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1 INFORMACION GENERAL

Lea detenidamente las instrucciones de seguridad,
las instrucciones de montaje y el manual de empleo
antes de la instalacion y la puesta en funcionamiento.

Las instrucciones de seguridad figuran en un folleto
aparte suministrado con el aparato o en nuestro sitio
web www.novy.com.

Cumpla las instrucciones de seguridad, las instrucciones
de montaje y el manual de empleo para evitar lesiones
y danos materiales.

En estas instrucciones de uso se utilizan diversos
simbolos. A continuacion se indica el significado de
los simbolos.

Simbolo | Significado

Indicaciéon | Nota explicativa de las
@ indicaciones en el aparato.

Informacion/ | Este simbolo indica un aviso
& Advertencia |importante o una situacion
peligrosa.

1.1 Disponibilidad de productos y accesorios

La disponibilidad de los productos y las caracteristicas
de los modelos pueden variar segun el pais. Algunos
productos, opciones o accesorios descritos en este
manual pueden no estar disponibles en todos los
mercados. Consulte con su distribuidor local o visite
nuestro sitio web www.novy.com.



2 MEDIO AMBIENTE Y
AHORRO

2.1 Material de embalaje

Este aparato esta protegido contra danos durante el
transporte. Los materiales utilizados no son perjudiciales
para el medio ambiente y son aptos para su reciclaje.
Asegurese de eliminar el embalaje de una manera
respetuosa con el medio ambiente.

2.2 Eliminacion del aparato usado

Su aparato también contiene muchos materiales que
se pueden reciclar.

Por lo tanto, los aparatos usados se deben separar de
otros residuos. De este modo, el reciclaje de aparatos
organizado por su fabricante se realiza en las mejores
condiciones, de conformidad con la Directiva europea
2012/19/UE sobre residuos eléctricos y electronicos.
Pregunte en su municipio o a su vendedor cual es el
punto de recogida mas cercano para su viejo aparato.
Mantenga los aparatos viejos fuera del alcance de
los nifios.

2.3 Consejos para una mayor eficiencia energética
y un mayor rendimiento

El nuevo aparato es excepcionalmente eficiente

y economico en lo que respecta a la energia. A

continuacion encontrara algunos consejos para que

su aparato sea aun mas eficiente y ahorre mas energia.

— Elija una zona de coccion que se ajuste al tamano
del recipiente. El fondo del recipiente debe cubrir la
zona de coccion en la medida de lo posible.

— Asegurese de que el recipiente siempre este situado
en el centro de la zona de coccion.

— Utilice utensilios de cocina con un diametro de base
que coincida con el diametro de la zona de coccion.

— Coloque tapas en los recipientes. Esto evita que
el calor se escape innecesariamente y reduce los
humos de coccion y la condensacion.

— Utilice recipientes con fondo plano. Un recipiente
con fondo no plano consume mas energia.

— Utilice utensilios de cocina que se ajusten a la cantidad
de comida. Un recipiente pequeno requiere menos
energia que uno grande y poco lleno.
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— Utilice la menor cantidad de agua posible. Cuanta
mas agua haya en el recipiente, mas energia se
necesitara para calentarla.

— Despues de hervir o freir, cambie con tiempo a un
ajuste de potencia inferior para reducir el consumo
de energia y evita que se produzcan demasiados
vapores.

— Coloque los utensilios de cocina de tal manera que
los vapores ascendentes lleguen a la superficie de
extraccion del ventilador.

— Para controlar la humedad y eliminar los olores de
coccion, encienda el ventilador del aparato a la
velocidad mas baja cuando empiece a cocinar.

— Aumente la velocidad del ventilador del aparato solo
cuando la cantidad de vapor de coccion lo requiera.

— Utilice la velocidad mas alta del ventilador solo cuando
sea absolutamente necesario.

— Si se libera mucho vapor de coccion, cambie a una
velocidad mas alta del ventilador a tiempo. Esto es
mas eficaz que intentar atrapar el vapor que ya se
ha extendido por toda la cocina al utilizar el aparato
durante mucho tiempo.

— Utilice el modo diferido si el aparato dispone de uno.
No deje que el aparato se ventile innecesariamente
despues de cocinar.

— Mantenga limpios el(los) filtro(s) del aparato para
optimizar la eficacia de filtrado de la grasa y los olores.

— Asegurese de que haya un suministro de aire adecuado
en la habitacion, para que el aparato pueda funcionar
de una manera eficiente y economica.

— Para garantizar un funcionamiento eficiente debe
evitar cualquier corriente de aire por encima de la
superficie de coccion.




3 USO DEL APARATO

3.1 Primer uso del aparato

— Escanee el cédigo QR de la etiqueta de garantia y
registre su dispositivo.

— Retire todas las etiquetas y pegatinas del cristal.

— Limpie la placa de vidrio antes del primer uso de la
placa de coccion de la siguiente manera:

e Utilice un pafo suave y humedo o una esponja
no abrasiva que no raye.

e Limpie con un producto de limpieza especifico para
vidrio ceramico. Respete siempre las instrucciones
del fabricante del producto de limpieza.

e Seque el vidrio con un pano de microfibra para
obtener un acabado brillante y sin rayas.

— Consulte el capitulo 9.1 Mantenimiento de la placa
de coccion para obtener instrucciones completas
sobre como limpiar la placa de coccién después
del uso.

3.2 Precauciones contra danos

Los recipientes de coccion dafados o con base

rugosa (hierro fundido sin esmaltar) pueden dafar

el cristal.

La arena u otros materiales abrasivos pueden dahar

el cristal.

No permita que caigan objetos (aunque sean pequefios)

sobre el cristal.

Evite el impacto de las ollas y sartenes contra el

borde del cristal.

— No cologue ni deje ninguna olla o sartén vacio sobre
la placa.

— No cologue nunca una olla o sartén sobre la zona

de control.



4 DESCRIPCION DEL APARATO

El aparato es una placa de coccién por induccion
con extraccién integrada en la encimera. La placa de
coccion por induccion dispone de 4 zonas de coccion,
con una torre de ventilacién integrada en la parte
trasera de la placa para extraer los humos de coccion.

Puede manejar la placa de coccidén por induccion
y la campana por separado. Mas adelante en estas
instrucciones de uso encontrara la explicacion sobre
el manejo del aparato.

4.1 Principio de la induccion

Debajo de cada zona de coccidn se encuentra
una bobina de induccion. Cuando la bobina esté
en funcionamiento, produce un campo magnético
variable que a su vez genera una corriente inducida
en el fondo magnético del recipiente de cocina. Esto
produce el calentamiento del recipiente situado en la
zona de coccion.

Naturalmente esto requiere unos recipientes de cocina

adecuados:

— Se recomiendan recipientes metalicos con base
magnética (se pueden comprobar con un iman)
como: cazuela de fundicion, sartén de hierro negro,
cacerolas metdlicas esmaltadas, en acero inoxidable
con base magnético..

— Se excluyen todos los recipientes de cobre, inoxidables,
cristal, madera, ceramica, barro, inoxidables sin base
magnética..

La zona de coccidn por induccién calcula inmediatamente
el tamafo del recipiente utilizado. Si el diametro es
demasiado pequefio, el recipiente no funciona. El
didmetro varia en funcion del diametro de la zona de
coccion. Cuando el recipiente no es adecuado para
la placa de coccion, el simbolo = parpadea.



4.2 Caracteristicas técnicas de la placa de coccion
por induccion
Modelo 42110 42120(-g1)
Potencia total 7400 10400 W

Consumo energético de la placa| 170.1 176.0 |Wh/kg
de coccion EChob™*

Zona de cocina izquierda @280 | 240x200 | mm
Deteccidn de recipiente de cocina| & 130 2110 mm
Normal* 2300 2100 w
Con Power* 3000 2500 W
Super Power* - 3000 W
Recipiente de cocina ** D C

Consumo energético ECcw™ 162,5 166,9 |Wh/kg
Zona de cocina izquierda centro| @ 230 | 240x200 | mm
Deteccion de recipiente de cocina|] @ 110 110 mm

Normal* 2100 2100 W
Con Power* 3000 2500 W
Super Power* - 3000 w
Recipiente de cocina ** C B

Consumo energético ECcw™** 165,4 180,2 |Wh/kg
Zona de cocina central @ 280 mm
Deteccidn de recipiente de cocinal 2130 mm
Normal* 2300 w
Con Power* 3000 w
Super Power* w
Recipiente de cocina ** D

Consumo energético ECcw™ 187,0 |Wh/kg

Zona de cocina derecha centro [240x200| 240x200 | mm
Deteccion de recipiente de cocina|] @ 110 110 mm

Normal* 2100 2100 W
Con Power* 2500 2500 W
Super Power* 3000 3000 w
Recipiente de cocina ** C C
Consumo energético ECcw™* 166,2 166,9 |Wh/kg
Zona de cocina derecha 240x200| 240x200 | mm
Deteccidn de recipiente de cocina| @ 110 2110 mm
Normal* 2100 2100 w
Con Power* 2500 2500 w
Super Power* 3000 3000 W
Recipiente de cocina ** B A

Consumo energético ECcw™* 186,0 178,9 |Wh/kg

* la potencia puede variar en funcion de las dimensiones y el material de
los recipientes de cocina

** calculado segun los métodos para la medicion de las propiedades de
uso (EN 60350-2)

4.3 Sonidos de la induccion

El uso de una placa de coccidn por inducciéon puede
producir diferentes sonidos dentro de los recipientes de
cocina. Estos sonidos dependen del tipo de construccion
y del material del fondo de los recipientes y son
completamente normales.
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Ronroneo

Se produce al cocinar a mayor potencia, debido a la
cantidad de energia enviada desde la placa de coccién
al recipiente. El sonido desaparece o se debilita si
utiliza una potencia menor.

Chasquido

Este sonido se produce cuando los recipientes estan
compuestos de capas de diferentes tipos de material.
El sonido lo producen las vibraciones en las superficies
de contacto de las distintas capas de material.

Pitido

Generalmente, estos sonidos aparecen cuando los
recipientes estan compuestos de diferentes materiales
y cuando se utilizan simultaneamente dos zonas de
coccion contiguas a maxima potencia. El silbido

desaparece o se debilita al ajustar la placa de coccion
a una potencia menor.

Clic
En las posiciones de baja potencia pueden producirse
sonidos de clic en los circuitos electrénicos.

Zumbido

El ventilador puede generar un zumbido. Cuando hay
un uso intensivo de la placa de coccidn, el ventilador
enfria los elementos electronicos. Incluso después
de apagar la placa de coccion, el ventilador seguira
funcionando hasta que la temperatura haya descendido
lo suficiente.

4.4 Presentacion
global

Cristal superior torre de extraccion
Protector recolector

Recolector superior

Filtro de grasa

Cristal delantero torre de extraccion
Placa de coccién por induccion
Torre de extraccion

Recolector inferior

Codo de unién

OO NOO| R~ WN—=
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5 PLACA DE INDUCCION

5.1 Manejo de la placa de coccidén

+ o+ o+
Il —0o W e 888

Qe Qe
Qe Qe

_ -~-wwmnnBlP @

Manejo de la placa de coccion

Indicacion del temporizador/ é é é
Teclas del temporizador - oD
Activ_a,cién y desactivacion de la placa de ®
coccion

Tecla Stop & Go 1
Indicacién del nivel de potencia g
Piloto luminoso zona flex n
Indicacion del temporizador @®©
Botdn de funcidén mantener caliente W
Funcién grill GRILL
Indicador del control deslizante - L
Tecla de bloqueo —0

5.2 Manejo de las teclas y el deslizador

El aparato incluye teclas tactiles para configurar las
diferentes funciones. Al tocar la tecla se activa la
funcion. La activacidn se muestra mediante un piloto
luminoso, una indicacién y/o una senal acustica.

& ADVERTENCIA: En condiciones normales de
uso, no pulse varias teclas a la vez.

Para seleccionar la potencia, deslice el dedo en el
control deslizante, en el indicador LED.

También puede seleccionar directamente el nivel deseado
con el dedo para acceder a un nivel determinado.

Zona para el control deslizante (SLIDER)
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5.3 Manejo de la placa de coccidén

5.3.1 Activacion y desactivacion

Activacion y desactivacion de la placa de coccion
Encendido

Pulse © y mantenga pulsada

2 segundos. @
La pantalla se iluminara.

Apagado

Pulse ©. La pantalla se apaga.

Activacion y desactivacion de una zona de coccion

Configuracion Pantalla
Mueva el control deslizante de izquierda

a derecha (capacidad del control 0-9
deslizante).

Apagado

Mueva el SLIDER de derecha a U
izquierda hasta que la pantalla muestre H

In] 1

L,O}{.

Si antes de 20 segundos no se realiza ningun ajuste,
el sistema electronico volvera a la posicion de espera.

5.3.2 Deteccion del recipiente

Esta placa de coccién incorpora un sistema de control
interactivo que simplifica aun mas el uso de la placa.
Cuando esta encendida, la placa detecta automaticamente
el recipiente gue usted ha colocado encima. Asimismo,
el indicador U le muestra el deslizador que debe utilizar
para la zona en cuestidn. La deteccion del recipiente
garantiza un nivel 6ptimo de seguridad.

La placa de induccién no funciona:

— Si no hay ningun recipiente en la zona de coccidn,
o cuando el recipiente no es apto para la induccion.
En estos casos, no se puede aumentar la potencia
y el simbolo =’ aparece en la pantalla.

— El funcionamiento se interrumpe cuando se retira
el recipiente de la zona de coccion durante la
coccion. El simbolo < aparece en la pantalla. La
desaparece cuando se vuelve a colocar el recipiente
en la superficie de coccion. La coccidn prosigue a
la potencia seleccionada previamente.

Apague la zona de cocciodn después de su uso. La

deteccidn de recipiente = se desactiva.

" H = «Hot» (caliente)

12—



5.3.3 Indicacion de calor residual

El simbolo Hindica que el cristal de la zona de coccion
esta aun caliente después de apagar la zona de coccién
o de apagar por completo la placa. El simbolo H se
apaga cuando el cristal de la zona de coccién se
puede tocar sin peligro.

& ADVERTENCIA: Mientras esté encendido
el indicador del calor residual, evite tocar
la(s) zona(s) de coccion y no coloque ningtin
recipiente termosensible encima. jPeligro de
incendio y de quemaduras!

5.3.4 Funciéon Power

Las funciones Power P confiere una mayor potencia a
la zona de coccidn elegida. Si se activa dicha funcion,
las zonas de coccidén en cuestidon funcionan con una
potencia notablemente superior durante un maximo
de 5 minutos. La funcion Power sirve, por ejemplo,
para calentar rapidamente grandes cantidades de
agua, como para la preparacion de pasta.

Activacion y desactivacion de la funcion Power
Activacion de la funcion Power Pantalla

Pulse [ P ] al final del SLIDER. P

Desactivacion de la funcion Power
Deslizar el dedo sobre el SLIDER.

Uso de la maxima potencia:

La placa esté dividida en 2 o 3 grupos separados,
dependiendo del modelo de placa.

Novy Panorama Pro 120 con 4 zonas de cocina
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Novy Panorama Pro 120 con 5 zonas de cocina

Cuando se supera el limite de potencia al activar un nivel
de coccidn alto o la funcidén Power, el administrador
de potencia reduce el nivel de coccién de la zona de
coccién correspondiente. Primero parpadea el indicador
de esa zona de coccion. Posteriormente, se reduce
automaticamente al nivel de coccién maximo posible.

La potencia maxima de cada zona individual es de
3000 W.

Si se utilizan simultdneamente las zonas A1y A2 o B1y
B2, la potencia de 3700 W se distribuye entre esas 2 zonas
AlyA20B1yB2oC1yC2.

Zona encm Energia (W)
2;_ ;j: z gg Normal: 2100
B1 24 x 20 Power: 2500
B2 24 x 20 Super power: 3000
C1 Q23 Normal: 2100
Power: 3000
c2 Q28 Normal: 2300
Power: 3000
Limite de potencia Pantalla

Zona de coccidn de eleccion con funcidn p
Power.

Limite de potencia activado

8

[ 9] sereduce hasta[ 8]y parpadea.

Para poder utilizar 2 zonas (42110 0 42120(-g1)) 0 3
zonas (42120(-g1)) a la vez a maxima potencia, utilice
una combinacion entre los grupos separados:

4 zonas (42110): -zonaA1 o A2y C1oC2
5 zonas (42120(-g1)): |-zona A1 0 A2 0 C2y B1 0 B2
(para una conexién bifasica)*

-zonaAl1oA2yB1oB2yC2
(para una conexion trifasica)*.

* Si tiene alguna pregunta sobre su conexién, pédngase en contacto con
su instalador.
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5.3.5 Temporizador

El temporizador puede utilizarse para todas las zonas
de coccién al mismo tiempo con diferentes ajustes
(entre 0 y 99 minutos) para cada zona.

Ajuste o modificacién del tiempo de coccion Pantalla

Seleccione la potencia deslizando eldedo P
sobre el SLIDER. !

Seleccione el temporizador

Pulse en el icono del temporizador encima (®
del botdn de seleccidn de zona deseada.

Reducir el tiempo de duracidn oo1-
Pulse la tecla = del temporizador. 159.
Aumentar el tiempo de duracion 06 o-
Pulse la tecla *+ del temporizador. 054g.

Pasados unos segundos, (® el LED dejara de parpadear.
Se ha seleccionado el tiempo y se ha empezado la
cuenta atras.

Desactivacion del temporizador

Seleccione el temporizador Pantalla

Pulse en el icono del temporizador encima
del botdn de seleccion de zona deseada

Parar el temporizador

Mantenga pulsada la tecla = del n0ono
temporizador hasta que el temporizador
indique 000,

Si hay que activar diferentes temporizadores en multiples
zonas, hay que repetir esta operacion varias veces.
El indicador del temporizador activado no se ilumina
por encima de la zona correspondiente.

El temporizador también puede utilizarse como reloj de
cocina sin encender una zona de coccioén. Cuando se
apaga la placa de cocina, el reloj de cocina independiente
continda hasta agotar el tiempo establecido.
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Uso del temporizador sin coccion

Temporizador sin coccion Pantalla

Activacién de la placa de coccidn.
Pulse ©® durante 2 segundos.

Seleccione el temporizador

Pulse a la vez las teclas ——- del temporizador

Reducir el tiempo de duracion

Pulse la tecla - del temporizador.

Aumentar el tiempo de duracion

o e e Y
OO ;M

Mo - 10 6

Pulse la tecla + del temporizador.

Pasados unos segundos la pantalla de temporizador
dejara de parpadear. Se selecciona el tiempo y comienza
la cuenta atras.

Desactivacion automatica al acabar el tiempo
de cocciodn:

Una vez terminado el tiempo de coccidn seleccionado,
la pantalla comienza a parpadear UUU, suena una
sefal acustica y se detiene la zona de coccidén. Pulse
la tecla [0.00] del temporizador para parar la sefal
acustica y el parpadeo.

5.3.6 Programacion de la coccion automatica
Todas las zonas de coccién incorporan un sistema
de coccién automatico. Primero, la zona de coccién
funciona a toda potencia que, al cabo de un tiempo,
se va reduciendo hasta la potencia seleccionada.

Programacion de la cocciéon automatica

Activar la coccion automatica Pantalla

Deslizarse hasta (por ejemplo) b sobre el
SLIDER y mantener presionado durante R

3 segundos.
Detener la cocciéon automatica Pantalla
Deslizarse de 9 a J sobre el SLIDER. 9—0
Tiempo de coccidn Coccidn automatica
adicional establecido Tiempo (min:s)

1 0:40

2 1:12

3 2:00

4 2:56

5 4:16

6 7:12

7 2:00

8 3:12

9 --i--
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5.3.7 Funcioén Stop & Go

Esta funcion detiene temporalmente la actividad de la
placa de coccién y permite reiniciarla con los mismos
ajustes.

Activacion y desactivacion de la funcion Stop & Go
Activacion Pantalla

Pulse el botén |l durante 2 segundos. 11

Desactivacion

Pulse el botén |l durante 2 segundos. 9-0
A continuacioén, pulse el SLIDER animado.

5.3.8 Funcion de repeticion

Una vez apagada la placa de coccién © es posible
repetir los Ultimos ajustes seleccionados: (durante un
maximo de 10 segundos).

— Estado de todas las zonas de coccidn (potencia).

— Minutos y segundos de las zonas de coccion
programadas por los temporizadores.

— Funcién coccidén automatica.

— Funcién mantener caliente.

El procedimiento de repeticion es como sigue:

- Pulse latecla O

- Pulse la tecla |l antes de que deje de parpadear.
Los ajustes anteriores se han vuelto a activar.

5.3.9 Funciéon mantener caliente

Esta funcion permite alcanzar y mantener
automaticamente una temperatura de 70°C.

Ello evita el derrame de liquidos y que los alimentos
se peguen en el fondo del recipiente.

Desactivacion de la funcion mantener caliente

Encendido Visor
Pulse 1 i
Apagado g
Pulse

La funcidon mantener caliente tiene una duracién
maxima de 2 horas.
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5.3.10 Zona flex

Con esta funcién puede vincular las 2 zonas de la
izquierda y las 2 de la derecha para que funcionen
como 2 zonas flexibles grandes. Esta funcion puede
activarse de forma manual o automaticamente al
colocar un recipiente grande encima de la superficie
de coccién.

Activacion manual Pantalla

Pulse simultdneamente los 2 botones de
seleccion de las zonas 2 zonas flexibles  [J [}
A1-A2 o0 B1-B2 para vincularlas.

Activacion automatica

Cologue un recipiente en las zonas A1, f
A2 o B1, B2.

Aumentar la potencia

Deslice el dedo sobre el control
deslizante izquierdo hasta llegar al nivel

de potencia deseado, ambas zonas 8-9
flexibles aparecen con la potencia

configurada.

Detener zona flex

Pulsar simultaneamente los 2 botones U

de seleccion de las 2 zonas combinadas.

5.3.11 Funcion grill

Esta funcion de coccidn especial optimiza las tareas
de calentar y mantener calientes recipientes de
fundicion/placa de grill. Esto le permite obtener platos
con los mejores resultados. La zona flex conecta
automaticamente las zonas A1y A2 o B1 y B2.

Activacion Pantalla

Elija una zona de cocina usando el boton - -
de seleccién de zona. Pulse GRILL. -

Aumentar la potencia
Deslice el dedo sobre el SLIDER hasta la

potencia deseada. Ambas zonas indican
la potencia elegida.

Detener el grill

Elija una zona de cocina usando el botén
de seleccion de zona. Pulse GRILL.
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5.3.12 Bloqueo del panel de mando

Para evitar cambios en la selecciéon de la placa de
coccidn, por ejemplo, cuando se limpia el cristal,
puede bloquear el panel de mando (excepto la tecla
de encendido/apagado).

Esta funcién solo se puede activar 10 segundos
después de encender la placa.

Bloqueo

Bloqueo Pantalla
Pulse el =0 durante 2 segundos.

El icono se ilumina ahora con fuerza.
Desbloqueo
Pulse el =0 durante 2 segundos. —0

El icono se ilumina ahora con
normalidad.
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MANEJO DE LA TORRE DE
EXTRACCION

6.1 Panel de mando de la campana extractora

® o o @
EOOOO@
A - ¥ =

Manejo de la extraccion

Encendido / subir posicién torre de extraccion [l

Reducir velocidad de extraccion —

Aumentar velocidad de extraccion

+
Apagado / bajar posicion torre de extraccion ™

Indicacién velocidad de extraccion elelele
Indicacion de limpieza del filtro de grasa &
Indicacién de limpieza del filtro de

recirculacion (opcional)

Funcion de preajuste del extractor

Botdn de bloqueo de la campana extractora &

6.2 Funcionamiento por aplicacion movil

Esta campana extractora también se puede controlar
a distancia con un dispositivo movil. Si tiene instalada
la app Novy en su dispositivo, puede conectarlo a la
campana de su hornilla. Si la campana extractora no
esta conectada al aparato mévil, la campana extractora
puede funcionar de forma normal con el mando a
distancia de la propia campana extractora.

Configuracion

Para usar la app Novy para la campana de su hornilla

e instalacioén, necesitara lo siguiente:

— La campana de la hornilla tiene que estar enchufada
a la red eléctrica y tiene que estar encendida.

— Un smartphone o tableta con la ultima versién del
sistema operativo iOS o Android.

— Descargue la app Noby de su app Store. Su campana
de hornilla y dispositivo mévil tienen que estar cerca
el uno del otro.

La app le guiara durante todo el proceso. Siga las

indicaciones de la app.
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6.3 Modos de funcionamiento

Este aparato puede utilizarse en el modo extraccion
o recirculacion (ajuste por defecto en el momento de
entrega)

6.3.1 Modo extraccion

Los filtros de grasa primero limpian el aire aspirado
antes de su salida al exterior. Se puede realizar mediante
un conducto instalado entre el aparato y la rejilla de
extraccion en la pared.

Configure el dispositivo en el modo de salida de
conducto presionando la combinacion de teclas
+ty-y durante 3 segundos cuando la torre de
extraccion esté completamente cerrada. El led al lado
de recirculacion parpadeara 3 veces para confirmar
la configuracion.

6.3.2 Modo recirculacion

Los filtros de grasa primero limpian el aire aspirado
(de entrada). A continuacion, el filtro de recirculacion
Monoblock elimina los olores, antes de que el aire
vuelva a entrar en la cocina.

El dispositivo esta configurado en modo de recirculacién
por defecto.

Configure el dispositivo en el modo de salida de
conducto presionando la combinacién de teclas
[*+1y [y durante 3 segundos cuando la torre
de extraccion esté completamente cerrada. El led al
lado de recirculacion parpadeara encendido durante
3 segundos para confirmar la configuracion.

& Proporcione una ventilacion adecuada en
la cocina para una eficiencia éptima del
sistema de recirculacion.
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6.4 Activacion, desactivacion y funcion
de retardo

& ADVERTENCIA: Al activar la extraccion, la
torre de extraccion en la parte posterior de
la placa de coccidn se eleva automatica-
mente hasta la altura deseada. Asegurese de
que nada impide su movimiento.

Activacion posicion 10 cm Pantalla
Pulse brevemente la tecla & se enciende
‘ el 1er led
Activacion posicion 30 cm
i se enciende
Pulse la tecla @ y manténgala ol 1er led
pulsada durante 2 segundos.
Actlve;cLoln dz la funcién se enciende
preestablecida ol 3er led
Pulse =,
Funcion de retardo
1er LED
Pulse latecla ™M y manténgala parpadea
pulsade furante 2 segundos.
Aumentar el tiempo de duracion LED
Pulse brevemente la tecla ™ . Se apaga

Otras posiciones de la torre de extraccion: La
torre de extraccion se puede ajustar en 3 posiciones
estandar diferentes: 10, 20 y 30 cm con los botones
RNy ™M .

Si quiere una altura intermedia, puede detener la torre
de extraccion en cualquier posicidon conforme la torre
se desplace.

Pulse el botén ™ conforme la torre de extraccion

vaya subiendo o ™ conforme la torre de extraccién
vaya bajando.

Activacion de la funcidn preestablecida: Funcién
predeterminada mediante la cual la torre de extraccion
se posiciona directamente a una altura de coccion de
20 cm, la mas comun. Se ajusta automaticamente a la
posicion de extraccion 5 (configuracion predeterminada).
Esta configuraciéon puede ajustarse, si se desea, a
través de la aplicacion Novy.

Funcion de retardo: Esta funcion se inicia después de
terminar la coccién. Durante un tiempo determinado
la torre de extraccidn extrae los ultimos humos de
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coccion de la cocina en la posicidén de extraccion
baja de 10 cm. En el caso de recirculacion también
se secan los filtros de recirculacion.

El tiempo de retardo se ha establecido, por defecto,
en 30 minutos en el modo de recirculacién y en
10 minutos en el modo de salida. Se recomienda
siempre realizar esta funcion por completo. Después
de terminar el tiempo de retardo, el motor y la torre
de extraccioén se apagan automaticamente y la torre
de extraccion se cierra.

6.5 Aumento y reduccion del nivel de potencia

La torre de extraccion permite establecer 8 niveles
de potencia, 3 de ellos posiciones de uso intensivo
(posicion 6, 7 y 8).

Active la posicion de uso intensivo en caso de que
se produzcan olores o vapores intensos. La torre de
extraccion funciona durante 6 minutos con un caudal
mayor en la posicion 6, 7 y 8. Finalizado este tiempo,
la torre de extraccidén vuelve a la posicion 5.

Ajustar el nivel de potencia

Aumentar la potencia led(s) més
Pulse +. intenso(s)
Reducir la potencia led(s)
Pulse -. menos intenso(s)

6.6 Apagado automatico

Para evitar que la extraccion quede encendida, el
motor se apaga automaticamente al cabo de 3 horas
y la torre de extraccion se cierra (s6lo en caso de que
durante esas 3 horas no se toque el panel de mando).

6.7 Coémo bloquear la torre de extraccion

Para impedir que se encienda sin querer la campana
extractora, por ejemplo, cuando se limpie el cristal,
los controles estan bloqueados.

Como bloquear la torre de extraccion

Bloqueo Visor
Pulse durante 3 segundos en la el LED
torre de extraccién: &. se
Desbl

esbloqueo ol LED
Pulse durante 3 segundos en la se apaga
torre de extraccion: &, bag
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7 INDICACIONES DE LIMPIEZA

7.1 Indicacién de limpieza de los filtros de grasa

@ Indicacion: Se enciende el led junto al
simbolo gz.

Al cabo de 20 horas de coccion se enciende el led
junto al simbolo .

& Siga las instrucciones de limpieza que
figuran en el capitulo 9 Limpieza y
mantenimiento.

Después de limpiar y volver a instalar los filtros de
grasa, reinicie la indicacion de limpieza.

Reinicio: mantenga pulsada la tecla B durante
3 segundos cuando la torre de extraccion esté
completamente cerrada.

7.2 Filtro de recirculacion con indicador de
sustitucion (solo con recirculacion)

@ Indicacion: Se enciende el led junto al
simbolo 3 .

Transcurrido un tiempo determinado, el LED de la
pantalla tactil de la campana empieza a parpadear. Esto
indica que el filtro de recirculacién debe cambiarse.

E Puede obtener un nuevo filtro de
recirculacion de su distribuidor habitual,
disponible en el sitio web de Novy:

- para 7941400 / 7942400 / 7943400:
referencia 98001

- ¢ Tiene otra caja de recirculacion?
Consulte el manual de su caja de
recirculacion.

Tras cambiar el filtro de recirculacién, restablezca la
indicacion de limpieza.

Reinicio: pulse la tecla de control durante 3 segundos

cuando la torre de extraccion esté completamente
cerrada.
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7.3 Modbdulo de 1/0
(La disponibilidad puede variar segun el pais.)’

El dispositivo puede ser equipado con el médulo
n°® 990036 (opcional) con la entrada / salida.

Cuando la entrada del médulo se usa en una situacion
de entrada “cerrada” la torre de extraccion se movera
a la altura deseada solo la extraccion no comenzara.

Los leds junto a la indicacion de Limpieza parpadearan.
La extraccién solo comienza cuando la situacion de
entrada es “abierta”. La entrada se puede usar, por
ejemplo, en combinacion con un Interruptor de ventana
en modo de conducto de salida

Cuando se usa la salida del modulo, el relé se cerrara
cuando la extraccion esta activa. La salida permanece
cerrada también 5 minutos después de cerrar la torre
de extraccion.

" Puede encontrar mas informacién sobre los productos,
accesorios y servicios de Novy en Internet: www.novy.com.
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http://www.novy.com

8 CONSEJO DE COCCION

Calidad de los recipientes de cocina

Recipientes aptos: acero, acero esmaltado, hierro
fundido, inoxidable con fondo magnético, aluminio
con fondo magnético (x100 mm min). Recipientes
no aptos: aluminio e inoxidable sin fondo magnético,
cobre, latén, ceramica, porcelana. Los fabricantes
indican si sus productos son aptos para la cocina de
induccién.

Para verificar si los recipientes son aptos:

— Ponga un poco de agua en el recipiente y coléquelo
sobre una zona de coccidn por induccion en la posicion
9. El agua debe calentarse en pocos segundos.

— Mantenga un iman contra el fondo del recipiente de
cocina. El iman debe quedarse pegado.

Algunos recipientes producen un zumbido al colocarlos
encima de una zona de coccidn por induccion. Estos
ruidos no representan un defecto en el aparato y no
influyen en absoluto en su funcionamiento. Estos
ruidos disminuyen si cambia la potencia.

L /G J w

Levante los recipientes si quiere cambiarlos
de sitio, para evitar manchas y arahazos por
friccion.

& Asegurese de que el exterior del recipiente
esté seco y limpio. Compruebe que no haya
restos de comida ni otras particulas sobre
la placa ni debajo del utensilio para evitar
aranazos o danos.

— Enlamedida de lo posible, prepare los platos tapando
el recipiente.
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Dimensiones de los recipientes de cocina

Las zonas de coccién se adaptan automaticamente
al diametro del recipiente, hasta un cierto limite. Para
ello, el fondo del recipiente debe tener un diametro
minimo (x 9cm) en funcién del diametro de la zona
de cocciodn seleccionada. Coloque el recipiente bien
centrado en la zona de coccién para obtener el maximo
rendimiento de su placa de cocina. Si el diametro del
recipiente es muy superior al de la zona, el resultado
de coccidn no sera dptimo.

La superficie del recipiente que se encuentra justo
encima de la bobina de induccién genera el calor.
La superficie restante que sobresale de la bobina de
induccion recibe el calor a través de las capas del
recipiente.

Por ello, se recomienda calentar los recipientes que
son mas grandes que la zona de coccién a una
potencia menor para permitir que el calor se distribuya
uniformemente.

Ejemplos del regulador de potencia
(los valores a continuacion son indicativos)

Aplicacion Pantalla

Derretir — Salsas, mantequilla,
Calentar chocolate, gelatina 1-2
— Platos precocinados
Inflar — Arroz, natillas y platos
Descongelar preparados
— Verduras, pescado, c-3
productos congelados
Vapor — Verduras, pescado, I-y
carne
Agua — Patatas cocidas, sopa,
pasta y-g
— Hortalizas frescas
Cocer a — Carne, higado, huevos,
fuego lento salchichas e
— Goulash, rollo de carne, /
callos
Cocer — Patatas, bunuelos, tortas v
Asar /
Asar — Filetes, tortillas
Llevar a — agua 9
ebullicion
Cocer — Hervir grandes p
cantidades de agua
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9 LIMPIEZAY
MANTENIMIENTO

& Siga todas las instrucciones descritas en el
apartado “Uso del aparato” y en el folleto
“Instrucciones de seguridad” suministrado
con el aparato y aparece en nuestro sitio
web www.novy.com.

Antes de la limpieza, compruebe que la
placa de coccion se encuentre totalmente
apagada y el cristal encima de las zonas de
coccion se haya enfriado suficientemente.

& Siga las instrucciones de limpieza que
figuran mas adelante para una mayor
duracion y un funcionamiento 6ptimo del
aparato.

9.1 Mantenimiento de la placa de coccién

& Deje que el aparato se enfrie, para evitar
quemaduras.

& No utilice en ninguin caso aparatos “a vapor”
0 “a presion”.

No utilice objetos que puedan danar el
cristal de vitroceramica, como estropajos,
productos abrasivos y productos de limpieza
agresivos.

Limpieza del vidrio de la placa de coccion

Limpie la superficie de vidrio de la placa de coccién
después de cada uso para evitar que los residuos
generados al cocinar se incrusten y dafien la superficie.

Instrucciones de limpieza paso a paso

Deje que la superficie se enfrie completamente.

No aplique productos de limpieza sobre una placa

caliente, ya que esta podria decolorarse.

Utilice un pafio suave y humedo o una esponja no

abrasiva que no raye.

Limpie con un producto de limpieza especifico para

vidrio ceramico.

— Respete siempre las instrucciones del fabricante
del producto de limpieza.

— Seque el vidrio con un pafio de microfibra para obtener
un acabado brillante y sin rayas.
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Productos de limpieza inadecuados

Evite utilizar los siguientes productos, ya que podrian
dafar la superficie:

Liquido lavavaijillas sin diluir

Detergentes para lavavajillas

Productos de limpieza abrasivos

Productos de limpieza abrasivos o corrosivos (como
esprais para hornos o quitamanchas)

Estropajos
Aparatos de limpieza a alta presiéon o vapor

Nota: utilice siempre productos suaves y
materiales adecuados para prolongar la vida
util de la placa de cocina y evitar danos.

Nota: asegurese de que las bases de las
ollas estén limpias para evitar aranazos
y residuos quemados en la superficie de
vidrio.

Manchas dificiles

La suciedad y las manchas (manchas de cal, manchas
brillantes anacaradas) se eliminan mejor cuando la
placa aun esta templada. Utilice productos y métodos
de limpieza habituales.

Si esto no fuera suficiente, puede seguir los siguientes

pasos:

1. Utilice un rascador para cristal para eliminar la
mayor cantidad posible de manchas con cuidado.

2. Si aun quedan manchas, aplique una crema lim-
piadora suave y alcalina y déjela actuar durante
10 minutos.

3. A continuacion, frote con una esponja o un pafo
no abrasivo para desprender la suciedad.

4. Finalmente, seque el cristal con un pafo de mi-
crofibra para un resultado brillante y sin marcas.

Alimentos derramados: remojar primero con un
pano mojado y a continuacion retirar los restos con un
raspacristales especial para placas de vitroceramica.
Después, limpie la placa de coccion segun se indica
en el apartado ‘Limpieza del vidrio de la placa de
coccion’.
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Azicar quemada y material sintético fundido: eliminelos
de inmediato con un raspacristales, con la placa aun
caliente. Después, limpie la placa de coccidn segun
se indica en el apartado ‘Limpieza del vidrio de la
placa de coccion’. Los granos de arena, que pueden
acabar en las placas de coccién al pelar patatas o
limpiar lechuga, pueden dejar marcas al mover los
recipientes. Asegurese de que no haya granos de
arena en la superficie.

Los cambios de color de la placa de coccidén
no afectan al funcionamiento y la resistencia de la
vitroceramica. No son danos en la placa, sino que
se trata de restos no eliminados que han quedado
incrustados.

Las marcas brillantes se deben al desgaste del fondo
del recipiente, especialmente cuando se utilizan baterias
de cocina con un fondo de aluminio o productos de
limpieza inadecuados. No resulta fécil eliminarlos con
los productos de limpieza habituales. Si es necesario,
limpielas varias veces.

Con el uso de productos de limpieza agresivos y fondos
de recipiente que rayan, la superficie de cristal se va
desgastando y aparecen manchas oscuras.

No utilice la placa de coccién como encimera ni para
colocar materiales encima.

Levante siempre los recipientes de cocina y no los
arrastre sobre la placa de cristal.
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9.2 Mantenimiento de la campana

9.2.1 Limpieza después de cada uso

— Coloque la torre de extraccién en la posicion mas
alta, pulse (repetidamente) la tecla =

No coloque el cristal superior sobre una
placa de coccion conectada para evitar el
calentamiento.
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Limpie con un pafo humedo o una esponja humeda

y, €n su caso, un detergente pH neutro. Seque con

un pano seco/ papel de cocina.

— Incline el cristal delantero con las dos manos y saquelo
de la torre de extraccion.

Limpie con un pafio humedo o una esponja humeda
tanto el cristal delantero como el cristal fijo en la parte
traseray, en su caso, un detergente pH neutro. Seque
con un pafo seco/ papel de cocina. Pulse ™ .

& Asegurate de que la abertura de succién
esté despejada cuando vuelvas a colocar el
cristal superior.

No utilice objetos que puedan danhar
el cristal, como estropajos, productos
abrasivos y productos de limpieza agresivos.
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9.2.2 Limpieza de los filtros de grasa

El indicador de limpieza de los filtros de grasa avisa

de la necesidad de limpiar los filtros de grasa (véase

el apartado 7.1 Indicacion de limpieza de los filtros
de grasa)

— Sigalos pasos descritos en el apartado 9.2.1 Limpieza
después de cada uso.

— Retire los filtros de grasa de la torre de extraccion
(tenga en cuenta la posicion del filtro de grasa, hay
un filtro de grasa en la parte izquierda y uno en la
parte derecha)

Limpieza del filtro de grasa

Elfiltro de grasa metalico puede limpiarse manualmente
o en lavavajillas. Se recomienda limpiarlo manualmente.

Limpieza manual del filtro:

— Sumerja el filtro en una solucion de agua hirviendo
con desengrasante.

— No utilizar productos de limpieza agresivos a base
de acidos o lejia.

— Utilice un cepillo para la limpieza.

— A continuacion, enjuague los filtros bajo el grifo con
agua tibia y déjelos secar.

Limpieza del filtro en lavavaijillas:

— Utilice su detergente para lavavajillas habitual.

— No introduzca los filtros saturados de grasa en el
lavavajillas con el resto de la vajilla.

— Seleccione un programa a baja temperatura (maxi-
mo 65°C).

— Una vez limpio, deje escurrir el filtro.
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ADVERTENCIA: Al limpiar el filtro en
lavavajillas, este podria decolorarse como
resultado del contenido salino. Esto no
afectara a su funcionamiento.

& ADVERTENCIA: Si no se siguen estas
instrucciones, el exceso de suciedad puede
generar un peligro de incendio.

& NO limpie el cristal superior de la torre de
extraccion en el lavavajillas, para evitar que
se raye y se dane el revestimiento en la parte
inferior.

Después de la limpieza:

— Vuelva a colocar los filtros y el cristal en la torre de
extraccion.

- Pulse M

- Mantenga pulsada la tecla & durante 3 segundos.

E Puede obtener un nuevo filtro de grasa de
* * su distribuidor habitual, disponible en el sitio
web de Novy.
- Filtro izquierdo: referencia 42120510
- Filtro derecho: referencia 42120515

9.2.3 Limpieza en caso de derrame

— Sigalos pasos descritos en el apartado 9.2.1 Limpieza
después de cada uso y 9.2.2 Limpieza de los
filtros de grasa.

— Retire los recolectores en la parte superior de la
torre de extraccion y limpielos si procede.
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— Retire el protector del recolector y limpielo si procede.

— Cuando se derraman grandes cantidades de liquido,
retire los recolectores en la parte inferior de la campana
deslizandolos y limpielos, si procede.

Al volver a colocar la proteccion de recogida, el lado
corto debe quedar orientado hacia la parte posterio.

Al volver a colocar el protector recolector, el lado corto
de este protector debe estar orientado hacia delante.

Pulse ™M .
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10 RESOLVER PEQUENAS
AVERIAS

10.1 Avisos en la placa de coccidn

— no hay ningun recipiente de cocina en la
zona de coccion

) — el recipiente no es apto para induccién

— el diametro del fondo del recipiente es
demasiado pequefio en comparacion con
la zona de coccién

Véase el capitulo 5.3.9 Funcion mantener
caliente.

— Hay un fallo en el sistema electronico.
— Desconecte la placa de coccién y vuelva
E a conectarla.

— Pdéngase en contacto con el servicio
postventa.

—_—
—_—

Véase el capitulo 56.3.7 Funcion Stop & Go.

Las teclas del panel de mando estan

r cubiertas por un objeto o manchadas de
(Er03) |liquido. El simbolo desaparece en cuanto
las teclas queden libres o estén limpias.

La placa de cocina esta sobrecalentada,
E2 | dejar enfriar, y después podra volver a
encenderla.

La entrada de aire del ventilador esta
E8 | obstruida.
Despéjela.

La placa de cocina no esta conectada
U400 | correctamente a la red. Compruebe la
conexion.

Fallo en el sistema BUS interno del

(Era7) aparato.

Si sigue apareciendo uno de estos mensajes de error,
pongase en contacto con el servicio de postventa.
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La placa de coccidn o la zona de coccion no
funciona:

la placa de coccion no esta conectada correctamente
a la red eléctrica

el fusible de proteccion ha saltado

compruebe si el bloqueo esta activado

las teclas tactiles estan manchadas de agua o aceite
hay un objeto encima de las teclas tactiles

Una o varias zonas se apagan:

— se ha activado el sistema de seguridad

— este sistema se activa cuando se le olvida apagar
una zona de coccion

— el sistema también se activa cuando una o varias
teclas tactiles estan cubiertas

— el recipiente de cocina esta vacio y el fondo se ha
sobrecalentado

— la placa de coccion dispone ademas de un sistema
de reduccion automatica de la potencia y de un
sistema de desconexion automatica en caso de
sobrecalentamiento

El ventilador continia funcionando una vez
apagada la placa de cocina:

— no se trata de un defecto, de este modo, el ventilador
protege los dispositivos electrénicos
— el ventilador se para solo.

El panel de mando de la coccién automatica no
se enciende:

— la zona de coccion aun esta caliente [ H ]
— el nivel maximo de coccion esta encendido [ 9]
— el nivel de coccion ha sido activado con latecla[ — ].
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10.2 Avisos en la extraccion

El 1er led
parpadea

Funciéon de retardo activada

La torre no ha sido detectada en la
posicién requerida.

Compruebe que no haya nada que
impida el movimiento de la torre de
extraccion.

Pulse ™M

Pdngase en contacto con Novy.

El interruptor de seguridad de la torre

de extraccion se queda activado.

— Pulse M

— Pdngase en contacto con Novy.

— Use un destornillador para girar la llave
del eje de transmisién de la campana
de extraccion.

— Falta el cristal delantero de la torre
de extraccion.

— El cristal delantero de la torre de

4 led extraccién no se ha colocado
parpadean| correctamente.

— Pulse @,

— Interruptor de deteccién de la torre

de extraccién defectuoso.

2 led
parpadean

3 led
parpadean

La campana no produce una extraccion correcta.

¢Cual puede ser la causa de este problema?

— Comprueba que el cristal superior de la torre de
extraccion esta correctamente colocado. La abertura
de succién debe estar despejada.

— Compruebe el filtro de grasa. Respete las indicaciones
de limpieza. El filtro debe limpiarse como media una
vez cada dos semanas para garantizar un correcto
funcionamiento de la extraccion.

— Compruebe la ventilacién en la vivienda. En cuanto
se ponga en marcha la campana, debera asegurarse
la ventilacion abriendo las rejillas en las ventanas o
abriendo una ventana.

— Compruebe si existe alguna obstruccién o
estrechamiento en el conducto que impida la salida
correcta del aire.
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10.3 Otros

Averia: En caso de averia, no dude en ponerse
en contacto con nuestro servicio post venta:
www.novy.com/contact.

Seleccione su pais.

Para un procedimiento rapido y correcto, es necesario
que indique el servicio post venta cual es su tipo de
aparato. Estos datos figuran en la placa descriptiva,
situada en el inferior de la unidad.
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11 RESUMEN DE FUNCIONES

11.1 NOVY Panorama 120 (Matte Line)

Manejo de la placa de coccion

o) Tecla de encendido/apagado de la placa de

coccion
g 8 8 Indicacién del temporizador

+ o+ o+

Teclas del temporizador

[l Tecla Stop & Go

Indicacion del nivel de potencia

D |00

Indicacion zona flex

-
-

® Indicacién del temporizador

W Boton de funcidon mantener caliente

ariL  Funcion grill

...... s Zona para control deslizante

=0 Tecla de bloqueo

Manejo de la extraccion

Al Encendido / subir posicidn torre de extraccion

— Reducir velocidad de extraccion

Aumentar velocidad de extraccion

+
™M Apagado / bajar posicién torre de extraccion

0000 Indicacion velocidad de extraccion

B Indicacion de limpieza del filtro de grasa

Indicacién de limpieza del filtro de
recirculacion (opcional)

I

Funcion de preajuste del extractor

@ Funcion de preajuste del extractor
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Manejo de la placa de coccion

Activacion / desactivacion de la placa de coccion

ACTIVAR - Pulse ® y mantenga pulsado
2 segundos. Se enciende el led.

DESACTIVAR - Pulse ®.Se apaga el led.

Configuracion del regulador de potencia

MAS - Deslizarse sobre el SLIDER [J[19].

MENOS - Deslizarse hasta {J o H sobre el SLIDER.

Activacion y desactivacion de la funcion Power

ACTIVAR - Deslizarse hasta al final del SLIDER - [F].

DESACTIVAR - Deslizarse sobre el SLIDER [900].

Limite de potencia activado

[9] se reduce hasta [§] y parpadea [§].

Funcion Stop & Go

ACTIVAR - Pulse el boton || durante 2 segundos.

DESACTIVAR - Pulse el boton || durante 2 segundos.
A continuacién, pulse el SLIDER.

Seleccione el temporizador

Pulse en el ® encima del botdn de seleccién de zona.

Reducir el tiempo de duracion

Pulse la tecla [-] del temporizador.

Aumentar el tiempo de duracion

Pulse la tecla [+] del temporizador.

Desactivacion del temporizador

Pulse ® encima del botdn de selecciéon de zona.

Mantenga pulsada la tecla [-] del temporizador hasta
que el temporizador indique [$57].

Uso del temporizador sin cocciéon

ACTIVAR - Encienda la placa. Pulse a la vez las teclas
[000] del temporizador.

Ajuste el tiempo con [—] o [+].

DESACTIVAR - Mantenga pulsada la tecla [-] del
temporizador hasta que el temporizador indique [000].

Programacion de la coccion automatica

ACTIVAR - Deslizarse sobre el SLIDER y mantener
pulsado durante 3 segundos en la potencia deseada.

DESACTIVAR - Deslizar el dedo sobre el SLIDER [9[].

—41 -



Funcion mantener caliente

ACTIVAR (Encendido) — Pulse i} .
DESACTIVAR (Apagado) — Pulse ! .

Zona flex manual

ACTIVAR - Pulse los 2 botones de seleccién de zona
al mismo tiempo.

DESACTIVAR - Pulse los 2 botones de seleccion de
zona al mismo tiempo.

Zona flex automatica

ACTIVAR - Coloque un recipiente en las 2 zonas
flexibles.

DESACTIVAR - Pulse los 2 botones de selecciéon de
zona al mismo tiempo.

Funcion grill

ACTIVAR (Encendido) - Pulse GRILL.

DESACTIVAR (Apagado) - Pulse GRILL.

Manejo de la extraccion

Encendido de la campana extractora

POSICION 10 CM - Pulse brevemente la tecla A,

POSICION 30 CM - Mantenga pulsada durante
2 segundos la tecla A1,

Cambiar la posicion de la campana extractora

SUBIR - Pulse 1.

BAJAR - Pulse M.

Campana - Funcion de retardo / Apagado

FUNCION DE RETARDO - Mantenga pulsada la tecla
™ durante 2 segundos. La torre de extraccion se
cierra automaticamente al cabo de 10/30 minutos.

APAGADO - Pulse nuevamente la tecla ™M .

Funcion de extraccion predefinida AUTO (20cm)

Pulse =.

Como bloquear la torre de extraccion

ENCENDIDO/APAGADO - Pulsar durante 3 segundos &.
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1 INFORMAZIONI GENERALI

Leggere attentamente le instruzioni d'uso, le istruzioni
di sicurezza e le istruzioni di montaggio prima di
installare e attivare il dispositivo.

Le istruzioni di sicurezza sono indicate in un opuscolo
separato fornito con I’'apparecchio o elencati sul nostro
sito web www.novy.com.

Rispettare le istruzioni di sicurezza, le istruzioni di
montaggio e le instruzioni d'uso per evitare lesioni e
danni materiali.

In questo manuale sono stati utilizzati alcuni simboli.
Qui di seguito si trova il significato di questi simboli.

Simbolo | Significato
Indicatore Spiegazione di
@ un'indicazione sull'unita.

Informazione/ |Questo simbolo indica un
& Awviso suggerimento importante o
una situazione pericolosa.

1.1 Disponibilita di prodotti e accessori

La disponibilita dei prodotti e le caratteristiche dei
modelli possono variare a seconda del Paese. Alcuni
prodotti, opzioni 0 accessori descritti in questo manuale
potrebbero non essere disponibili in tutti i mercati.
Contattare il proprio distributore locale o visitare il
nostro sito web www.novy.com.

— 45—



2 AMBIENTE E RISPARMIO

2.1 Materiali di imballaggio

Questo apparecchio e protetto contro i danni durante
il trasporto grazie all’imballaggio. | materiali utilizzati
non sono nocivi per 'ambiente e sono idonei per il
riciclaggio. Assicurarsi di smaltire I'imballaggio nel
rispetto dell’ambiente.

2.2 Smaltimento del vecchio apparecchio
L’apparecchio contiene anche molti materiali riciclabili.

| <0

Pertanto, gli apparecchi usati devono essere separati
dagli altri rifiuti. In questo modo il riciclaggio dei
dispositivi organizzato dal produttore pud svolgersi nelle
condizioni migliori in conformita alla Direttiva europea
2012/19/UE sullo smaltimento dei dispositivi elettrici
ed elettronici. Rivolgersi alle amministrazioni locali o al
proprio rivenditore di riferimento per informazioni sui
punti di raccolta piu vicini per il vecchio apparecchio.
Tenere gli apparecchi usati fuori dalla portata dei
bambini.

2.3 Consigli per ridurre il consumo energetico e
aumentare l'efficienza

Il nuovo apparecchio e estremamente efficiente e a
basso consumo energetico. Ecco alcuni suggerimenti
su come ridurre ancora il consumo energetico del
dispositivo.

— Selezionare una zona di cottura corretta per le
dimensioni della pentola. Il fondo della pentola deve
coprire il piu possibile la zona di cottura.

— Assicurarsi che la pentola sia sempre al centro della
zona di cottura.

— Utilizzare le stoviglie con un diametro di base che
corrisponda al diametro della zona di cottura.

— Collocare i coperchi sulle pentole. Cio evita inutili
dispersioni di calore e riduce i fumi di cottura e la
condensa.

— Utilizzare pentole dal fondo piatto. Le pentole dal
fondo non piatto consumano piu energia.

— Utilizzare pentole adatte per la quantita di cibo. Una
pentola piccola richiede meno energia di una grande
€ poco piena.
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— Utilizzare la minore quantita di acqua possibile. Piu
acqua e presente nella pentola, piu energia servira
per scaldarla.

— Dopo la bollitura o la frittura, selezionare un’impostazione
di potenza inferiore per ridurre il consumo energetico
e limitare la produzione eccessiva di vapori.

— Posizionare le stoviglie in modo che i vapori in uscita
raggiungano la superficie di aspirazione della ventola.

— Attivare la ventola dell’apparecchio alla velocita piu
bassa all’inizio della cottura per controllare I'umidita
ed eliminare gli odori di cottura.

— Aumentare la velocita della ventola soltanto laddove
richiesto dai vapori di cottura.

— Utilizzare la velocita piu alta soltanto laddove
strettamente necessario.

— Se viene rilasciato molto vapore, selezionare
tempestivamente un’impostazione di velocita della
ventola piu alta. Questo metodo e piu efficiente rispetto
a tentare di aspirare il vapore gia diffuso all’interno
della cucina dopo un uso prolungato dell’apparecchio.

— Utilizzare la modalita ritardo, se presente
sull’apparecchio. Non lasciare la ventilazione attivata
inutilmente dopo la cottura.

— Tenere i filtri dell’apparecchio puliti per ottimizzare
I’efficienza del filtraggio di grassi e odori.

— Assicurare un flusso adeguato di aria nella stanza, per
garantire il funzionamento efficiente ed economico
dell’apparecchio.

— Evitare qualsiasi corrente d’aria sopra la superficie
di cottura per ottimizzare il funzionamento.
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3 USO DELLAPPARECCHIO

3.1 Primo utilizzo dell’apparecchio

— Scansionare il codice QR sull'adesivo di garanzia e
registrare il dispositivo.
— Rimuovere tutte le etichette e gli adesivi dal vetro.
— Pulire la piastra in vetro prima del primo utilizzo del
piano cottura come segue:
e Usare un panno morbido umido o una spugna
non abrasiva che non graffi.
¢ Pulire utilizzando un detergente specifico per |l
vetro ceramico. Seguire sempre le istruzioni del
fabbricante del prodotto di pulizia.
¢ Asciugare il vetro con un panno in microfibra per
ottenere una finitura lucida e senza aloni.
— Vedi capitolo 9.1 Manutenzione del piano cottura
per le istruzioni complete sulla pulizia del piano cottura
dopo l'uso.

3.2 Precauzioni contro i danni

— Pentole o stoviglie danneggiate con basi ruvide (ghisa
non smaltata) possono danneggiare il vetro.

— Assicurarsi che I’esterno della pentola sia asciutto e
pulito. Controllare che non vi siano residui di cibo o
altre particelle sul piano cottura o sotto le pentole,
per evitare graffi o danni.

— Sabbia o altri materiali abrasivi possono danneggiare
il vetro.

— Evitare la caduta di oggetti (anche piccoli) sul vetro.

— Evitare di urtare le pentole contro il bordo del vetro.

— Non collocare ne lasciare pentole vuote sul piano
cottura.

— Non collocare mai una pentola calda sul pannello
comandi.
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4 DESCRIZIONE
DELLAPPARECCHIO

L’apparecchio € un piano cottura a induzione con
aspirazione integrata. Il piano di cottura ha 4 zone
di cottura con una torre di aspirazione integrata sul
retro del piano cottura che assicura la rimozione dei
fumi di cottura.

Il piano cottura e il dispositivo di aspirazione possono
essere azionati separatamente. Piu avanti in questo
manuale sono illustrate le modalita di azionamento
dell’apparecchio.

4.1 Principio di induzione

In ciascuna zona di cottura si trova una bobina di
induzione. Quando ¢ in funzione, la bobina produce
un campo elettromagnetico variabile che, a sua volta,
produce una corrente indotta nel fondo della pentola.
Cio riscalda la pentola sulla zona di cottura.

Naturalmente sono necessarie pentole adeguate:

— Sono raccomandate tutte le pentole in metallo con
base magnetica (eventualmente verificare con un
magnete) come ad esempio: marmitte in ghisa, padelle
di ferro nere, tegami in metallo smaltato, pentole in
acciaio inox con fondo magnetico...

— Sono escluse tutte le pentole in rame, acciaio inox,
alluminio, vetro, legno, ceramica, terracotta, in acciaio
inox senza fondo magnetico...

La zona di cottura a induzione rileva automaticamente
la dimensione della pentola usata. Se il diametro &
troppo piccolo, la pentola non funziona. Il diametro
varia in funzione del diametro della zona cottura. Se
la pentola non e adeguata al piano cottura, il simbolo
< lampeggia continuamente.

4.2 Caratteristiche tecniche del piano cottura a

induzione
Modelo 42110 42120(-g1)
Potenza nominale 7400 10400 W

Consumo di energia del piano 170,1 176,0 |Wh/kg
cottura EChob**

Zona di cottura sinistra @280 | 240x200 | mm
Deteccion de minimo @130 @110 mm
Potencia nominal* 2300 2100 W
Potencia Power* 3000 2500 W
Potencia Super Power* - 3000 W
Utensilios de cocina de D C mm

categoria estandar**
Consumo energetico ECcw** 162,5 166,9 |Whikg
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Modelo 42110 42120(-g1)

Zona di cottura mediana-sinistra| @ 230 | 240x200 | mm

Deteccion de minimo @110 @110 mm
Potencia nominal* 2100 2100 W
Potencia Power* 3000 2500 W
Potencia Super Power* - 3000 w
Utensilios de cocina de C B mm

categoria estandar**
Consumo energetico ECcw™ 165,4 180,2 |Whrkg

Zona di cottura mediana @280 mm
Deteccion de minimo @130 mm
Potencia nominal* 2300 w
Potencia Power* 3000 W
Potencia Super Power* W
Utensilios de cocina de D mm
categoria estandar™*

Consumo energetico ECcw** 187,0 |Wh/kg
Zona di cottura mediana-destra |240x200| 240x200 | mm
Deteccion de minimo g 110 @110 mm
Potencia nominal* 2100 2100 W
Potencia Power* 2500 2500 W
Potencia Super Power* 3000 3000 w
Utensilios de cocina de C C mm

categoria estandar™*
Consumo energetico ECcw** 166,2 166,9 |(Whkg

Zona di cottura destra 240x200| 240x200 | mm
Deteccion de minimo @110 @110 mm
Potencia nominal* 2100 2100 W
Potencia Power* 2500 2500 w
Potencia Super Power* 3000 3000 W
Utensilios de cocina de B A mm

categoria estandar™*
Consumo energetico ECcw** 186,0 178,9 [Whkg

* la potenza puo variare in funzione delle dimensioni e del materiale delle
pentole di cottura

** calcolato secondo i metodi per la misura delle prestazioni funzionali
(EN 60350-2)

4.3 Suoni associati all’induzione

Quando si usa un piano cottura a induzione, gli utensili
da cucina possono emettere suoni di ogni genere.
Questi suoni dipendono dalla struttura e dal materiale
del fondo della pentola e sono del tutto normali.

Ronzio

Questo suono si verifica quando si cucina con una
potenza elevata ed & causato dalla quantita di energia
inviata dal piano cottura alle pentole. Il suono scompare
o si attenua quando si imposta il piano di cottura su
una potenza piu bassa.
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Crepitio

Questo suono & prodotto dalla presenza di strati di
materiale diversi nelle pentole. In particolare esso &
causato dalle vibrazioni delle superfici di contatto tra
i diversi strati di materiale.

Fischi

Tali suoni si presentano, in generale con pentole che
sono composte da diversi strati di materiale e utilizzate
contemporaneamente con il livello massimo su due
zone di cottura adiacenti. Il fischio scompare o si
attenua quando si imposta il piano di cottura su una
potenza meno elevata.

Clicchettio

Alle impostazioni di bassa potenza possono verificarsi
ticchettii dei circuiti elettronici.

Cicalini

Quando il ventilatore € acceso puo0 verificarsi un
ronzio simile al suono di un cicalino. Il ventilatore
raffredda I’elettronica quando il piano di cottura &
usato intensivamente. Anche dopo aver spento il piano
cottura, la ventola rimane attiva finché la temperatura
non & scesa sufficientemente.

4.4 Panoramica generale

Vetro superiore della torre di aspirazione
Protezione di raccolta

Serbatoio di raccolta superiore

Filtro anti-grasso

Vetro frontale torre di aspirazione

Piano cottura a induzione

Torre di aspirazione

Serbatoio di raccolta inferiore

Curva di raccordo

OO NOO|O B> W=
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5 PIANO DI COTTURA A
INDUZIONE

5.1 Pannello di controllo

Qo Qo

8
RN I B @ 8

Comandi piano cottura

Visualizzatore del tempo del timer /
Tasti del timer

Accensione/Spegnimento del piano cottura ©
Tasto Stop & Go [l
Indicazione del livello di potenza g
fl
@

Spia attivazione zona flessibile

Spia timer

Tasto funzione mantieni in caldo W
Funzione grill GRILL
Indicatore controllo cursore .o o
Tasto di blocco —0

5.2 Uso dei tasti e del cursore

L'apparecchio & dotato di comandi a sfioramento per
la regolazione delle varie funzioni. La funzione si attiva
toccando il relativo tasto. L’attivazione viene segnalata
da una spia, un’indicazione e/o un segnale acustico.

(% AVVERTENZA: Non premere
contemporaneamente piu tasti durante l'uso
normale.

Per selezionare la potenza ¢ sufficiente fare scorrere
il dito sul cursore, sulla spia LED.

E anche possibile attivare direttamente un determinato
livello di potenza posizionando direttamente il dito sul
livello voluto.

Zona del controllo a cursore
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5.3 Uso del piano cottura

5.3.1 Accensione e spegnimento

Accendere e spegnere il piano di cottura

Accensione

Premere e mantenere premuto il

simbolo © per 2 secondi. Il display si
accendera. @

Spegnimento

Premere O. Il display si accendera.

Accendere e spegnere una zona di cottura

Regolazioni Display
Scorrere da sinistra a destra sul cursore 4
(utilizzo cursore per accensione). g-9
Spegnimento

Scorrere da destra a sinistra sul

n

u
CURSORE finché sul display non H
compare {J oppure H .

Se per 20 secondi non viene eseguita nessuna
regolazione, I’elettronica torna alla posizione di attesa.

5.3.2 Rilevamento pentola
Questo piano cottura & dotato di un sistema di controllo
interattivo che ne rende I'utilizzo ancora piu facile.

Al posizionamento di una pentola sulla zona di cottura,
il sistema rileva automaticamente la sua posizione.
Inoltre si illumina l'indicazione U del cursore da
utilizzare per la zona desiderata. La rilevazione della
pentola garantisce la sicurezza ottimale.

Il fornello a induzione non funziona quando:

— Sulla zona non & presente una pentola o se la
pentola non & adatta per I'induzione. In questo caso
€ impossibile aumentare la potenza e sul display
appare il simbolo <.

— Durante la cottura si toglie la pentola dalla zona di
cottura. Il simbolo < appare sul display. Il simbolo
ot scompare quando la pentola viene riposizionata
sulla superficie di cottura. La cottura procede con
la potenza selezionata in precedenza.

Spegnere la zona di cottura dopo I'uso. Ora larilevazione
della pentola -’ ¢ disattivata.

" H = «Hot» (caldo)
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5.3.3 Indicazione del calore residuo

Se dopo lo spegnimento della zona di cottura o
dell’intero piano cottura il vetro della zona di cottura
e ancora caldo, cio & segnalato dall’indicazione H.
Il simbolo H scompare quando il vetro della zona di
cottura puo essere toccato senza pericolo.

& AVVERTENZA: Finché l’indicazione del
calore residuo rimane attiva, non toccare le
zone di cottura interessate né alcun oggetto
suscettibile di riscaldamento sulla zona di
cottura. Rischio di incendio o di ustioni!

5.3.4 Funzione Power

Le funzioni Power P offre alle zone cottura una potenza
intensificata. Se questa funzione ¢é attivata, le zone
di cottura funzionano con una potenza notevolmente
superiore per un massimo di 5 minuti.

La funzione Power & concepita, ad esempio, per
scaldare rapidamente grandi quantita di acqua, come
per portare a ebollizione I'acqua della pasta.

Attivazione e disattivazione di Power
Attivazione di Power Display

Alla fine del cursore premere [P ]. P

Disattivazione di Power
Scorrere con il dito sul CURSORE.

Gestione della potenza massima:
Il piano cottura € diviso in 2 o 3 gruppi riscaldanti
separati a seconda del modello del piano cottura.

Novy Panorama Pro 120 con 5 zone di cottura
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Se questo limite di potenza viene oltrepassato per via
di una regolazione elevata o con la funzione power, il
sistema di gestione della potenza abbassa la regolazione
di cottura della zona di cottura corrispondente. Prima
lampeggia l'indicatore della zona di cottura, quindi la
potenza viene automaticamente ridotta alla posizione
della massima potenza consentita

La potenza massima di ciascuna singola zona € pari
a 3000W.

Qualora sia in corso una cottura simultanea sulle zone
A1 e A2 0 B1 e B2, la potenza di 3700 W & suddivisa
le queste 2 zone A1 e A2 oppure B1 e B2 oppure
C1eC2.

Zona di cottura |cm Potenza (W)
A1l 24 x 2
X201\ ormale: 2100
A2 24 x 20
Power: 2500
B1 24 x 20 Super Power: 3000
B2 24 x 20 P '
C1 23 Normale: 2100
Power: 3000
Cc2 Q28 Normale: 2300
Power: 3000
Limite di potenza Display
Zona di cottura scelta con funzione Power. p
Limite di potenza attivato g
Riduzione da [ 9] a[8] e lampeggiamento.

Per portare contemporaneamente 2 zone (42110 o
42120(-g1)) e 3 zone (42120(-g1)) alla potenza massima
bisogna utilizzare una zona dei gruppi riscaldanti
separati:

4 zone - una delle zone A1 o0 A2 e una delle
(42110): zone C1 0 C2
5 zone -unadellezone A1oA20C2e

(42120(-g1)): | una delle zone B1 o B2 (per un
allacciamento bifase)*

- una della zone A1 0 A2 e una
della zone B1 od B2 e C2 (per un
allacciamento trifase)*.

* In caso di domande sull’allacciamento, contattare I'installatore.
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5.3.5 Funzione Timer

La funzione timer pud essere utilizzata per tutte le
zone cottura con impostazioni di tempo (da 0 a 1h59
minuti) differenziate per ciascuna zona.

Funzione timer

Regolazione o modifica del tempo di cottura Display

Selezionare |'alimentazione facendo scorrere p
il CURSORE. :

Selezionare il timer
Premere I'icona del timer sopra il tasto di

selezione della zona relativo alla zona di ©
cottura desiderata.

Abbreviare la durata Q Q -'t_
Premere il tasto [-] del Timer. 159
Prolungare la durata 06 o-
Premere il tasto [+] del Timer. 059

Dopo alcuni secondi la spia LED ( smette di
lampeggiare. Il tempo ¢ stato selezionato e il conto
alla rovescia ¢ iniziato.

Disattivare la funzione timer

Selezionare il timer Display

Premere I'icona del timer sopra il tasto di
selezione della zona relativo alla zonadi  (®
cottura desiderata.

Arrestare il timer

Mantenere premuto il tasto = del timer

fino a quando il timer non giunge a U0U.

n
u

Se sono attivi diversi timer su diverse zone, questa
operazione deve essere ripetuta piu volte. La spia
di attivazione del timer si spegne in corrispondenza
della relativa di zona di cottura.

Il timer pud essere usato anche in modo indipendente
dalle zone di cottura. Se il piano cottura viene spento,
il timer continua a funzionare indipendentemente fino
alla fine del tempo impostato.

Uso del timer senza cottura

Timer senza cottura Display
Accendere il piano cottura.

Premere ® per 2 secondi.

Selezionare il timer

Premere contemporaneamente i tasti ---
[0O0] del timer.
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Abbreviare la durata
Premere il tasto [-] del Timer.

Prolungare la durata
Premere il tasto [+] del Timer.

i o e T o I
o Y Y

ATENIELS

Dopo alcuni secondi la spia del timer smette di
lampeggiare. Il tempo & stato selezionato e il conto
alla rovescia inizia.

Spegnimento automatico al termine del tempo
di cottura:

Quando il tempo di cottura selezionato € trascorso,
sul display lampeggia £00, viene emesso un segnale
acustico e la zona di cottura si spegne. Per fermare il
segnale sonoro e il lampeggiamento, toccare il tasto

0.00] del timer.

5.3.6 Programmazione dell’avviamento rapido della
cottura

Tutte le zone di cottura sono dotate di un avviamento

rapido. La zona di cottura funziona prima per un

certo tempo a piena potenza e quindi si abbassa

automaticamente alla potenza selezionata.

Programmazione dell’avviamento rapido

Attivazione dell'avviamento rapido Display

Scorrere con il dito sul CURSORE fin a
(ad es.) b e mantenere il dito premutosu 5 A
tale posizione per 3 secondi.

Sospensione dell'avviamento rapido  Display
Scorrere con il dito sul CURSOREda 9al.  9-0

Tempo di cottura Tempo di avviamento
impostato rapido (min: sec.)

0:40
1:12
2:00
2:56
4:16
7:12
2:00
3:12

O ONOOR~WN—=
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5.3.7 Funzione Stop & Go

Questa funzione interrompe temporaneamente
I’attivita del piano di cottura e ne consente il riavvio
con impostazioni invariate.

Attivazione e disattivazione di Stop & Go

Avviamento Display

Premere |l per 2 secondi. !

Spegnimento

. f
Premere || per 2 secondi. 9-0

Quindi premere sul CURSORE animato.

5.3.8 Funzione di ripetizione

Dopo lo spegnimento del piano di cottura con ©® &
possibile ripetere I'ultima impostazione entro 10 secondi)
— Stato di tutte le zone di cottura (potenza)

— Minuti e secondi delle zone di cottura programmate
con i timer

— Funzione di avviamento rapido della cottura
— Funzione scaldavivande

La procedura per la ripetizione & la seguente:

— Premere il pulsante ©

— Premere |l per arrestare il lampeggiamento.
Le impostazioni precedenti sono di nuovo attive.

5.3.9 Funzione scaldavivande

Con questa funzione € possibile raggiungere e mantenere
automaticamente una temperatura di 70°C.

Cio evita che le pentole trabocchino e che il cibo si
attacchi sul fondo delle pentole.

Attivazione e arresto
della funzione Scaldavivande

Accensione Display

Premere M i

Spegnimento

N
Premere “

La durata massima di attivazione dello scaldavivande
e 2 ore.
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5.3.10 Zona flessibile

Questa caratteristica permette di associare le 2 zone
di sinistra e le 2 zone di destra come 2 grandi zone.
Questa funzione puo essere attivata manualmente o
automaticamente quando si posa una grande pentola/
padella sulla superficie di cottura.

Zona flessibile

Attivazione manuale Display

Premere simultaneamente i 2 tasti di
selezione della zona relativi alle 2 zone ] f]
flessibili A1, A2 o B1, B2 da collegare.

Attivazione automatica

Posizionare una pentola sulle zone A1 e f
A2 0 B1 e B2.

Aumentare la potenza

Con il cursore sinistro selezionare con

il dito il livello di potenza desiderato; -9
entrambe le zone flessibili indicano la
potenza selezionata.

Disattivare la zona flessibile

Premere simultaneamente i 2 tasti di
selezione della zona relativi alle 2 zone
combinate.

c2

5.3.11 Funzione Grill

Questa funzione di cottura speciale ottimizza il
riscaldamento e la conservazione del calore in una
pentola o una piastra in ghisa. Cio consente di ottenere
un migliore risultato di cottura. In questo caso le zone
A1l e A2, 0 B1 e B2 saranno automaticamente collegate
tra loro con la zona flessibile.

Attivazione Display

Selezionare una zona di cottura utilizzando il _
tasto di selezione della zona. Premere gri.. 1 -

Aumentare la potenza

Scorrere con il dito sul CURSORE disinistra |
fino alla potenza desiderata entrambe le

zone indicheranno la potenza selezionata.
Disattivazione del Grill

Selezionare una zona di cottura utilizzando il

tasto di selezione della zona. Premere GriLL.
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5.3.12 Blocco del pannello comandi

Per evitare che un’impostazione del piano di cottura
possa essere involontariamente modificata, ad esempio
strofinando il vetro, il pannello comandi pud essere
bloccato (con I’eccezione del tasto di accensione e
spegnimento).

Questa funzione puo essere attivata soltanto 10 secondi
dopo I'accensione del piano cottura.

Blocco

Bloccaggio Display
Premere =0 per 2 secondi.

L’icona ora si illumina in modo =0
luminoso.

Sbloccare

Premere =—0 per 2 secondi. =0
L’icona ora si accende normalmente.
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6 FUNZIONAMENTO DELLA
TORRE DI ASPIRAZIONE

6.1 Pannello comandi cappa aspirante

B o o [

[ - + =

Comandi aspirazione

Attivazione/sollevamento della torre di =
aspirazione -
Riduzione della velocita diaspirazione -
Aumento della velocita di aspirazione +
Disattivazione/abbassamento della torre di <
aspirazione -
Indicatore della velocita di aspirazione (8 Sooo
velocita)

Indicatore di pulizia filtro anti-grasso (20 H) &
Indicatore di pulizia del filtro di riciclo

(opzionale)
Funzione di aspirazione preimpostata =
Pulsante di blocco cappa estrattore n)

6.2 Funzionamento tramite app

Questa cappa puo anche essere comandata in remoto
tramite un dispositivo mobile. Se I'app Novy & installata
sul dispositivo mobile, &€ possibile associarla alla
cappa. Se la cappa non ¢ collegata all’apparecchio
mobile, la cappa puo essere azionata normalmente
con il telecomando della cappa stessa.

Configurazione

Alfine di utilizzare I'applicazione Novy per 'installazione

della cappa e dell’apparecchio & necessario rispettare

le seguenti indicazioni:

— La cappa deve essere collegata alla rete elettrica e
deve essere accesa.

— Occorre uno smartphone o un tablet con una versione
aggiornata del sistema operativo iOS o Android.

— Scaricare 'app Novy dal proprio app store preferito.
La cappa e il dispositivo mobile devono trovarsi a
distanza ravvicinata

L'intera procedura sara guidata dall’app. Seguire le

indicazioni dell’app.
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6.3 Modalita di utilizzo

Questo apparecchio pud essere utilizzato in modalita
aspirante o a riciclo (impostazione predefinita alla
consegna)

6.3.1 Modalita aspirante

L'aria aspirata viene depurata dai filtri anti-grasso prima
di essere scaricata all’esterno. Cio puo essere fatto
utilizzando una conduttura che collega I’'apparecchio
ad una grata di espulsione a parete.

Per impostare I'apparecchio nella modalita aspirante,
premere contemporaneamente | tasti [+] e [-] e B per
3 secondi, quando la torre aspirante & chiusa. Il LED
accanto all’indicatore di pulizia del filtro Monoblock
lampeggera 3 volte.

i

PN 5
S

. ( gzﬁ

g A
1

- ,/]

["\ ~

6.3.2 Modalita riciclo

L’aria aspirata viene anzitutto ripulita dai filtri anti-
grasso. Quindi viene depurata dagli odori mediante
il filtro Monoblock prima di essere reintrodotta nella
cucina.

Per impostare I’apparecchio nella modalita filtrante
(impostazione predefinita), premere contemporaneamente
itasti+, -€ per 3 secondi, quando la torre aspirante
e chiusa. Il LED accanto all'indicatore di pulizia del
filtro Monoblock & acceso per 3 secondi.

Fornire un’adeguata ventilazione in cucina
per un’efficienza ottimale del sistema di
ricircolo.
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6.4 Accensione, spegnimento, e arresto differito

& AVVERTENZA: Quando si attiva I’aspirazione,
la torre dietro al piano cottura si solleva
automaticamente fino all’altezza desiderata.
Assicurarsi che nulla possa ostacolarne il
movimento.

Posizione 10 cm Display
. 1°1
Pressione breve su 1, . .ed
illuminato
Posizione 30 cm 1° led
Mantenere A1 premuto per 2 secondi. illuminato
Funzione di preimpostazione 3° led
Premere = illuminato
Arresto differito 1 led
Mantenere ™ premuto per 2 secondi. lampeggi
Spegnimento led
Pressione breve su M si spegne

Altre posizioni della torre di aspirazione: Utilizzando
i pulsanti A1 e ™M la torre di aspirazione puo essere
impostata in 3 diverse posizioni standard: 10, 20 e
30 cm.

Se si preferisce un’altezza intermedia, & possibile
arrestare la torre di aspirazione in qualsiasi posizione
mentre € in movimento.

Premere il pulsante ™ se la torre di aspirazione si
muove verso |'alto, o [Al se si muove verso il basso.

Funzione di preimpostazione: funzione preimpostata
con cui la torre di aspirazione si posiziona direttamente
sulla posizione a 20 cm di altezza. In tal caso viene
automaticamente impostato il livello di aspirazione
5 (impostazione predefinita). Questa impostazione
puo essere modificata, se lo si desidera, tramite
I’applicazione Novy.

Arresto differito: questa funzione si attiva dopo il
termine della cottura. Con essa vengono aspirati
dalla cucina tutti i fumi di cottura residui per un tempo
determinato, con la torre di aspirazione in posizione
di aspirazione bassa, a 10 cm. Se € in uso il ricircolo
vengono anche asciugati i filtri di ricircolo.
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Il differimento € impostato su 30 minuti in modalita filtrante e
10 minuti in modalita aspirante. E consigliabile utilizzare
sempre per intero questa funzione. Al termine del
tempo di differimento, il motore e la torre di aspirazione
si disattivano automaticamente e la torre si richiude.

6.5 Aumentare e diminuire il livello di potenza

La torre di aspirazione pu0 essere regolata su otto
livelli di potenza, compresi 3 livelli intensivi (posizione
6, 7 e 8).

Attivare un livello intensivo in caso di forte odore o
sviluppo di vapore. La torre di aspirazione funzionera
con una portata maggiore, per 6 minuti per il livello
6, 7 e 8. Dopo questo tempo la torre di aspirazione
ritorna al livello 5.

Regolazione del livello di potenza

Aumentare la potenza led piu
Premere [+]. luminosi
Ridurre la potenza led
meno
Premere [-]. L
luminosi

6.6 Autostop

Per evitare che la cappa d’aspirazione possa restare
accesa, il motore si disattiva automaticamente dopo
3 ore di funzionamento e la torre di aspirazione si
abbassa (solo se durante le 3 ore non viene azionato
nessun comando).

6.7 Blocco della torre di aspirazione

| comandi sono bloccati per evitare che la cappa di
aspirazione si accenda inavvertitamente, ad es. durante
la pulizia del vetro.

Blocco della torre di aspirazione

Blocco Display
2 . LED
Premgre : con un dito sullg torre illuminato
di aspirazione per 3 secondi.
Sblocco
2 . LED
Premere con un dito sulla torre spento

di aspirazione per 3 secondi.
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7 INDICATORI DI PULIZIA

7.1 Indicatore di pulizia dei filtri anti-grasso

@ Indicatore: il led accanto a B si illumina

Dopo 20 ore di cottura il led accanto al simbolo B3
si illumina.

& Seguire le istruzioni di pulizia descritte nel
capitolo 9 Pulizia e manutenzione.

Dopo la pulizia e il riposizionamento dei filtri anti-
grasso, azzerare l'indicatore.

Ripristino: premere per 3 secondi il tasto B3 quando
la torre di aspirazione € completamente chiusa.

7.2 Indicatore sostituzione filtro diricircolo (solo
con ricircolo)

@ Indicatore: il led accanto a & si illumina

Trascorso un determinato intervallo di tempo, la spia
LED sulla cappa iniziera a lampeggiare. Cio indica che
e necessario sostituire il filtro di ricircolo.

E Un nuovo filtro di ricircolo puo essere
°t acquistato presso un rivenditore autorizzato,
consultabile sul sito web di Novy:
- per 7941400 / 7942400 / 7943400: codice
articolo 98001
- Ha un’altra scatola di ricircolo? Consulti il
manuale della sua scatola di ricircolo.

Una volta sostituito il filtro di ricircolo, ripristinare
I'indicazione di pulizia.

Ripristino: premere per 3 secondi il tasto quando
la torre di aspirazione & completamente chiusa.
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7.3 Sistema di compensazione aria

(La disponibilita puo variare a seconda del Paese.)’
La cappa pu0 essere dotata dell’accessorio 990036.

La modalita di accensione/spegnimento della cappa
tramite questo modulo & disponibile solo per il
funzionamento in modalita aspirante. Nel caso in cui
il modulo venga utilizzato in modalita “chiuso”, la torre
aspirante si portera all’altezza desiderata, senza che
il motore entri in funzione.

| LED accanto all’indicatore di pulizia dei filtri anti-grasso
e del riciclo inizieranno a lampeggiare. L’aspirazione
entrera in funzione solo dal momento in cui il modulo
passera alla modalita “aperto” (quando, per esempio,
si aprira la finestra), in modo da evitare la depressione
all'interno del locale, compensando I'aria aspirata con
quella immessa dall’esterno.

Quando il contatto alla finestra € elettricamente chiuso
(finestra aperta), I'aspirazione viene attivata. Il contatto
rimane chiuso per 5 minuti dopo che la torre d’aspirazione
e stata chiusa.

' Maggiori informazioni sui prodotti, accessori e servizi Novy
sono disponibili su Internet: www.novy.com.
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8 CONSIGLI PER LA COTTURA

Qualita delle pentole/padelle

Pentole/padelle idonee: acciaio, acciaio smaltato, ghisa,
inox con fondo magnetico, alluminio con fondo magnetico
(x100 mm min). Pentole non idonee: alluminio e acciaio
inox senza fondo magnetico, rame, ottone, ceramica,
porcellana. | produttori indicano se i loro prodotti sono
adatti per I'induzione.

Per verificare se le pentole sono adatte:

— Versare una piccola quantita d’acquain una pentola e
mettere la pentola su una zona di cottura a induzione
impostata a 9. L’acqua dovrebbe riscaldarsi entro
pochi secondi.

— Posare un magnete sul fondo della pentola. Il magnete
deve aderire.

Alcune pentole producono un ronzio quando sono
su una zona di cottura a induzione. Questo non vuol
dire che il dispositivo sia difettoso e non influenza in
alcun modo il funzionamento. Tale suono diminuisce
se si cambia I'impostazione della potenza.

_\ [ Y, w

Sollevare la pentola quando si desidera
spostarla, cio evitera le macchie e le
graffiature dovute allo sfregamento.

& Assicurarsi che I'esterno della pentola sia
asciutto e pulito. Controllare che non vi
siano residui di cibo o altre particelle sul
piano cottura o sotto le pentole, per evitare
graffi o danni.

— Cucinare gquanto piu possibile con un coperchio
sulla pentola.

Misure delle pentole

Entro certi limiti, le zone di cottura si adattano
automaticamente al diametro del recipiente di cottura.
Tuttavia il diametro del fondo della pentola non deve
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essere minore di un certo minimo in funzione del
diametro della zona di cottura. Posizionare la pentola
ben centrata sulla zona di cottura per ottenere un
rendimento ottimale del vostro piano cottura. Se il
diametro della pentola € molto piu grande della zona
non si otterra un risultato di cottura ottimale.

In tal caso solo la superficie della pentola direttamente
sopra alla bobina di induzione genera il calore. Il resto
della superficie non sovrapposto alla bobina di induzione
riceve calore solo tramite lo spessore della pentola.

Pertanto se la pentola € molto piu grande della zona
di cottura si raccomanda di usare un livello di potenza
leggermente piu basso in modo che il calore possa
essere ripartito piu uniformemente.

Esempi di regolazione della potenza
(i valori seguenti sono indicativi)

Applicazione Display
Sciogliere, — Salse, burro,
stemperare cioccolato, gelatina 1-2
Riscaldare — Piatti pronti
Ammollo — Riso, budino e
Scongelamento | alimenti pronti
— Verdure, pesce, c-3
prodotti surgelati
Vapore — Verdure, pesce, carne  3-4
Acqua — Patate bollite, zuppa,
pasta y-g
— Verdura fresca
Cuocere — Carne, fegato, uova,
delicatamente salsicce 6-7
— Gulasch, involtini, /
trippa
Bollire — Patate, bigné, v
Arrostire pancakes ’
Arrostire — Bistecche, frittate
Portare a - acqua 9
temperatura
Bollire — Portare ad ebollizione
grandi quantita di P
acqua
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9 PULIZIA E MANUTENZIONE

& Rispettare tutte le istruzioni descritte
alla sezione “Uso dell’apparecchio”
e menzionate nell’opuscolo separato
“Istruzioni di sicurezza” fornito con
I’apparecchio e menzionati sul nostro sito
web www.novy.com.

Prima della pulizia accertarsi che il piano
di cottura sia completamente spento e il
vetro sulle zone di cottura sia raffreddato a
sufficienza.

& Seguire le istruzioni di pulizia che seguono
per una maggiore durata e un funzionamento
ottimale dell’unita.

9.1 Manutenzione del piano cottura

Lasciare raffreddare I’apparecchio per
evitare il rischio di ustioni.

& Non utilizzare apparecchi per la pulizia
funzionanti con “vapore” o a “pressione”.

& Non usare oggetti che potrebbero
danneggiare il vetro della vetroceramica,
come spugnette abrasive, detergenti abrasivi
e prodotti aggressivi.

Pulizia del vetro del piano cottura

Pulire la superficie di vetro del piano cottura dopo
ogni utilizzo per evitare danni dovuti alla bruciatura
dei residui di cottura.

Istruzioni di pulizia passo per passo

— Lasciare che la superficie si raffreddi completamente.

— Non applicare i detergenti sul piano di cottura se
caldo per non rischiare di scolorirlo.

— Usare un panno morbido umido o una spugna non
abrasiva che non graffi.

— Pulire utilizzando un detergente specifico per il vetro
ceramico.

— Seguire sempre le istruzioni del fabbricante del
prodotto di pulizia.

— Asciugare il vetro con un panno in microfibra per
ottenere una finitura lucida e senza aloni.
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Prodotti di pulizia non idonei

Evitare di utilizzare i seguenti prodotti, in quanto

potrebbero danneggiare la superficie:

Detersivi liquidi non diluiti per piatti

Detersivi per lavastoviglie

Detergenti abrasivi

Detergenti aggressivi o corrosivi (come spray per

forni o smacchiatori)

— Spugne abrasive

— Apparecchiature per la pulizia ad alta pressione o
a vapore

Nota: Utilizzare sempre prodotti delicati e
materiali idonei per prolungare la vita utile
del piano cottura ed evitare danni.

Nota: assicurarsi che i fondi delle pentole
siano puliti onde evitare graffi e residui di
cottura bruciati sulla superficie del vetro.

Per le macchie ostinate

Le forti contaminazioni e le macchie (macchie di
calcare, macchie lucide madreperlacee) si possono
rimuovere in modo ottimale quando il piano cottura
€ ancora tiepido. Usare un prodotto e un metodo di
pulizia abituali.

Se cio non fosse sufficiente, pud seguire i seguenti

passaggi:

1. Utilizzi un raschietto per vetri per rimuovere con
cura quante piu macchie possibile.

2. Serimangono ancora macchie, applichi una crema
abrasiva delicata e alcalina e lasci agire per 10
minuti.

3. Poi strofini con una spugna o un panno non abrasivo
per rimuovere le macchie.

4. Infine, asciughi il vetro con un panno in microfibra
per un risultato lucido e senza aloni.

Gli alimenti bruciati vanno anzitutto impregnati con
un panno umido, quindi i resti vanno rimossi con un
raschietto da vetro speciale per piani cottura in ceramica.
Quindi pulire il piano di cottura, come descritto in
“Pulizia del vetro del piano cottura”.
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Zucchero bruciato e plastica fusa vanno eliminati
immediatamente — ancora a caldo — con un raschietto
per vetro. Quindi pulire il piano di cottura, come
descritto in “Pulizia del vetro del piano cottura”.
Eventuali granelli di sabbia che possono cadere sul
piano cottura dalle bucce di patata o dall’insalata,
possono causare graffi quando si muovono le padelle.
Assicurarsi che nessun granello di sabbia resti sulla
superficie.

Eventuali cambiamenti di colore del piano di cottura
non influenzeranno il funzionamento e la robustezza
della vetroceramica. Questi non hanno nulla a che
fare con danneggiamenti del piano cottura, ma con
residui non rimossi e quindi bruciati.

Le macchie brillanti sono causate dall’usura della base
delle pentole, particolarmente quando si utilizzano utensili
da cucina con un fondo in alluminio o detergenti non
adatti. E possibile rimuoverle, sia pure faticosamente,
con i detergenti abituali. Se necessario, ripetere la
pulizia piu volte.

Se si usano detergenti aggressivi e fondi di pentole
abrasivi, nel corso del tempo la superficie del vetro
viene raschiata via e compaiono delle macchie scure.

Non utilizzare il piano cottura come un piano di lavoro
O per appoggiarvi oggetti.

Sollevare sempre pentole e padelle senza farle scorrere
sul vetro del piano di cottura.

9.2 Manutenzione della cappa

9.2.1 Pulire dopo l'uso dell’apparecchio
— Portare la torre di aspirazione nella posizione piu
alta, premere (piu volte) =~
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— Sollevare il vetro superiore della torre di aspirazione.

& Non posizionare il vetro superiore su
un piano cottura acceso per evitare il
riscaldamento.

Pulire con un panno umido o una spugna possibilmente

con un detergente a pH neutro. Strofinare con un

panno asciutto o carta da cucina.

— Inclinare il vetro anteriore con entrambe le mani ed
estrarlo dalla torre di aspirazione.

Pulire anche i vetri anteriore e posteriore con un panno
0 una spugna umida, eventualmente con del detergente
a pH neutro. Strofinare con un panno asciutto o carta
da cucina.

Premere ™.

Assicurarsi che I'apertura di aspirazione
sia libera quando si sostituisce il vetro
superiore.

& Non usare oggetti che potrebbero
danneggiare il vetro, come spugnette
abrasive, detergenti abrasivi e prodotti
aggressivi.
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9.2.2 Pulizia dei filtri anti-grasso

Quando i filtri anti-grasso devono essere puliti si attiva

I'indicatore di pulizia del filtro anti-grasso (vedere 7.1

Indicatore di pulizia dei filtri anti-grasso).

— Seguire la procedura descritta in 9.2.1 Pulire dopo
Puso dell’apparecchio.

— Rimuovere i filtri anti-grasso dalla torre di aspirazione
(prendere nota della posizione di ciascun filtro
grassi, il filtro di sinistra e quello di destra non sono
intercambiabili) '

>

Pulizia del filtro anti-grasso
Il filtro anti-grasso in metallo pud essere pulito a mano o
in lavastoviglie. Si raccomanda di pulire il filtro a mano.

Pulizia manuale del filtro:

— Immergere il filtro in una soluzione di acqua bollente
in cui e stato aggiunto un detergente sgrassante.

— Non utilizzare detergenti aggressivi, acidi o contenenti
alcali.

— Usare una spazzola per pulire.
— Quindi sciacquare il filtro con acqua calda corrente
e lasciare asciugare.

Pulizia del filtro in lavastoviglie:

— Utilizzare un detersivo per lavastoviglie adeguato.

— Non collocare il filtro anti-grasso sporco in lavastoviglie
insieme a stoviglie e vasellame.

— Selezionare un programma a bassa temperatura
(massimo 65°C).

— Dopo il lavaggio, lasciare asciugare il filtro.
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{’\ AVWERTENZA Durante la pulizia in

lavastoviglie, il filtro puo scolorire a causa
del contenuto salino. Cio non compromette il
funzionamento del filtro.

& AVVERTENZA: In caso di mancato rispetto

delle istruzioni riportate sopra, il forte
accumulo di sporcizia puo6 dare luogo a
rischi di incendio.

& NON mettere in lavastoviglie il vetro

superiore della torre di aspirazione. Cio puo
causare graffiature del vetro e danneggiare il
rivestimento sul lato inferiore.

Dopo la pulizia:

— Riposizionare il filtro e il vetro nella torre di aspirazione.
— Premere M.

— Premere per 3 secondi il tasto &.

E Un nuovo filtro anti-grasso puo essere
LI

acquistato presso un rivenditore autorizzato,
consultabile sul sito web di Novy.

- Filtro sinistro: codice articolo 42120510

- Filtro destro: codice articolo 42120515
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9.2.3 Pulizia in caso di fuoriuscita di liquido bollente
o sversamento nell’apparecchio
— Seguire i passaggi descritti nelle sezioni 9.2.1 Pulire
dopo l'uso dell’apparecchio e 9.2.2 Pulizia dei
filtri anti-grasso.
— Togliere i contenitori di raccolta superiori dalla torre
e pulirli se necessario.

— Togliere la protezione del raccoglitore e pulirla se
necessario.

— In caso di fuoriuscita di grandi quantita di liquido,
sfilare i contenitori di raccolta inferiori dal lato inferiore
della cappa ed eventualmente pulirli.

Seguire i passaggi in ordine inverso per ripristinare
I’'apparecchio per I'utilizzo.

Quando si riposiziona la protezione di raccolta, il lato
corto di questa protezione deve essere rivolto in avanti.

Premere ™ .
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10 RISOLUZIONE DEI PICCOLI
PROBLEMI

10.1 Messaggi sul piano di cottura

— non c'é nessuna pentola sulla zona di
cottura.

— la pentola non & adatta per I'induzione.
— il diametro del fondo della pentola e troppo
piccolo rispetto alla zona di cottura.

Vedere la sezione 5.3.9 Funzione
scaldavivande.

— Il sistema elettronico si & bloccato.
— Scollegare il piano di cottura e ricollegarlo.
— Rivolgersi al servizio di assistenza.

—_—
—_—

Vedere la sezione 5.3.7 Funzione Stop & Go.

(Er03)

Un oggetto o un liquido copre i tasti
dei comandi. Il simbolo si spegne non
appena i tasti vengono rilasciati o puliti.

£

Il piano cottura e surriscaldato; lasciarlo
raffreddare e poi riattivarlo.

L'apertura di alimentazione dell'aria del
ventilatore & ostruita.
Liberare |'apertura.

Il piano cottura non ¢ stato collegato
correttamente alla rete elettrica.
Controllare il collegamento.

(Erd7)

Difficolta nel sistema Bus interno
dell'apparecchio.

Se uno di questi messaggi di errore resta visualizzato,
contattare il servizio di assistenza.

Il piano cottura o la zona di cottura non
funziona:

il piano di cottura € mal collegato alla rete elettrica
il fusibile di sicurezza e interrotto

verificare che il blocco non sia attivato

i comandi a sfioramento sono bagnati o sporchi di
grasso

— un oggetto € poggiato sui tasti a sfioramento
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Una o tutte le zone si spengono:

— si e attivato il dispositivo di sicurezza

— la sicurezza si attiva quando ci si € dimenticati di
spegnere una zona cottura

— la sicurezza puo attivarsi anche quando uno o piu
comandi a sfioramento sono coperti

— una pentola & vuota e il fondo & surriscaldato

— inoltre il piano cottura ha un sistema di riduzione
automatica della potenza e di spegnimento automatico
in caso di surriscaldamento

La ventola continua a funzionare dopo lo
spegnimento del piano cottura:

— questo non & un difetto; in questo modo il ventilatore
protegge le apparecchiature elettroniche

— la ventola si ferma automaticamente.

Il controllo della cottura automatica non entra in
funzione:

— la zona di cottura & ancora calda [ H ]
— @ attivo il livello massimo di cottura [ 9]
— illivello di cottura & stato regolato con il tasto [ — ].

10.2 Messaggi sulla cappa

1° led
lampeg- | - Arresto differito attivato
giante
— Posizione richiesta della torre non
riscontrata.
2 led . .
— Assicurarsi che nulla possa ostacolare
'a”?peg‘ il movimento della torre di aspirazione.
gianti | _ Premere ™M
— Contattare Novy.
— L'interruttore di sicurezza della torre di
aspirazione rimane costantemente attivato
3led |- Premere ™M
lampeg- | - Contattare Novy.
gianti |- Ajutandosi con un cacciavite, ruotare la
fessura sull’albero motore della cappa
di aspirazione.
— Vetro anteriore della torre di aspirazione
non presente.
4 led |- Vetro anteriore della torre di aspirazione
lampeg- non correttamente posizionato.
gianti |- Premere ™M
— Avaria del sensore di rilevazione torre di
aspirazione.
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La cappa non aspira bene. Che cosa puo

causare questo problema?

— Controllare che il vetro superiore della torre di
aspirazione sia posizionato correttamente. L’apertura
di aspirazione deve essere libera.

— Controllare il filtro anti-grasso. Rispettare I'indicazione
di pulizia. Il filtro deve essere pulito in media una
volta ogni due settimane per garantire il corretto
funzionamento dell’aspirazione.

— Verificare I'afflusso di aria nella casa. Quando
I’estrattore & acceso deve essere assicurato un
afflusso d’aria mediante I’'apertura di griglie nelle
finestre o lasciando aperta una finestra.

— Controllare che il canale non presenti ostruzioni o
restringimenti che impediscono la corretta aspirazione
dell’aria.

10.3 Altro

In caso di malfunzionamento, non esitatea contattare il
nostro servizio post-vendita: www.novy.com/contact.

Seleziona il tuo paese.

Per una buona e rapida evasione della richiesta, &
necessario che il servizio post-vendita sappia con
esattezza quale € il tipo di dispositivo in vostro possesso.
Questa informazione si trova sulla targhetta identificativa
all’inferiore dell’unita.
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11 VISIONE D’INSIEME DELLE
FUNZION

11.1 NOVY Panorama 120 (Matte Line)

() Accensione/Spegnimento del piano cottura

g 8 g Visualizzatore del tempo del timer

+ o+ o+

_ _Tasti del timer

|l Tasto Stop & Go

Indicazione del livello di potenza

i

Spia attivazione zona flessibile

-
-—

® Spia timer

W Tasto funzione mantieni in caldo

ariL  Funzione grill

------ «n |Indicatore controllo cursore

=—0 Tasto di blocco

Comandi aspirazione

A1 Attivazione/sollevamento della torre di aspirazione

— Riduzione della velocita di aspirazione

+ Aumento della velocita di aspirazione

Disattivazione/abbassamento della torre di

™l .
— aspirazione

o000 Indicatore di aspirazione

B Indicatore di pulizia filtro antigrasso

Indicatore sostituzione filtro monoblocco
(opzionale)

Funzione di aspirazione preimpostata

& Blocco della torre di aspirazione
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Comandi piano cottura

Accensione / spegnimento del piano cottura
ATTIVARE - Mantenere premuto © per

2 secondi. Il LED si illumina.

DESATTIVARE - Premere Q.

Il LED si spegne.

Regolazione della potenza

ALZARE - Scorrere col dito sul CURSORE [2J09].

ABBASSARE - Scorrere verso lo  oppure H sul
CURSORE.

Attivazione e disattivazione di Power

ATTIVARE - Scorrere con il dito fino all'estremita finale del
CURSORE - [F].

DISATTIVARE - Scorrere con il dito sul CURSORE [900].

Limite di potenza attivato

Riduzione da [9] a [6] e lampeggiamento [4].

Funzione Stop & Go

ATTIVARE - Premere || per 2 secondi.

DISATTIVARE - Premere || per 2 secondi.
Quindi premere sul CURSORE.

Selezionare il timer

Premere (® al di sopra del tasto di selezione della zona.

Abbreviare la durata

Premere il tasto [-] del timer.

Prolungare la durata

Premere il tasto [+] del timer.

Disattivare la funzione timer

Premere (® al di sopra del tasto di selezione della zona.

Mantenere premuto il simbolo [-] del timer finché questo
non indica [J00].

Uso del timer senza cottura

ATTIVARE - Accendere il piano cottura. Premere
contemporaneamente i tasti [[00] del timer.
Impostare I’ora con [-] o [+].

DISATTIVARE - Mantenere premuto il simbolo [-] del
timer finche questo non indica [000].
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Programmazione dell'avviamento rapido

ATTIVARE - Scorrere col dito sul CURSORE e tenere
fermo il dito per 3 secondi sulla potenza desiderata.

DISATTIVARE - Scorrere col dito sul CURSORE [90].

Funzione di mantenimento del calore

ATTIVARE - Premere 1! .
DISATTIVARE — Premere ! .

Zona flessibile manuale

ATTIVARE — Premere simultaneamente i 2 tasti di
selezione della zona.
DISATTIVARE - Premere simultaneamente i 2 tasti di
selezione della zona.

Zona flessibile automatica

ATTIVARE - Posizionare una pentola ulle 2 zone flex.

DISATTIVARE - Premere simultaneamente i 2 tasti di
selezione della zona.

Funzione Grill

ATTIVARE - Premere GRILL.

DISATTIVARE - Premere GRILL.

Comandi aspirazione

Attivare la cappa aspirante

POSIZIONE 10 cm - Pressione breve su .

POSIZIONE 30 cm - Tenere premuto per 2 secondi [~1.

Cambiare posizione della cappa aspirante

SOLLEVARE - Premere 1.
ABBASSARE - Premere 1.

Cappa aspirante - Arresto differito / Spegnimento

ARRESTO DIFFERITO - Tenere premuto per 2 secondi
™. Cosi la torre di aspirazione si chiude automaticamente
dopo 10/30 minuti.

SPEGNIMENTO - Premere ancora M

Funzione di aspirazione preimpostata AUTO (20cm)

Premere =.

Blocco della torre di aspirazione

ON/OFF - Per 3 secondi, premere &.
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1 INFORMACJE OGOLNE

Przed zamontowaniem i uruchomieniem nalezy dokfadnie
przeczytac instrukcje bezpieczenistwa i montazu oraz
podrecznik uzytkownika.

Instrukcje bezpieczenstwa wymieniono w osob-
nej broszurze dostarczonej wraz z urzgdzeniem
lub wymienione na naszej stronie internetowej
WWWw.Nnovy.com.

Nalezy przestrzegac instrukcji bezpieczenstwa, instrukcji
montazu i podrecznika uzytkownika, aby zapobiegaé
obrazeniom i szkodom materialnym.

Niniejsza instrukcja korzysta z wielu symboli. Znaczenie
tych symboli podano ponizej.

Symbol |Znaczenie
@ Wskazanie |Wyjasnienie wskazowki
na urzadzeniu.
Informacja/ | Ten symbol oznacza wazng
& Ostrzezenie |wskazowke lub niebezpieczng

sytuacje.

1.1 Dostepnosé produktéow i akcesoriow

Dostepnosc¢ produktow oraz cechy modeli moga sie
rozni¢ w zaleznosci od kraju. Niektore produkty, opcje
lub akcesoria opisane w niniejszej instrukcji moga
nie by¢ dostepne na wszystkich rynkach. Prosimy o
kontakt z lokalnym dystrybutorem lub odwiedzenie
naszej strony internetowej www.novy.com.



2 SRODOWISKO |
OSZCZEDZANIE

2.1 Materiat opakowania

Podczas transportu urzadzenie jest chronione przed
uszkodzeniami przez opakowanie. Uzyte materiaty
nie sa niebezpieczne dla srodowiska i nadaja sie
do recyklingu. Zapewni¢ przyjazng dla srodowiska
utylizacje opakowania.

2.2 Utylizacja starego urzadzenia

Twoje urzadzenie zawiera rowniez materiaty, ktére
mozna poddag recyklingowi.

| <0

Z tego powodu zuzyte urzgdzenia nalezy oddzieli¢ od
pozostatych odpadow. Recykling urzadzen organizowany
przez producenta jest w ten sposéb przeprowadzany w
najlepszych warunkach, zgodnie z dyrektywa europejska
2012/19/UE w sprawie odpaddéw elektrycznych i
elektronicznych. Popros lokalna administracje lub
sprzedawce o informacje na temat najblizszego punktu
zbiorki starych urzadzen. Urzadzenia nalezy trzymac
w miejscu niedostepnym dla dzieci.

2.3 Porady w zakresie redukcji zuzycia energii i
zwiekszenia wydajnosci

Nowe urzadzenie jest wyjgtkowo wydajne i oszczedne

pod katem zuzycia energii. Ponizej znajduje sie kilka

wskazowek, ktore jeszcze bardziej zwieksza wydajnosc

i oszczedno$¢ zuzycia energii Twojego urzadzenia.

— Wybierz strefe gotowania, ktora pasuje do rozmiaru
garnka. Dno garnka powinno w jak najwiekszym
stopniu pokrywac sie ze strefg gotowania.

— Upewnij sie, ze garnek zawsze znajduje si¢ w centralne;
czesci strefy gotowania.

— Uzywaj garnkow o $rednicy podstawy, ktora odpowiada
Srednicy strefy gotowania.

— Przykrywaj garnki przykrywkami. Zapobiega to
zbednemu wydostawaniu sie ciepfa i ogranicza
opary wydzielajgce sie podczas gotowania oraz
kondensacije.

— Nalezy uzywac¢ garnkow z ptaskim dnem. Garnek bez
ptaskiego dna przyczyni sie do wiekszego zuzycia
energii.
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— Uzywac garnkow dopasowanych do ilosci jedzenia.
Niewielki garnek wymaga mniej energii niz duzy,
niepetny garnek.

— Uzywaj jak najmniej wody. Czym wiecej wody w
garnku, tym wigcej energii potrzeba na jej ogrzanie.

— Po gotowaniu lub smazeniu przetgcz w odpowiednim
momencie ustawienie mocy na nizsze, aby ograniczy¢
zuzycie energii i nadmierng produkcje oparow.

— Ustaw garnek w taki sposob, aby opary docieraty
do obszaru wyciggowego wentylatora.

— Wiacz wentylator urzgdzenia na najnizsze obroty,
gdy zaczynasz gotowacé, aby kontrolowaé poziom
wilgotnosci i wyeliminowa¢ powstajgce podczas
gotowania zapachy.

— Zwieksz obroty wentylatora urzgdzenia tylko wtedy,
gdy wymaga tego ilo$¢ oparow powstajacych podczas
gotowania.

— Uzywaj najwyzszej predkosci wentylatora tylko wtedy,
gdy jest to absolutnie niezbedne.

— Jesli podczas gotowania uwalnianych jest duzo oparow,
nalezy w odpowiednim momencie zwigkszy¢ predkos¢
obrotow wentylatora. Jest to bardziej wydajne niz proba
pozbycia sie za pomoca przedtuzonego korzystania
Z urzadzenia oparow, ktore juz rozprzestrzenity sie
po kuchni.

— Jesli urzadzenie ma tryb opoznienia, nalezy z niego
korzystaé. Po gotowaniu nie zezwala¢ na niepotrzebne
dziatanie wentylacji w urzadzeniu.

— Zachowywag czystosc filtra/filtrow urzadzenia, aby
zapewni¢ optymalng filtracje ttuszczu i zapachow.

— Zapewni¢ odpowiednig wentylacje pomieszczenia,
aby urzadzenie mogto dziata¢ wydajnie i oszczednie.

— Unika¢ powstawania ciggu powietrza nad strefg
gotowania, aby zapewni¢ wydajne dziatanie.
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3 UZYTKOWANIE URZADZENIA

3.1 Pierwsze uzycie urzadzenia

— Zeskanuj swoj kod QR na naklejce gwarancyjnej i
zarejestruj swoje urzadzenie.

— Usunac wszystkie etykiety i naklejki ze szklanej
powierzchni.

— Przed pierwszym uzyciem ptyty kuchennej nalezy
wyczysci¢ szklang ptyte w nastepujacy sposob:

e Uzywac wilgotnej, miekkiej sciereczki lub
nierysujacej, niesciernej ggbki.

e Czysci¢ za pomoca srodka czyszczacego
przeznaczonego specjalnie do szkta ceramicznego.
Zawsze postepowac zgodnie z instrukcjami
producenta srodka czyszczacego.

¢ Osuszyc¢ szkio sciereczkg z mikrofibry, aby uzyskac
btyszczace wykonczenie bez smug.

— Petne instrukcje dotyczace czyszczenia ptyty kuchennej
po uzyciu znajduja sie w rozdziale 9.1 Konserwacja
plyty grzewczej.

3.2 Ostrzezenia przed mozliwoscig wyrzadzenia
szkod

— Uszkodzone garnki lub garnki z nierownym dnem
(zeliwne, nieemaliowane) mogg uszkodzi¢ szkto.

— Upewnij sie, ze zewnetrzna czes¢ garnka jest sucha
i czysta. Sprawdz, czy na ptycie kuchennej ani
pod naczyniem nie ma resztek jedzenia ani innych
drobinek, ktore mogtyby spowodowac zarysowania
lub uszkodzenia.

— Piasek lub inne materiaty scierne moga uszkodzi¢
szkto.

— Nie dopuszczac¢ do upadku przedmiotow (nawet
matych) na szkto.

— Nie dopuszcza¢ do uderzania garnkow o krawedz
szkia.

— Nie ktas¢ ani nie zostawia¢ pustych garnkow na ptycie.

Nigdy nie ktasé goracych garnkow na strefie sterowania.
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4 OPIS URZADZENIA

Urzadzenie jest ptyta indukcyjna z wbudowanym
wyciggiem nad blatem roboczym. Ptyta indukcyjna
posiada 4 strefy gotowania ze zintegrowang wieza
wentylacyjng umieszczong z tytu ptyty grzewczej
w celu usuwania oparéw kuchennych.

Okap kuchenny i ptyta grzewcza moga by¢ obstugiwane
oddzielnie. Objasnienia dotyczgce obstugi urzadzenia

.....

41 Zasada indukcji

Pod kazda strefg gotowania znajduje sie cewka
indukcyjna. Gdy jest ona wigczona, wytwarza zmienne
pole elektromagnetyczne, ktére wytwarza prad
indukcyjny w dnie garnka. Powoduje to rozgrzanie
garnka w strefie gotowania.

Oczywiscie do tego celu potrzebne sg odpowiednie

garnki:

— Zalecane garnki to te z podstawg magnetyczng
(mozna to sprawdzi¢ za pomocg magnesu): zeliwny
czajnik, czarne garnki zeliwne, emaliowane garnki
metalowe, garnki ze stali nierdzewnej z podstawa
magnetyczng itp.

— Nieodpowiednie garnki to te z miedzi, stali nierdzewnej,
aluminium, szkfa, drewna, ceramiki, gliny, stali
nierdzewnej bez podstawy magnetyczne;j itp.

Strefa gotowania indukcyjnego natychmiast uwzglednia
wielkos¢ garnka. Jesli sSrednica jest zbyt mata, garnek
nie bedzie sie nagrzewaé. Srednica zalezy od $rednicy
strefy gotowania. Jesli garnek nie zostanie dostosowany
do ptyty grzewczej, = symbol bedzie nadal migat.

4.2 Specyfikacja techniczna ptyty indukcyjnej

Tvp 42110 42120(-g1)

Moc catkowita 7400 10400 w
Zuzycie energii przez ptyte | 170,1 176,0 Wh/kg
grzewczg EChob™*

Strefa gotowania lewa @ 280 240x200 | mm
Wykrywanie garnka @ 130 @110 mm
Normalne* 2300 2100 w

Z funkcja Power* 3000 2500 wW
Super Power* - 3000 W
Naczynia kuchenne** D C mm
Zuzycie energii ECcw™*** 162,5 166,9 |Wh/kg
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Tvp 42110 42120(-g1)

Strefa gotowania lewa @ 230 240x200 | mm
srodkowa

Wykrywanie garnka @110 @110 mm
Normalne* 2100 2100 W
Z funkcja Power* 3000 2500 W
Super Power* - 3000 w
Naczynia kuchenne** C B mm
Zuzycie energii ECcw**** 165,4 180,2 |Wh/kg
Strefa gotowania srodkowa 0 280 mm
Wykrywanie garnka @130 mm
Normalne* 2300 w
Z funkcja Power* 3000 w
Super Power* w
Naczynia kuchenne™* D mm
Zuzycie energii ECcw™** 187,0 |Wh/kg
Strefa gotowania prawa 240x200| 240x200 | mm
srodkowa

Wykrywanie garnka 110 @110 mm
Normalne* 2100 2100 W

Z funkcjg Power* 2500 2500 w
Super Power* 3000 3000 w
Naczynia kuchenne™* C C mm
Zuzycie energii ECcw**** 166,2 166,9 Wh/kg
Strefa gotowania prawa 240x200| 240x200 mm
Wykrywanie garnka @110 @110 mm
Normalne* 2100 2100 W

Z funkcja Power* 2500 2500 W
Super Power* 3000 3000 w
Naczynia kuchenne** B A mm
Zuzycie energii ECcw™*** 186,0 178,9 |Wh/kg

* transfer mocy moze by¢ rézny, w zaleznosci od rozmiaréw i materiatow,
z ktérych wykonane sa garnki.

** obliczone zgodnie z metodami pomiaru osiagéw (EN 60350-2)

4.3 Dzwieki powodowane przez indukcje

Przy stosowaniu ptyty indukcyjnej moga wystgpic
wszystkie rodzaje dzwiekéw. Te dzwieki zalezg od
konstrukcji oraz materiatu dna naczyn kuchennych i
sg catkowicie normalne.

Buczenie

Wystepuje, gdy gotowanie odbywa sie przy wyzszej
mocy i jest spowodowane iloscig energii, ktora jest
przenoszona z ptyty grzewczej na naczynia kuchenne.
Dzwiek znika lub stabnie po ustawieniu nagrzewania
ptyty grzewczej na nizsza pozycije.
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Pryskanie

Dzwiegk ten wystepuje wtedy, gdy naczynia sktadajg sie
z warstw réznych materiatdw. Dzwiek jest powodowany
przez wibracje w obszarach, w ktérych rézne warstwy
materiatu stykajg sie ze soba.

Gwizdanie

Takie odgtosy powstajg zazwyczaj podczas gotowania
w naczyniach sktadajgcych sie z warstw réznych
materiatdw i gdy dwie sasiednie strefy gotowania
sg uzywane jednoczesnie przy maksymalnej mocy.
Gwizdanie znika lub stabnie po ustawieniu nagrzewania
ptyty grzewczej na nizszg pozycije.

Klikanie
W dolnych potozeniach mocy, przy witacznikach
elektronicznych moga wystgpi¢ odgtosy klikania.

Brzeczenie

Przy wigczonym wentylatorze moze wystgpic¢ brzeczenie.
Wentylator ten chtodzi elektronike przy intensywnym
uzytkowaniu ptyty grzewczej. Nawet po wytaczeniu
ptyty grzewczej wentylator pozostaje aktywny, az
temperatura odpowiednio sig obnizy.

4.4 Przeglad ogllny « -

Gorne szkto okapu

Kratki zabezpieczajgce
Goérne pojemniki na skropliny
Filtry przeciwttuszczowe
Przednia szyba okapu

Ptyta indukcyjna

Wieza wyciggowa okapu
Dolne pojemniki na skropliny
Kolanko przytaczeniowe

OO INOO |0 W=
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5 PLYTA INDUKCYJNA

5.1 Panel obstugi

+ + +
|| —0 E GRILL B 8 8

thoe o
oo o

 -=-wmsmnBlP @

Sterowanie plyta grzewcza

Wskazanie czasu czasomierza/ oot
Przyciski sterowania czasomierzem B E’ 8
Wiaczanie/wytaczanie ptyty grzewczej 0)
Przycisk sterowania Stop & Go [l
Wskaznik poziomu mocy g
Lampka fgczenia pdl N
Wskazanie czasomierza ®
Przycisk funkgji utrzymania ciepta )
Funkcja grilla GRILL
Wskazanie sterowania suwakiem ... e
Funkcja szefa kuchni —0

5.2 Przyciski sterujace i obstuga suwakéw

Urzadzenie wyposazone jest w dotykowe przycisKi
sterujace, za pomoca ktérych mozna ustawiac rézne
funkcje. Dotkniecie przycisku sterujgcego uruchamia
funkcje. Aktywacja funkcji powoduje wyswietlanie
Swiatta, odczytu i/lub sygnatu dzwiekowego.

(’\ OSTRZEZENIE: Nie naciskaj jednoczesnie
wielu przyciskow sterujacych podczas
normalnego uzytkowania.

Aby wybra¢ moc, wystarczy przesuna¢ palcem po
suwaku na wskazniku LED.

Mozesz rowniez uzyskac¢ dostep do okreslonego
poziomu bezposrednio, wybierajgc za pomoca palca
zadany poziom.

Strefa sterowania suwakami
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5.3 Sterowanie ptyta grzewcza

5.3.1 Wiagczanie i wylaczanie

Wiaczanie i wytaczanie ptyty indukcyjnej
Wiaczanie

Nacisnij O i przytrzymaj przez

2 sekundy. @
Wyswietlacz zaswieci.

Wylaczanie

Nacisnij © . Wyswietlacz zgasnie.

Wiaczanie i wytgczanie strefy gotowania

Nastawianie Wyswietlacz
Przesun od Igwej do prawej.tstrony na suwaku. 0-9
(suwak stuzy do regulacji mocy). u
Wytaczanie

Przesun od prawej do lewej strony na 0
SUWAKU, az na wyswietlaczu pojawi H

sieJlub H'.

Jesli w ciggu 20 sekund nie zostang wprowadzone
dane sterujgce, uktad elektroniczny powrdci do pozyciji
oczekiwania.

5.3.2 Wykrywanie garnkow

Ptyta grzewcza jest wyposazona w interaktywny

system sterowania, ktéry jeszcze bardziej utatwia

korzystanie z niej.

Po umieszczeniu garnka na ptycie grzewczej jest

on automatycznie wykrywany. Zobaczysz rowniez

H pokazujgce, ktdérego suwaka uzy¢ dla danej

strefy. Wykrywanie garnka zapewnia optymalne

bezpieczenstwo.

Ptyta indukcyjna nie dziata:

— W przypadku braku patelni w strefie gotowania lub
gdy patelnia nie nadaje sie do indukcji. W takim
przypadku nie jest mozliwe wigczenie zasilania a
symbol = pojawi sie na wyswietlaczu.

— Dziatanie zostaje zawieszone po zdjeciu patelni ze strefy
gotowania podczas gotowania. Na wyswietlaczu miga
symbol Y Symbol Y zniknie, gdy garnek zostanie
ponownie umieszczony na powierzchni gotowania.
Gotowanie bedzie kontynuowane na tym samym
poziomie mocy, ktéry wybrano wczesniej.

Po zakonczeniu gotowania wytgcz strefe gotowania.

Wykrywanie garnka = nie bedzie juz aktywne.

" H=,Goraco”.
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5.3.3 Wskaznik ciepta resztkowego

Po catkowitym wytgczeniu strefy gotowania lub ptyty
grzewczej powierzchnia szklana bedzie nadal ciepfa,
co widac¢ po symbolu H. Symbol H znika, gdy korzystanie
ze strefy gotowania jest bezpieczne.

& OSTRZEZENIE: Dopéki wskaznik ciepta
resztkowego pozostaje aktywny, nie wolno
dotykac strefy (stref) gotowania i nie nalezy
umieszczaé na niej przedmiotéw wrazliwych
na ciepto. Niebezpieczenstwo pozaru i
oparzen.

5.3.4 Funkcja Power

Funkcja Power P zwieksza moc wybranej strefy
gotowania. W przypadku aktywaciji tej funkcji te strefy
gotowania beda pracowac ze znacznie wigkszg
moca przez maksymalnie 5 minut.

Funkcja Power stuzy do szybkiego podgrzewania
duzych ilosci wody, np. do makaronu.

Wiaczanie i wytaczanie funkcji Power

Wiaczanie zasilania Wyswietlacz

Na koricu suwaka, wcisnij [ P 1. P

9-0

Wytaczanie zasilania

Przesun palec na suwaku.

Zarzadzanie maksymalng moca:
Ptyta grzewcza jest podzielona na 2 lub 3 oddzielne
grupy grzewcze w zaleznosci od modelu.

Novy Panorama Pro 120 z 5 strefami gotowania
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W przypadku przekroczenia tej granicy mocy przy
przetaczaniu na wysoka temperature gotowania lub
wigczeniu funkcji Power, modut zarzgdzania energia
redukuje moc pozycji gotowania w danej strefie. Ta
strefa gotowania najpierw miga, a nastepnie jest
automatycznie redukowana do maksymalnej mozliwej
temperatury gotowania.

Maksymalna moc indywidualna dla kazdej strefy
wynosi 3000 W.

Jezeli jednoczesne gotowanie odbywa sige w strefach
A1iA2IlubB1iB2, moc 3700 W jest dzielona pomiedzy
te dwie strefy: A1i A2, B1iB2Ilub C1iC2.

Strefa gotowania ('w cm Moc (W)

2; z: i 58 Normalnie: 2100
Moc: 2500

B 24x20 Super Power: 3000

B2 24x20 |°P '

C1 @23 Normalnie: 2100
Moc: 3000

c2 Q28 Normalnie: 2300
Moc: 3000

Limit mocy Wyswietlacz

Wybrana strefa gotowania z funkcja Power. P

Limit mocy aktywowany g

[9] zredukowana do [§] i miga.

Aby méc uzywaé maksymalnej dostepnej mocy na
dwéch strefach grzewczych (42110 lub 42120(-g1))
lub trzech strefach grzewczych (42120(-g1)) w tym
samym czasie, nalezy uzy¢ kombinacji stref z dwéch
réznych grup grzewczych:

4 strefy - Grupa grzewcza A1 lub A2 i C1 lub C2
grzewcze

(42110) :

5 stref - Grupa grzewcza A1 lub A2 lub C2 i B1 lub B2

grzewczych (W przypadku podfaczenia 2-fazowego)
(42120(-g1)): | - Grupa grzewcza A1 lub A2 i B1 lub B2 i C2
(W przypadku podfgczenia 3-fazowego).

* Jesli masz jakiekolwiek pytania dotyczace potaczenia, skontaktuj sie
z instalatorem.
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5.3.5 Funkcja czasomierza

Funkcja czasomierza umozliwia jednoczesne uzywanie
wszystkich stref gotowania przez rézne okresy czasu
(od 0 do 99 minut) dla kazdej strefy.

Funkcja regulatora czasowego

Ustawienie lub zmiana czasu gotowania  Wyswietlacz

Wybierz moc, przesuwajgc palcem 1-p
na suwaku. !

Wybierz regulator czasowy
Nacisnij ikone zegara nad przyciskiem

wyboru strefy dotyczacym zgdanej strefy &
gotowania.

Skré¢ czas 0o 1-
nacisnij [-] na czasomierzu. 159
Wydiuz czas 06 o-
nacisnij [+] na czasomierzu. 059

Po kilku sekundach dioda LED (® przestanie miga¢.
Wybrano czas i rozpoczeto sie odliczanie.

Wylacz funkcje regulatora czasowego

Wybierz regulator czasowy Wyswietlacz
Nacisnij ikone zegara nad przyciskiem

wyboru strefy dotyczacym zadanej strefy (D
gotowania.

Zatrzymaj czasomierz

Naciskaj dalej - na czasomierzu, az 000
do momentu, gdy wyswietli sie GOG.

Jezeli w wielu strefach majg by¢ aktywowane rozne
czasomierze, operacja ta musi by¢ powtdérzona kilka
razy. Aktywowane wskazanie zegara nie bedzie Swieci¢
nad odpowiednig strefg gotowania.

Czasomierz moze by¢ réwniez uzywany jako niezalezny
alarm gotowania bez wybierania strefy gotowania.
Jezeli ptyta grzewcza ma zostac wytgczona, niezalezny
regulator czasowy gotowania bedzie kontynuowat
gotowanie do konca ustawionego czasu.
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czasowego bez gotowania
Regulator czasowy bez gotowania Wyswietlacz

Korzystanie z regulatora

Wiacz plyte grzewcza. Nacisnij O przez
2 sekundy.
Wybierz regulator czasowy

Nacisnij [000] jednoczesnie na czasomierzu.
Skréé czas

Nacisnij [-] na czasomierzu.

Wydtuz czas

o s [ i Y

Nacisnij [+] na czasomierzu.

Po kilku sekundach wyswietlacz zegara przestanie
migac¢. Wybrano czas i rozpoczyna sig odliczanie.

Wytaczanie automatyczne po zakonczeniu
gotowania:

Gdy tylko uptynie wybrany czas gotowania na
wyswietlaczu zacznie migac 333, ustyszysz sygnat
dzwiekowy i strefa gotowania zostanie wytgczona.
Aby wytaczy¢ sygnat dzwiekowy i miganie, nacisnij
[0.00] na czasomierzu.

5.3.6 Programowanie automatycznego podgrzewania
Wszystkie strefy gotowania sg wyposazone w funkcje
automatycznego podgrzewania. Strefa gotowania
bedzie poczatkowo pracowata z petng moca przez
pewien czas, a nastgpnie automatycznie obnizy ja
do wybranego poziomu.

Programowanie automatycznego podgrzewania

Aktywacja automatycznego podgrzewania  Wyswietlacz

Przesun palec na suwaku (na przyktad) GA
dobi przytrzymaj przez 3 sekundy

Wytaczanie automatycznego podgrzewania Wyswietlacz

] n
Przesun palec na suwaku od 9400 9-0

Tabela automatycznego podgrzewania

Ustawiona wartosé Funkcja automatycznego
czasu gotowania podgrzewania Czas (min:s)

1 0:40

01:12

02:00

02:56

04:16

07:12

02:00

03:12

O ONOO|O|A|WIN
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5.3.7 Funkcja Stop & Go

Funkcja ta tymczasowo przerywa aktywnos$¢ ptyty
grzewczej i umozliwia ponowne uruchomienie z tymi
samymi ustawieniami.

Wiaczanie i wytaczanie funkcji Stop & Go

Wiaczanie Wyswietlacz

Nacisnij Il przez 2 sekundy. I

Wylaczanie

Nacisnij |l przez 2 sekundy. 0-9
Nastepnie nacisnij animowany suwak.

5.3.8 Funkcja odwotania

Po wytaczeniu ptyty grzewczej ® mozliwe jest

odwotanie ostatnio wybranych ustawien: (maksymalnie

do 10 sekund)

— Stan wszystkich stref gotowania (moc)

— Minuty i sekundy stref gotowania zaprogramowane
przez czasomierze

— Funkcja Gotowanie automatyczne

— Funkcja utrzymania ciepta

Procedura odwotawcza jest nastepujaca:

— Nacisnij przycisk sterujgcy @ przez 2 sekundy.

— Nacisnij przycisk || zanim miganie ustanie.
Poprzednie ustawienia sg teraz ponownie aktywne.

5.3.9 Funkcja utrzymania ciepta

Ta funkcja pozwala automatycznie osiggnac i utrzymac
temperature 70°C.

Zapobiega to wykipieniu z garnka lub przywieraniu
potraw do dna garnkow.

Wiaczanie i wylgczanie funkciji utrzymania ciepta

Wiaczanie Wyswietlacz
Nacignij M i}
Wyt i

ylaczanie g
Nacisnij M.

Maksymalny czas dziatania funkcji utrzymania ciepta
wynosi 2 godziny.
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5.3.10 Laczenia pol

Ta funkcja pozwala potgczy¢ dwie lewe i dwie
prawe strefy, tak aby dziataty jako dwie duze strefy
elastyczne. Funkcja ta moze by¢ aktywowana recznie
lub automatycznie w przypadku umieszczenia duzego
garnka/patelni na powierzchni do gotowania.

Aktywacja reczna Wyswietlacz
Jednoczesnie nacisnij dwa przyciski wyboru

strefy dwdch stref elastycznych A1, A2lub [ f]
B1, B2 do udostepnienia.

Aktywacja automatyczna A
Umie$é garmek w strefach A1, A2 lubB1,B2. '/
Zwieksz moc

Przesun palcem po lewym suwaku az

do uzyskania zgdanego poziomu mocy; 0-9
obie strefy elastyczne wyswietlajg

wybrang moc.

Wytacz taczenia pol

Jednoczesnie nacisnij dwa przyciski wyboru u
strefy dwdch stref potagczonych.

5.3.11 Funkcja grilla

Ta specjalna funkcja gotowania optymalizuje ogrzewanie
i podgrzewanie w zeliwnym garnku/na ptycie grilla.
Zapewni to lepsze efekty gotowania potraw. Strefy
A1iA2lub B1iB2 zostang automatycznie potaczone
ze sobg za pomocag tagczenia pol.

Aktywuj Wyswietlacz
Wybierz strefe gotowania za pomoca n-
przycisku wyboru strefy. Nacisnij GriLL. -
Zwieksz moc

Przesun palcem na lewym suwaku,

az do uzyskania zgdanej mocy; obie
strefy wyswietlajg wybrang moc.

Wylacz grill

Wybierz strefe gotowania za pomoca
przycisku wyboru strefy. Nacisnij GRILL.
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5.3.12 Blokowanie sterownika

Aby unikng¢ zmiany wyboru ptyty grzewczej, np.
podczas czyszczenia, sterownik musi by¢ zablokowany
(z wyjatkiem przycisku wtgczania/wytaczania).

Te funkcje mozna wigczy¢ tylko 10 sekund po wtaczeniu
ptyty grzewcze;j.

Blokowanie

Zablokuj Wyswietlacz
Przytrzymaj =0 przez 2 sekundy.

Ikona Swieci sie teraz jasno.
Odblokuj
Przytrzyma =—0 przez 2 sekundy. =0

Ikona swieci sie teraz normalnie.
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6 STEROWANIE WIEZA
WYCIAGOWA OKAPU

6.1 Panel sterowania okapem wyciggowym

B o o (&

= - + =
Pozycja wigczenie/podniesienie wiezy =
wyciggowe;j -
Zmniejsz szybkos¢ wyciggu -
Zwieksz szybkos¢ wyciggu +
Pozycja wytaczenie/opuszczenie wiezy <
wyciggowe;j -
Wskazanie szybkosci wyciggu elelele
Wskazanie dotyczace czyszczenia filtra &
przeciwttuszczowego

Wskazanie dotyczace czyszczenia filtra
recyrkulacji (opcja)
Wstepnie ustaw funkcje wyciggu =
Przycisk blokowania wyciggu ()

6.2 Sterowanie za pomoca aplikacji mobilnej

Okapem mozna sterowac zdalnie za pomoca urzgdzenia
mobilnego. Jezeli aplikacja Novy jest zainstalowana
na urzadzeniu mobilnym, mozna podtaczy¢ je do okapu.
Gdy okap nie jest potaczony z urzgdzeniem mobilnym.,
mozna go obstugiwaé w normalny sposob za pomoca
pilota zdalnego sterowania samego.

Nastawianie

Aby uzy¢ aplikacji do instalacji okapu i urzadzenia,

nalezy spetnic¢ ponizsze warunki:

— Okap musi by¢ potaczony do zasilania i wigczony.

— Smartfon lub tablet musi mie¢ najnowsza wersje
systemu Android lub iOS.

— Nalezy pobrac¢ aplikacje Novy za posrednictwem
ulubionego sklepu z aplikacjami. Okap i urzadzenie
mobilne powinny znajdowag sie blisko siebie

Aplikacja przeprowadzi Cie przez catg procedure.

Stosuj sie do wskazowek zawartych aplikaciji.
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6.3 Tryby uzytkowania

Urzadzenie to moze by¢ uzywane w trybie wydmuchu
lub recyrkulacyjnym (ustawienie standardowe
w momencie dostawy).

6.3.1 Tryb wyciagu

Zassane powietrze jest najpierw oczyszczane przez filtry
przeciwttuszczowe, a nastepnie usuwane na zewnatrz.
Mozna to osiggna¢ poprzez zastosowanie szeregu
kanatow potgczonych miedzy urzadzeniem a pokrywa
wydmuchu $ciennego.

Aby ustawic urzadzenie w trybie wydmuchu, nalezy
nacisngc¢ i przytrzymac¢ kombinacje + i =i przez
3 sekundy, gdy wieza wyciggowa okapu jest zamknieta.
Dioda znajdujaca sie obok wskaznika czyszczenia
filtra recyrkulacyjnego mrugnie 3 razy.

PN

6.3.2 Tryb recyrkulacji

Zassane powietrze jest najpierw oczyszczane przez
filtry przeciwttuszczowe. Zapachy sg nastepnie
usuwane w filtrze recyrkulacyjnym przed ponownym
wpuszczeniem powietrza do kuchni.

Aby ustawi¢ urzadzenie w tryb recyrkulacji (ustawienie
domysine), nalezy nacisnac i przytrzymaé kombinacje
+ =i przez 3 sekundy, gdy wieza wyciggowa
okapu jest zamknieta.

Dioda LED obok wskaznika czyszczenia filtra
recyrkulacyjnego bedzie swieci¢ przez 3 sekundy.

& Zapewnij odpowiednia wentylacje w kuchni,
aby zagwarantowaé optymalna wydajnos$é
systemu recyrkulacji.

-101-



6.4 Sterowanie wieza wyciggowa okapu

& OSTRZEZENIE: Po wiaczeniu odciggu, wieza
wyciggowa okapu automatycznie wznosi sie
na zadang wysokos¢ z tylu plyty indukcyjnej.
Dzieki temu nic nie moze przeszkodzi¢ w jej
ruchu.

Wieza wyciggowa okapu

Wiacz 10 cm Wyswietlacz
Dioda
.z . 7 m
Nacisnij krotko 22 | LED
zapala sie
Wiacz 30 cm Dioda
LED

Nacisnij i przytrzymaj 2 przez 2 sekundy. zapala sie

Aktywacja zaprogramowanej funkcji  Dioda

Naciénii = LED
acisnlj = zapala sie
Wiacz funkcje dobiegu Dioda
Naciénij i przytrzymaj ™ przez 2 sekundy. r|;1IiEgDa
Wytgczanie lampki
Nacisnij krétko & . LED

Inne pozycje wiezy wyciagowej: Wieza wyciaggowa
okapu moze zostac ustawiona w 3 réznych standardowych
pozycjach: 10, 20i 30 cm za pomocag A i przyciskow
M.

Jesli chcesz samodzielnie wybra¢ wysokos¢ posrednia,
mozesz zatrzymac wieze ssgcg w dowolnym potozeniu,
gdy wieza wyciggowa okapu jest w ruchu.

Nacisnij przycisk ™ jezeli wieza wyciggowa okapu
porusza sie w gore, lub = w dot.

Aktywacja zaprogramowanej funkcji: Wstepnie
ustawiona funkcja, w ktérej wieza wyciggowa okapu
znajduje sie natychmiast na najbardziej popularnej
wysokosci gotowania, czyli 20 cm. Tryb odciggu 5
(ustawienie domysine) jest ustawiany automatycznie.
To ustawienie mozna w razie potrzeby zmieni¢ za
pomocg aplikacji Novy.

Funkcja dobiegu: Ta funkcja rozpoczyna si¢
po zakonczeniu gotowania. Przez okreslony czas
pozostate opary gotowania bedg usuwane z kuchni
przez wieze wyciggowa w trybie niskiego poboru
i na wysokosci 10 cm. Po wybraniu recyrkulacji filtry
recyrkulacyjne sa rowniez suszone.
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Domysinie w trybie recyrkulacji ustawiony jest czas
dobiegu na 30 minut, a w trybie wydmuchu na 10 minut.
Zaleca sig, aby funkcja ta mogta w petni wykonac
swoje dziatania. Po uptywie czasu dobiegu silnik
i wieza wyciggowa okapu wytgczajg sie automatycznie,
a wieza zostaje zamknieta.

6.5 Zwiekszanie i zmniejszanie poziomu mocy

Wieza wyciggowa okapu moze by¢ ustawiona na
8 poziomdéw mocy, z 3 intensywnymi poziomami (6,
7i8).

Na intensywnych poziomach pracy okapu (poziom 6,
7 oraz 8) z uwagi na duzy przeptyw powietrza, po 6
minutach nastepuje powr6t do 5 poziomu pracy okapu.
Po tym czasie wieza wyciggowa okapu przetacza sie
Z powrotem na pozycije 5.

Regulacja poziomu mocy

Zwieksz moc Wyswietlacz
Diody LED
Nacignij +. Swieca
jasniej
Zmniejsz moc Diody LED
Swieca
Nacisnij =. stabiej

6.6 Przycisk automatycznego wytgczania

Aby zapewnié, ze odcigg nie bedzie dziatac, silnik
wytgcza sie, a wieza wyciggowa okapu zamyka sie
automatycznie po 3 godzinach (jesli sterownik nie
zostat ustawiony inaczej w ciggu tych 3 godzin).

6.7 Blokowanie wiezy wyciggowej

Aby nie dopusci¢ do przypadkowego wtaczenia
wyciggu, np. podczas czyszczenia szyby, elementy
sterujace sg zablokowane.

Blokowanie wiezy wyciggowej

Blokowanie Wyswietlacz
Przytrzymaj palec na wiezy wyciagowej Dioda LED
& przez 3 sekundy. zapala sie
Odblokowanle - ' _ Wskaznik
Przytrzymaj palec na wiezy wyciagowej LED

& przez 3 sekundy.
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7 WSKAZANIA CZYSZCZENIA

7.1 Wskazanie czyszczenia filtra
przeciwttuszczowego

(@ Wskazanie: Dioda LED obok B $wieci

Po 20 godzinach gotowania zapali sie dioda LED obok
symbolu 8.

& Postepuj zgodnie z instrukcjami czyszczenia
opisanymi w rozdziale 9 Czyszczenie i
konserwacja.

Po wyczyszczeniu i wymianie filtrow przeciwttuszczowych
nalezy zresetowacé wskaznik czyszczenia.

Reset: naciskaj przycisk sterujgcy B przez 3 sekundy,
gdy wieza wyciagowa okapu znajduje sie catkowicie
na dole.

7.2 Wskaznik koniecznosci wymiany filtra
recyrkulacyjnego (tylko w przypadku
recyrkulacji)

(@ Wskazanie: Dioda LED obok [ s$wieci

Po uptywie ustalonego czasu dioda LED na panelu
dotykowym okapu zacznie sie swieci¢. Oznacza to,
ze nalezy wymienic filtr recyrkulacyjny.

E Nowy filtr recyrkulacyjny mozna naby¢

u autoryzowanego sprzedawcy, ktorego

znajdziesz na stronie internetowej Novy:

- do 7941400 / 7942400 / 7943400: numer
artykutu 98001

- Czy posiadajg Panstwo inng skrzynke
recyrkulacyjng? Prosze sprawdzi¢
instrukcje obstugi swojej skrzynki
recyrkulacyjnej.

Po wymianie filtra recyrkulacyjnego zresetuj wskazania
dotyczace czyszczenia.

Reset: naciskaj przycisk sterujacy E przez 3 sekundy,

gdy wieza wyciagowa okapu znajduje sie catkowicie
na dole.
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7.3 Zigcze modutu I/0

(Dostepnosc¢ moze sie rézni¢ w zaleznosci od kraju.)’

Urzadzenie moze by¢ opcjonalnie wyposazone w modut
wejscia/wyjscia nr 990036.

Gdy wejscie modutu jest uzywane w sytuacji
»,Zamknietego” wejscia, wieza wyciggowa okapu
przesuwa sie na zgdanag wysokos¢, ale wyciag nie
zostanie uruchomiony.

Diody LED obok wskaznika Czyszczenie B
beda migac.

Odciag rozpoczyna sie dopiero wtedy, gdy sytuacja
wejsciowa jest ,,otwarta”.

Wejscie moze by¢ uzywane np. w potaczeniu
z wytgcznikiem sinwow w trybie wytaczenia kanatu.
Gdy wyjscie modutu jest uzywane, przekaznik zamyka
sie, gdy odciag jest aktywny.

Wyjscie pozostaje zamkniete réwniez 5 minut
po zamknieciu wiezy wyciggowe;.

' Wiecej informacji o produktach, akcesoriach i ustugach Novy
mozna znalez¢é w Internecie: www.novy.com.

-105 -


http://www.novy.com

8 RADY DOTYCZACE
GOTOWANIA

Jakosé garnkoéw i patelni

Odpowiednie naczynia kuchenne, garnki i patelnie to:
stal, stal emaliowana, zeliwo, stal nierdzewna z podstawa
magnetyczng, aluminium z podstawg magnetycznag
(100 mm min.). Nieodpowiednie garnki to: aluminium
i stal nierdzewna bez podstawy magnetycznej, miedz,
mosigdz, ceramika, porcelana. Producenci okreslajg,
czy ich produkty nadajg sie do indukcji.

W celu upewnienia sig, ze Twoje garnki sg odpowiednie:

— WiIej odrobine wody do garnka i umies¢ go na strefie
gotowania indukcyjnego ustawionej na §. Woda
powinna by¢ gorgca w ciggu kilku sekund.

— Przytéz magnes do podstawy garnka. Magnes
powinien przywrzec.

Niektore garnki do gotowania szumig po umieszczeniu

na strefie gotowania indukcyjnego. Nie oznacza to,

ze urzadzenie jest uszkodzone i nie ma to wptywu

na dziatanie. Ten dzwiek zmniejsza sie po dostosowaniu

T XA
XL

Przestawiajac garnki i patelnie, podnos je,
aby zapobiec powstaniu plam i rys.

& Upewnij sie, ze zewnetrzna czes¢é garnka
jest sucha i czysta. Sprawdz, czy na ptycie
kuchennej ani pod naczyniem nie ma resztek
jedzenia ani innych drobinek, ktére moglyby
spowodowaé zarysowania lub uszkodzenia.

— Tak czesto, jak to mozliwe, przygotowuj positki
w garnku przykrytym pokrywka.

Wymiary garnkow i patelni

Strefy gotowania moga (do pewnego stopnia)
automatycznie dostosowywac sie do srednicy garnka.
Podstawa garnka musi mie¢ minimalna Srednice
do pracy z wybrana strefg gotowania. Umies¢ garnek
na srodku strefy gotowania, aby zoptymalizowac

-106 -



przeptyw energii. Jesli sSrednica garnka jest znacznie
wieksza niz strefa, nie da to optymalnego rezultatu
gotowania.

Tylko powierzchnia garnka nad cewka indukcyjna
wytwarza ciepto. Pozostata cze$¢ powierzchni, ktéra
nie znajduje sie powyzej cewki indukcyjnej, otrzymuje
ciepto poprzez przewodzenie przez powierzchnie garnka.

Dlatego tez, jesli garnek jest znacznie wiekszy niz
strefa gotowania, zaleca sie ustawic¢ nagrzewanie strefy
gotowania na nieco nizszym poziomie, aby umozliwi¢
bardziej rownomierny rozdziat ciepta.

Przykiady sterowania moca
(Wartosci wskazane ponizej majg charakter wytgcznie
orientacyjny)

Zastosowanie Wyswietlacz

Topienie — Sosy, masto,
Podgrzewanie czekolada, zelatyna 10
— Dania gotowe '
do spozycia
Wyrastanie — Budyn ryzowy
Rozmrazanie i dania gotowe
do spozycia 2-3
— Warzywa, ryby,
produkty zamrozone
Gotowanie — Warzywa, ryby, 3y
na parze mieso
Woda — Gotowane ziemniaki,
zupy, makarony y-5
- Swieze warzywa
Gotowanie — Mieso, watroba,
na wolnym ogniu | jajka, kietbasy
z grilla 6-7
— Gulasz, rolady
miesne, kaszanka/
pasztetowa
Gotowanie — Ziemniaki, placki, 5
Pieczenie herbatniki ptaskie 7-8
Pieczenie — Steki, omlety
Doprowadzenie |- woda
9
do temperatury
gotowania
Gotowanie — Doprowadzenie
do wrzenia duzych P
ilosci wody
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9

CZYSZCZENIE
| KONSERWACJA

& Przestrzegaé¢ wszystkich instrukciji

opisanych w rozdziale ,,Uzytkowanie
urzadzenia” oraz wskazan w broszurze
»instrukcje bezpieczenstwa” dostarczonych
wraz z urzadzeniem i wymienione na naszej
stronie internetowej www.novy.com.

& Przed czyszczeniem sprawdz, czy ptyta

9.1

grzewcza zostata catkowicie wylaczona,
a szkto nad strefami grzewczymi ostygto.

W celu zapewnienia diugiej zywotnosci

i optymalnego dziatania urzadzenia
postepuj zgodnie z ponizszymi instrukcjami
dotyczacymi czyszczenia.

Konserwacija ptyty grzewczej

& Najpierw pozostaw urzadzenie

do ostygniecia, w przeciwnym razie istnieje
ryzyko poparzen.

& Nigdy nie uzywaj urzadzen ,,parowych” ani

»Cisnieniowych”.

& Nigdy nie uzywaj przedmiotéw, ktére

mogtyby uszkodzié szkto witroceram, takich
jak gabka sScierna, ptyn do czyszczenia
Sciernego lub agresywne srodki czyszczace.

Czyszczenie szklanej powierzchni ptyty grzejnej
Wyczysci¢ szklang powierzchnie ptyty grzejnej
po kazdym uzyciu, aby zapobiec przypalaniu sie
pozostatosci gotowania i uszkodzeniu powierzchni.

Instrukcje czyszczenia krok po kroku

— Odczekac, az powierzchnia catkowicie ostygnie.

— Nie naktada¢ srodkéw czyszczacych na rozgrzana
ptyte grzejng — moze to spowodowac odbarwienia.

- Uzywac wilgotnej, miekkiej Sciereczki lub nierysujacej,
niesciernej gabki.

— Czysci¢ za pomocag srodka czyszczgcego
przeznaczonego specjalnie do szkfa ceramicznego.
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— Zawsze postepowac zgodnie z instrukcjami producenta
Srodka czyszczgcego.

— Osuszy¢ szkto sciereczkg z mikrofibry, aby uzyskac¢
btyszczace wykonczenie bez smug.

Nieodpowiednie produkty czyszczace

Unikac uzywania nastepujacych produktéw, poniewaz

moga one uszkodzi¢ powierzchnie:

— Nierozcienczony ptyn do mycia naczyn

— Detergenty do zmywarek

— Scierne érodki czyszczace

— Ostre lub zrace srodki czyszczace (takie jak spraye
do piekarnikéw lub odplamiacze)

— Gabki do szorowania

— Wysokocisnieniowe lub parowe urzgdzenia czyszczace

Uwaga: Zawsze uzywac tagodnych
produktow i odpowiednich materiatow,
aby przedtuzyé zywotnos¢ plyty grzejnej i
zapobiec jej uszkodzeniu.

Uwaga: Upewni¢ sie, ze podstawy naczyn
kuchennych s3a czyste, aby uniknaé
zarysowan i przypalonych pozostatosci na
szklanej powierzchni.

Usuwanie uporczywych plam

Uporczywe zanieczyszczenia i plamy (osady
kamienia, btyszczace miejsca) najlepiej usuwacé, gdy
ptyta indukcyjna jest jeszcze ciepta. W tym celu stosuj
powszechnie uzywane srodki czyszczace i metody
czyszczenia.

Jesli to nadal nie wystarczy, prosze postepowac

zgodnie z ponizszymi krokami:

1. Uzyj skrobaka do szkta, aby ostroznie usunac jak
najwiecej plam.

2. Jesli plamy pozostaja, natéz tagodny, zasadowy
krem czyszczacy i pozostaw na 10 minut.

3. Nastepnie przetrzyj niescierajaca gabka lub
Sciereczkg, aby usungc¢ zabrudzenia.

4. Na koncu wytrzyj szkto sciereczka z mikrofibry,
aby uzyskac btyszczacy efekt bez smug.
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Zywnosé, ktéra wykipiata z garnkéw, nalezy najpierw
namoczy¢ mokrg szmatka. Zanieczyszczenia nalezy
usuwac skrobakiem szklanym przeznaczonym do ptyt
ceramicznych. Nastepnie nalezy wyczysci¢ ptyte
grzewczg w sposob opisany w punkcie Czyszczenie
szklanej powierzchni ptyty grzejnej.

Przypalony cukier i stopione tworzywa sztuczne najlepie;
usuwagé od razu — gdy sg wciaz gorace — skrobakiem
szklanym. Nastepnie nalezy wyczyscié ptyte grzewcza
w sposob opisany w punkcie Czyszczenie szklanej
powierzchni ptyty grzejnej. Ziarna brudu/piasku moga
spasc¢ na ptyte kuchenng podczas obierania ziemniakow
lub mycia warzyw i moga spowodowac zadrapania
podczas przestawiania garnkow. W zwigzku z tym
upewnij sig, ze na powierzchni nie ma zadnych ziaren.

Odbarwienia ptyty nie wptywaja na jej dziatanie ani
site witroceramiki. Nie sa to uszkodzenia ptyty, ale
wynik niedokfadnie usunietych pozostatosci na ptycie,
ktére ulegty wypaleniu.

Blyszczace miejsca powstajg w wyniku zuzycia
spowodowanego przez podstawy garnkow,
w szczegolnosci garnkow ze spodem aluminiowym,
lub uzycia nieodpowiednich srodkdéw czyszczacych.
Przy uzyciu zwyktych srodkéw czyszczgcych mozna
je usunag, tylko z duza trudnoscia. W razie potrzeby
nalezy powtdrzy¢ czyszczenie kilka razy.

Ze wzgledu na zastosowanie agresywnych srodkéw
czyszczgcych i zarysowania spowodowane przez
podstawy garnkow, powierzchnia szkta jest z czasem
Scierana i pozostajg ciemne plamy.

Nie nalezy uzywac ptyty kuchennej jako blatu stotowego
ani do odkfadania naczyn.

Zawsze podnos garnki/patelnie do goéry i nie przesuwaj
ich po ptycie szklane;.
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9.2 Konserwacja okapu wyciggowego

9.2.1 Czyszczenie po uzyciu
— Unies wieze wyciggowa do najwyzszej pozyciji, nacisnij
(kilkakrotnie) na =

— Unies$ gérna szybe okapu.

& Nie umieszczaj gornej szyby na witaczonej
ptycie grzewczej, aby uniknaé jej
nagrzewania.

Oczys¢ wilgotng szmatka lub ggbka, mozliwe jest

uzycie detergentu o neutralnym pH. Przetrzyj do sucha

suchg szmatka/papierowym recznikiem kuchennym.

— Przechyl przednia szybe okapu obiema rekami i wyjmij
go z wiezy wyciggowej.
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Wyczysci¢ przdd i tyt szyby wilgotng szmatka lub
gabka, mozliwe jest uzycie detergentu o neutralnym
pH. Przetrzyj do sucha sucha szmatka/papierowym
recznikiem kuchennym.
Po ponownym zainstalowaniu wszystkich czesci nalezy
nacisngé przycisk ™ .

& Upewnij sie, czy podczas wymiany gornej
szyby otwor ssacy jest czysty.

Nigdy nie uzywaj przedmiotéw, ktére
moglyby uszkodzi¢ szkto, takich jak ggbka
Scierna, ptyn do czyszczenia Sciernego lub
agresywne srodki czyszczace.

9.2.2 Czyszczenie filtrow tluszczowych

Gdy filtry ttuszczu muszg by¢ oczyszczone, jest

to sygnalizowane przez wskaznik czyszczenia filtra

ttuszczu (patrz 7.1 Wskazanie czyszczenia filtra

przeciwttuszczowego).

— Postepuj zgodnie z instrukcjami opisanymi w pkt
9.2.1 Czyszczenie po uzyciu.

— Wyjmij filtry ttuszczu z wiezy wyciggowej (zapamieta;
potozenie filtra ttuszczu; jest filtry przeciwttuszczowe
lewy i prawy).
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Czyszczenie filtra przeciwttuszczowego
Metalowy filtr przeciwttuszczowy mozna czyscic
recznie lub w zmywarce do naczyn. Zalecamy reczne
czyszczenie filtra przeciwttuszczowego.

Reczne czyszczenie filtra:

— Zanurz filtr w roztworze wrzacej wody, do ktérego
dodano detergent odttuszczajacy.

— Nie stosowac agresywnych srodkoéw czyszczacych
zawierajgcych kwasy lub tug.

— Do czyszczenia uzyj szczotki.

— Nastepnie przeptucz filtry pod biezaca, ciepta woda
i pozostaw do wyschniecia.

Czyszczenie filtra w zmywarce do naczyn:

— Uzyj zwyktego detergentu do zmywarek.

— Nie wktadaj filtréw przeciwttuszczowych nasyconych
ttuszczem wraz z naczyniami do zmywarki.

— Wybierz program z niska temperaturg (maks. 65°C).

— Po czyszczeniu pozostaw filtr do odsagczenia.

(> OSTRZEZENIE: Podczas czyszczenia w
zmywarce do naczyn filtr moze sie odbarwié
pod wptywem zawartosci soli. Nie wptywa to
na jego dziatanie.

(’\ OSTRZEZENIE: Jezeli opisane powyzej
instrukcje nie sg przestrzegane, pozostatosci
w filtrze mogg spowodowaé pozar.

& Najwyzsza szyba wiezy wyciggowej NIE
moze by¢ umieszczana w zmywarce.
Moze to spowodowacé zadrapania
na szkle; moze réwniez uszkodzi¢ powtoke
na podstawie.

Po czyszczeniu:

— Wit6z filtry i szkto do wiezy wyciggowe;.

— Po ponownym zainstalowaniu wszystkich czesci
nalezy nacisngc¢ przycisk .

- Naciskaj przycisk sterujacy B przez 3 sekundy,
gdy wieza wyciggowa okapu znajduje sie catkowicie
na dole.

E Nowy filtr przeciwttuszczowy mozna naby¢
T autoryzowanego sprzedawcy, ktérego
znajdziesz na stronie internetowej Novy.
- filtr lewy: numer artykutu 42120510
- filtr prawy: numer artykutu 42120515
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9.2.3 Czyszczenie w przypadku wycieku do wnetrza
urzadzenia
- Postepuj zgodnie z krokami opisanymi w pkt 9.2.1
Czyszczenie po uzyciui 9.2.2 Czyszczenie filtrow
tluszczowych.
— Wyjmij gorne pojemniki na skropliny z wiezy i w razie
potrzeby wyczys¢.

— Usun bezpiecznie zawartos$¢ i w razie potrzeby

wyczyse.

— W przypadku rozlania duzych ilosci ptynu, wysun
dolne pojemniki na skropliny od spodu okapu i w razie
potrzeby wyczys¢.

Postepuj w odwrotnej kolejnosci, aby przygotowac
urzadzenie ponownie do gotowania.

Podczas ponownego montazu kratki zabezpieczajace
— krétki bok tego elementu powinien by¢ skierowany
do przodu.

Po ponownym zainstalowaniu wszystkich czesci nalezy
nacisnac przycisk [~ .
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10 WYKRYWANIE | USUWANIE
DROBNYCH USTEREK

10.1 Komunikaty na plycie grzewczej

— na strefie gotowania nie ma garnka.
— garnek nie nadaje sie do indukgji.

— Srednica dna garnka jest zbyt mata
w poréwnaniu ze strefg gotowania.

Patrz rozdziat 5.3.9 Funkcja utrzymania
ciepfta.

— System elektroniczny zostat zaktécony.

— Odtacz i ponownie podtacz ptyte
grzewcza.

— Wezwij serwis posprzedazny.

—_—
—_—

Patrz rozdziat 5.3.7 Funkcja Stop & Go.

(Er03)

Przyciski sterownika sg pokryte ptynem
lub substancja statg. Symbol zniknie, gdy
tylko przyciski zostang zwolnione lub
wyczyszczone.

£

Ptyta sie przegrzata. Pozostaw
do ostygniecia, a nastepnie wigcz
ponownie.

Doptyw powietrza do wentylatora jest
zablokowany. Odblokuj go.

Ptyta grzewcza nie zostata prawidtowo
podfgczona do sieci. Sprawdz
podtgczenie.

(Er47)

Problem w systemie magistrali
wewnetrznej urzadzenia.

Jesli jeden z tych komunikatow o btedach pozostaje
widoczny, mozesz skontaktowac sie z serwisem
posprzedaznym.
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Plyta grzewcza lub strefa gotowania nie dziata:

— ptyta grzewcza jest Zle podtaczona do zasilania
elektrycznego

— bezpiecznik ulegt przepaleniu

— sprawdz czy przycisk blokujgcy zostat odblokowany

— przyciski sterowania dotykowego zostaty obryzgane
woda lub ttuszczem

— na przyciskach sterowania dotykowego znajduje
sie jakis obiekt

Pojedyncza strefa lub wszystkie strefy nie

dziataja:

— urzadzenie zabezpieczajgce zostato uruchomione

— wigcza sie, gdy strefa gotowania pozostawiana jest
w sposob niezamierzony wtgczona

— zabezpieczenie wiacza sie réwniez wtedy, gdy
zakryty jest jeden lub wiecej dotykowych przyciskéw
sterujacych

— garnek jest pusty, a podstawa sie przegrzata

— ptyta grzewcza posiada rowniez automatyczny
reduktor mocy i automatyczne wytaczanie w przypadku
przegrzania

Wentylator pracuje dalej po wytaczeniu ptyty
grzewczej:

— nie jest to usterka, wentylator chroni sprzet elektroniczny
— wentylator zatrzyma sie automatycznie.

Automatyczny sterownik gotowania wydaje sie

nie dziataé:

— strefa gotowania jest nadal ciepta [H ]

- wybrany zostat maksymalny poziom gotowania [ 9]

— poziom gotowania zostat wybrany za pomoca przycisku
sterujgcego [—].
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10.2 Komunikaty wyciagu

Pierwsza

dIlEdDa — Funkcja dobiegu aktywowana

miga

— Wieza nie zostata wykryta
na zgdanym miejscu.

Dwie |- Sprawdz, czy nic nie moze
diody LED| uniemozliwi¢ ruchu wiezy

migaja wyciagowej

— Nacisnij M

— Skontaktuj sie z firmg Novy

— Wytacznik bezpieczenstwa w wiezy
wyciggowej jest stale aktywowany

Trzy diody |- Nacisnij M

LED |- Skontaktuj sie z firmg Novy

migajg |- Uzyj wkretaka, aby obrécié szczeling
na wale napedowym okapow
kuchennych wysuwanych z blatu.

— Brakuje przedniej szyby okapu

— Przednia szyba wiezy wyciggowej nie

Cztery zostata prawidfowo zamontowana
diody LED . "p
|- Naciénij ™
migaja

— Uszkodzony przetacznik detekciji
wiezy wyciggowej

Okap nie odciaga prawidiowo. Co moze byé

przyczyna tego problemu?

— Sprawdz czy goérna szyba wiezy wyciggowej jest
prawidtowo ustawiona. Otwoér ssgcy musi by¢ czysty.

— Sprawdz filtr przeciwttuszczowy. Postepuj wedtug
wskazowek dotyczacych czyszczenia. Filtr nalezy
czyscic¢ srednio co dwa tygodnie, aby zapewnic
prawidtowe dziatanie wyciggu.

— Sprawdz doptyw powietrza do domu. Po wtgczeniu
okapu kuchennego upewnij sig, ze powietrze jest
doprowadzane poprzez otwarcie kratek w oknach
lub przez otwarcie okna.

— Sprawdz, czy w kanale nie wystepuja zatory lub
zwezenia uniemozliwiajace prawidtowy wyciag
powietrza.
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10.3 Rdézne

Usterka: W przypadku wystgpienia usterki, prosimy
o0 kontakt z naszym Serwisem naprawczym:
www.novy.com/contact.

Wybierz swoj kraj.

Dla zapewnienia wiasciwej i szybkiej obstugi Serwis
naprawczy musi znac typ urzadzenia. Te informacje
znajduja sie na tabliczce znamionowej na spodzie
ramie jednostki wyciagowe;j.
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11 PRZEGLAD FUNKCJI

11.1 NOVY Panorama 120 (Matte Line)

Sterowanie plyta grzewcza

(O Witaczanie/wytaczanie ptyty grzewczej

8 g 8 Wskazanie czasu czasomierza

+ +

” Przyciski sterowania czasomierzem

[l Przycisk sterowania Stop & Go

Wskaznik poziomu mocy

N

Lampka faczenia pél

-
-—

@® Wskazanie czasomierza

W Przycisk funkgcji utrzymania ciepta

ariLL  Funkcja grilla

------ «u Wskazanie sterowania suwakiem

=0 Funkcja szefa kuchni

Sterowanie wyciagiem

I~ Pozycja wigczenie/podniesienie wiezy wyciagowej

— Zmniejsz szybkos¢ wyciggu

+ Zwieksz szybkos¢ wyciggu

Pozycja wytgczenie/opuszczenie wiezy

M . )
— wyciggowej

oooo Wskazanie szybkosci wyciggu

B Wskazanie dotyczace czyszczenia filtra
tluszczu

& Wskazanie dotyczace czyszczenia filtra
recyrkulacji (opcja)

= Wstepnie ustaw funkcje wyciggu

@& Przycisk blokowania wyciggu
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Sterowanie ptyta grzewcza

Wiaczanie/wylaczanie plyty grzewczej

ON - Nacisnij © i przytrzymaj przez 2 sekundy.
Dioda LED zapala sig.

OFF - Nacisnij ®. Dioda LED gasnie.

Ustaw sterowanie moca

WIECEJ - przesun palec na suwaku [009].

Mniej — przesun palec na suwaku do {J lub H.

Wiaczanie i wytagczanie funkcji Power

ON - Wtaczanie i wytaczanie funkcji Power [F].

OFF —Przesun palec na suwaku [900].

Limit mocy aktywowany

[9] zredukowana do [§] i miga [§].

Funkcja Stop & Go

ON - Nacisnij || przez 2 sekundy.

OFF - Nacisnij || przez 2 sekundy.
Nastepnie nacisnij suwak.

Wybierz regulator czasowy

Nacisnij ® nad przyciskiem wyboru strefy.

Zmniejsz czas

Nacisnij [-] na czasomierzu.

Zwieksz czas

Nacisnij [+] na czasomierzu.

Wylacz funkcje regulatora czasowego

Nacisnij ® nad przyciskiem wyboru strefy.

Naciskaj dalej [-] na czasomierzu, az do momentu,
gdy pokaze sie [000)].

Korzystanie z czasomierza bez gotowania

ON - Wtacz ptyte grzewcza.
Nacisnij [000] jednoczes$nie na czasomierzu.
Ustaw czas za pomoca [-] lub [+].

OFF — Przesun palec na suwaku.

Programowanie automatycznego nagrzewania

ON - Przesun palec na suwaku, kontynuuj naciskanie
zadanej mocy przez 3 sekundy.

OFF - Przesun palec na suwaku [900].

-120-



Funkcja utrzymania ciepta

ON - Nacisnij V! .
OFF — Naci$nij M .

Reczna obstuga tagczenia pol

ON - Nacis$nij rownoczesnie dwa przyciski wyboru
strefy.

OFF - Nacisnij rownoczesnie dwa przyciski wyboru
strefy.

Automatyczna obstuga taczenia pdl

ON - Umies¢ garnek na 2 strefach flex.

OFF - Nacisnij rownoczesnie dwa przyciski wyboru
strefy.

Funkcja grilla

ON — Nacis$ni GRILL.

OFF — Nacis$ni GRILL.

Sterowanie wyciggiem

Wiacz okap wyciagowy

POZYCJA 10 cm — Nacis$nij krotko 1.

POZYCJA 30 cm - Przez 2 sekundy naciskaj [~1.

Zmiana potozenia okapu wyciggowego

WYZEJ - Nacignij A .
NIZEJ - Naciénij M.

Okap wyciaggowy - funkcja dobiegu/Wytgczanie

FUNKCJA DOBIEGU - Przez 2 sekundy naciskaj ™.
Wieza wyciggowa okapu wytgczy sie automatycznie
po 10/30 minutach.

WYEACZ - Naciénij M .

Wstepnie ustaw funkcje wyciagu AUTO (20 cm)

Nacisnij = .

Blokowanie wiezy wyciggowej

WEACZANIE/WYLACZANIE - Przez 3 sekundy naciskaj
przycisk &.
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1 VSEOBECNE INFORMACE

Pred instalaci spotrebic¢e a uvedenim do provozu
si peclivé prectéte bezpecnostni pokyny, pokyny k
montazi a navod k obsluze.

Bezpecnostni pokyny jsou uvedeny v samostatne
brozufe dodavane se spotfebi¢em nebo jsou uvedeny
na nasich webovych strankach www.novy.com.

Dodrzujte bezpe¢nostni pokyny, pokyny k montazi a
navod k obsluze, abyste zabranili zranéni a posSkozeni
materialu.

V tomto navodu je pouzita fada symbol{l. Vyznam
téchto symboll je uveden nize.

Symbol |Vyznam

@ |Signalizace | Vysvétleni signalizace zafizeni.

Tento symbol oznaduje dilezity

Informace/ “
. ., |pokyn nebo nebezpenou
varovani : .
situaci.

1.1 Dostupnost vyrobku a pfisluSenstvi

Dostupnost vyrobkl a vliastnosti model(l se mohou
liSit podle zemé. Néktere vyrobky, moznosti nebo
prisluSenstvi popsane v tomto navodu nemusi byt
dostupne na vsech trzich. Obratte se na sveho mistniho
distributora nebo navstivie naSe webove stranky
WWW.Novy.com.
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ZIVOTNi PROSTREDI A
USPORY

N

2.1 Obalovy material

Tento spotrebi¢ je b&éhem prepravy chranén obalem
proti poSkozeni. Pouzite materialy nejsou nebezpecne
pro zivotni prostredi a jsou vhodne k recyklaci. Zajistéte
ekologickou likvidaci obalu.

2.2 Likvidace starého spotrebice
Vas spotrebic také obsahuje mnoho materiald, které

Ize recyklovat. =
%

5

Pouzité spotrebice by se proto mély oddélit od ostatniho
odpadu. Recyklace spotiebic¢t organizovana vasim
vyrobcem tak probiha za nejlepsich podminek, v souladu
s evropskou smérnici 2012/19/EU o elektrickém
a elektronickém odpadu. Informujte se na obecnim
uradé nebo u svého prodejce o nejblizSim sbérném
misté pro vas stary spotrebic. Udrzujte staré spotiebice
mimo dosah déti.

2.3 Tipy pro snizeni spotreby energie a zvysSeni

uc€innosti

Novy spotrebi¢ je mimoradné uc€inny a energeticky

usporny. NiZe je uvedeno nékolik tipl, jak zajistit,

aby byl vas spotrebi¢ jeSté uspornéjSi a energeticky
ucinngjsi.

— Zvolte varnou zonu odpovidajici velikosti hrnce. Dno
hrnce by mélo co nejvice zakryvat varnou zonu.

— Dbejte na to, aby hrnec byl vZdy uprostred varne zony.

- PouZivejte nadobi s primérem dna odpovidajicim
priméru varne zony.

— Hrnce zakryjte poklici. Tim se zabrani zbyte¢nemu
uniku tepla a snizi se mnozstvi vypar( a kondenzace
pfi vareni.

— Pouzivejte panve s plochym dnem. Panev s heplochym
dnem spotfebuje vice energie.

— Pouzivejte nadobi odpovidajici mnoZstvi pfipravovanych
potravin. Mala panev spotfebuje mené energie nez
velka, ne zcela plna panev.

— Pouzivejte co nejmené vody. Cim vic vody je v panvi,
tim vic energie je potfeba k jejimu zahrati.

— Po vareni nebo smazeni v€as prepnéte zpét na nizsi
stupen vykonu, abyste snizili spotfebu energie a
omezili nadmérnou tvorbu vypard.
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— Umistéte nadobi tak, aby stoupajici vypary vstupovaly
do odsavaci plochy ventilatoru.

— P¥i zahajeni vareni zapnéte ventilator spotrebice na
nejnizsi rychlost, abyste regulovali vihkost a eliminovali
pachy z vareni.

— Rychlost ventilatoru spotiebice zvySte pouze tehdy,
kdyz to vyzaduje mnozstvi vypar( z vareni.

— NejvysSi rychlost ventilatoru pouZivejte pouze tehdy,
kdyZ je to nezbytné nutne.

- Pokud se uvolriuje velke mnozstvi vypar( z vareni,
vCas prepnéte na vysSi rychlost ventilatoru. Je to
u€innéjSi nez se snazit zachytit vypary, ktere se jiz
rozSifily po cele kuchyni pfi dlouhodobem pouzivani
spotrebice.

— Pokud je spotrebi¢ vybaven rezimem zpozdéni,
pouzijte ho. Nenechavejte ventilaci spotfebite po
vareni zbyte¢né dlouho zapnutou.

— Udrzujte filtr/filtry spotfebiCe v Cistoté, abyste
optimalizovali u€innost filtrovani mastnoty a zapachu.

— Zaijistéte dostate¢ny pfivod vzduchu do mistnosti,
aby spotrebi¢ mohl pracovat u¢inné a usporné.

- Pro ucinny provoz zamezte prlivanu nad varnou
plochou.
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3 POUZIVANiIi SPOTREBICE

3.1 Prvni pouziti spotiebice

— Naskenujte QR kod na zaru¢ni nalepce a zaregistrujte
sve zafizeni.

— Odstrarite ze skla v8echny Sstitky a nalepky.

— Pred prvnim pouzitim varne desky vycistéte sklenénou
plochu nasledujicim zplsobem:

¢ Pouzijte vihky mékky hadfik nebo neabrazivni
houbicku, ktera nezplisobi poskrabani.

« Cistéte gisticim prostfedkem ur&enym specialné
na keramicke sklo. Vzdy se fidte pokyny vyrobce
Cisticiho prostredku.

¢ Sklo otfete dosucha utérkou z mikrovlakna, abyste
docilili leskleho povrchu beze Smouh.

— Uplne pokyny pro éiétén,i varne desky po pouziti
naleznete v kapitole 9.1 Udrzba varné desky.

3.2 Opatieni proti poskozeni

— Poskozene varne nadoby nebo varne nadoby s drsnym
dnem (litinove bez smaltovani) mohou zpUsobit
poskozeni skla.

— Ujistéte se, ze vnégjsi strana hrnce je sucha a Cista.
Zkontrolujte, zda se na varne desce nebo pod nadobim
nenachazeji zadne zbytky jidla ani jine Castice, ktere
by mohly zpUsobit poskrabani nebo poskozeni.

- Pisek nebo jine abrazivni materialy mohou zpUsobit
poskozeni skla.

— Nedovolte, aby na sklo spadly jakekoli pfedméty
(i male).

— Zabrante narazu varnych nadob na okraj skla.

— Nepokladejte nebo nenechavejte prazdne varne
nadoby na varne desce.

— Nikdy nepokladejte horky hrnec na ovladaci zonu.
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4 POPIS ZARIZENI

Zafizeni je induk&ni varnou deskou s integrovanym
odsavanim par z pracovni plochy. Indukéni varna
deska ma 4 varné zény s integrovanou digestofi
umisténou na zadni strané desky, ktera slouzi pro
odsavani vypard z vareni.

Varna deska a digestof mohou byt provozovany
nezavisle. V tomto navodu je vysvétlena funkce zafizeni.

4.1 Princip indukce

Pod kazdou varnou zénou se nachazi indukéni spirala.
Je-li zapnuta, vytvari proménné elektromagnetické
pole, které indukuje proud ve dné hrnce. Vysledkem
je zahfivani hrnce na varné zéné.

Samoziejmé je nutné pouziti vhodnych hrnct:

— doporucujeme pouziti hrnc s magnetickym dnem
(zda je dno magnetické, miizete zkontrolovat pomoci
magnetu): litinové konvice, ¢erné litinové panve,
smaltované kovové hrnce, panve z nerezové oceli
s magnetickym dnem atd.

— Nevhodné je nadobi z médi, nerezové oceli, hliniku
, Skla, dfeva, keramiky, porcelanu, z nerezové oceli
bez magnetického dna atd.

Indukéni varna zéna se svou velikosti okamzité prizplsobi
rozmérdm hrnce. Je-li primér prilis maly, hrnec nebude
fungovat. Prmér se méni v zavislosti na priméru
varné zény. Pokud nebude hrnec uzplsoben varné
desce, bude symbol =’ nadale blikat.

4.2 Technické specifikace indukcni varné desky

Celkovy vykon 7400 10400 w
Energeticka spotreba | 170,1 176,0 Wh/
varné desky EChob** kg
Varna zéna vlevo g 280 240x200 |mm
Detekce hrnce @130 @110 mm
Normalni* 2300 2100 w
Rychlé vareni* 3000 2500 w
Extra rychlé vareni* - 3000 w
Nadobi** D C
Energeticka spotreba | 162,5 166,9 Wh/
ECcw™ kg
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Varna zéna uprostred | @ 230 240x200 |mm
vlevo

Detekce hrnce @110 @110 mm
Normalni* 2100 2100 W
Rychlé vareni* 3000 2500 W
Extra rychlé vareni* - 3000 w
Nadobi** C B
Energeticka spotfeba | 165,4 180,2 Wh/
ECcw™* kg
Varna zéna uprostred @ 280 mm
Detekce hrnce @130 mm
Normalni* 2300 w
Rychlé vareni* 3000 W
Extra rychlé vafeni* W
Nadobi** D
Energeticka spotreba 187,0 Wh/
ECcw™* kg

Varna zéna uprostred | 240x200 | 240x200 |mm
vpravo

Detekce hrnce @110 @110 mm
Normalni* 2100 2100 w
Rychlé vareni* 2500 2500 W
Extra rychlé vareni* 3000 3000 w
Nadobi** C C
Energeticka spotfeba | 166,2 166,9 Wh/
ECcw** kg
Varna zdéna vpravo 240x200 | 240x200 |mm
Detekce hrnce @110 @110 mm
Normalni* 2100 2100 w
Rychlé vareni* 2500 2500 W
Extra rychlé vafeni* 3000 3000 W
Nadobi** B A
Energeticka spotfeba | 186,0 178,9 Wh/
ECcw™* kg

* pfenos energie se mze liSit v zavislosti na velikosti a materialu hrnct
** vypocteno podle metod méfeni vykonu (EN 60350-2)

4.3 Hluk zpusobeny indukci

Pfi pouzivani indukéni varné desky muze vznikat riizny
hluk. Tyto zvuky zavisi na konstrukci a materidlu dna
varného nadobi a jsou zcela normalini.
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Bzuceni

Tento zvuk je vydavan pfi vareni s vySSim vykonem,
coz je zpUsobeno mnozstvim energie, ktera je prenasena
z varné desky do nadobi. Zvuk zmizi nebo zeslabne
pfi nastaveni nizsiho vykonu varné desky.

Prskani

Tento zvuk vznika tehdy, sestava-li nadobi z nékolika
vrstev rliznych material(l. Zvuk je zplsoben vibracemi
v mistech, kde se jednotlivé vrstvy vzajemné dotykaji.

Piskani

Tyto zvuky se obvykle objevuji pfi vafeni s nadobim
sestavajicim z vrstev rlizného materidlu, a to v pfipadé,
Ze jsou zaroven pouzivany dvé sousedni varné zony
na maximalni vykon. Piskani zmizi nebo zeslabne pfi
nastaveni niz§iho vykonu varné desky.

Cvakani
P¥i niz8im vykonu mohou elektronické spinace cvakat.

Huéeni

Bzuceni se m{Ze ozvat pfi zapnuti ventilatoru. Tento ventilator
ochlazuije elektroniku pfi intenzivnim pouzivani varné desky.
| po vypnuti varné desky zlstava ventilator aktivni,
dokud teplota dostate¢né neklesne.

RN

4.4 Celkovy prehled

Horni sklenény panel digestore
Bezpec¢nostni zasobnik

Horni zasobnik

Tukovy filtr

Predni sklenény panel digestore
Indukéni varna zéna

Digestor

Dolni zasobnik

OO NOO O~ WIN| =

Spojovaci koleno
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5 INDUKCNIi VARNA DESKA

5.1 Ovladaci panel

+ o+ o+
Il —0o W e 888

Qe Qe
Qe Qe

_ -~-wwmnnBlP @

Ovladani varné desky

Ukazatel doby ¢asovace/ Tlacitka pro
ovladani ¢asovace

8

Spina¢ zapnuti/vypnuti varné desky O]
Ovladaci tlacitko funkce Stop & Go I
Ukazatel Urovné vykonu g
fl

®©

Kontrola Flexzone

Ukazatel ¢asovace

Tlagitko funkce udrzovani teploty W

Funkce grilovani GRILL

Indikace ovladani posuvného ovladace =  ----us "
Tlacitko zamku =—0

5.2 Ovladaci tlacitka a posuvny ovladaé¢

Zarizeni je vybaveno dotykovym ovladacim panelem,
jimz mUZete nastavit rizné funkce. Funkce se ovladaji
dotykem ovladacich tlagitek. Aktivace funkce
je indikovana rozsvicenim kontrolky, zobrazenim textu
a/nebo akustickym signalem.

{2\ VAROVANi: Bshem normélniho pouzivani
se vyvarujte stisknuti nékolika tlacitek
zaroven.

Vykon vyberete prejetim prstu po posuvném ovladaci,
na LED indikaci.

Pozadovanou Uroveri vykonu mdzete rovnéz nastavit
tak, ze prstem rovnou stisknete zvolenou urovern.

Zdona posuvného ovladace
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5.3 Ovladani varné desky

5.3.1 Zapnuti a vypnuti

Zapnuti a vypnuti varné desky

Zapnuti

Stisknéte tlacitko ® a 2 sekundy ho drzte

Displej se rozsviti. @
Vypnuti

Stisknéte © .

Displej zhasne.

Zapnuti a vypnuti varné zény

Nastaveni Displej
Prejedte posuvnym ovladatem zleva

doprava (ovladani posuvného ovladage  {J-9
na vykon).

Vypnuti
Prejedte POSUVNYM OVLADACEM 0
Zleva doprava, dokud se na displeji H

neobjevi U nebo H'.

Pokud neni v priibéhu 20 sekund provedeno zadné
zadani, vrati se elektronicky systém do vyckavaci
polohy.

5.3.2 Detekce hrnce

Tato varna deska je vybavena interaktivnim systémem
ovladani, ktery jesté vice usnadnuje pouzivani varné
desky.

Jakmile postavite na varnou desku hrnec, je jeho

pfitomnost automaticky rozpoznana. Zobrazi se také

symbol B, jenz udava, ktery posuvny ovladac se vztahuje
ke zvolené zéné. Funkce detekce hrnce zajistuje
bezpectnost.

Indukéni varna deska nefunguje:

— Pokud neni na varné zéné umistén hrnec nebo neni-li
pouzity hrnec vhodny pro indukci. V tomto pfipadé
neni mozné zafrizeni zapnout a na displeji se zobrazi
symbol *.

— Je-li hrnec béhem vareni odstranén z varné zény, je jeji
funkce pozastavena. Na displeji se zobrazi symbol <.
Je-li hrnec postaven zpét na varnou desku, symbol
Y zmizi. Vareni pokraéuje na té trovni vykonu, ktera
byla predtim nastavena.

Po pouziti varnou zénu vypnéte. Detekce hrnce =

bude deaktivovana.

T H=Horké.
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5.3.3 Ukazatel zbytkového tepla

Po uplném vypnuti varné zény nebo varné desky je sklo
stale teplé, coz je indikovano symbolem H. Symbol H
zmizi v okamziku, kdy je mozné se bezpecné dotykat
povrchu varné zony.

(% VAROVANI: Dokud je ukazatel zbytkového
tepla aktivni, nedotykejte se varnych zén
a nepokladejte na né zadné predméty citlivé
na teplo. Hrozi nebezpec¢i pozaru nebo
popaleni.

5.3.4 Funkce rychlého vareni

Funkce rychlého vareni P zvySuje vykon vybrané varné
zény. Je-li aktivovana tato funkce, vykazuji vybrané
varné zony po dobu maximalné 5 minut vyrazné
vysSSi vykon.

Funkce rychlého vareni je urCena pro rychlé ohfati
velkého mnozstvi vody, napfiklad pro té€stoviny.

Zapnuti a vypnuti funkce rychlého vareni

Zapnuti funkce rychlého vareni Displej

Stisknéte konec posuvného ovladace [P ]. P

9-0

Vypnuti funkce rychlého vareni
Prejedte prstem po posuvném ovladaci.

Rizeni maximalniho vykonu:
Varna deska je v zavislosti na modelu rozdélena do
dvou nebo tfi samostatnych ohfivacich skupin.
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Novy Panorama Pro 120 s 5 varnymi zénami
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Pokud je pfi zapnuti vysokého vykonu nebo funkce
rychlého vareni prekroCena stanovena mez vykonu,
modul fizeni vykonu snizi vykon vareni pfislusné varné
zoény. Ukazatel této varné zény se nejprve rozblika
a poté je vykon vareni automaticky snizen na maximalni
moznou hodnotu.

Maximalni individualni vykon pro kazdou zénu c&ini
3000 W.

Probiha-li vareni zaroven na obou zénach A1 a A2 nebo
B1aB2, je maximalni vykon 3700 W rozdélen mezi tyto dvé
zony A1 a A2 nebo B1 a B2 nebo C1 a C2.

Varna zéna vecm Vykon (W)
2; gj z 28 Normalni: 2100
B1 24 x 90 Rychlé vareni: 2500
B2 24 % 20 Extra rychlé vareni: 3000
C1 @23 Normalni: 2100

Rychlé vareni: 3000
Cc2 Q28 Normalni: 2300

Rychlé vareni: 3000
Omezeni vykonu Displej
Zvolena varna zona s funkci rychlého vareni. P
Aktivované omezeni rychlého vareni g
[9] se snizi na [G] a blika.

Aby bylo mozné vyuzit maximalni mozny vykon pro
2 z6ny (42110 nebo 42120-(g1)) nebo pro 3 zény
(42120-(g1)), pouzijte kombinaci varnych zén ze 2
samostatnych ohfevnych skupin:

4 zény (42110): - zéna A1 nebo A2 a C1 nebo

5 z6n (42120-(g1)): |- zéna A1 nebo A2 nebo C2 a B1
nebo B2 (v pfipadé 2fazového
pfipojeni) *

- zona A1 nebo A2 a B1 nebo
B2 a C2 (v pfipadé 3fazového
pfipojeni) *

*V ptipadé jakychkoli dotaz(i ohledné pfipojeni se obratte na svého
instalatéra.
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5.3.5 Funkce ¢asovace
Funkce Casovace umozriuje soucasné pouziti jednotlivych
varnych zén v rliznych ¢asovych usecich (0 az 99 minut).

Funkce ¢asovace

Nastaveni nebo zména doby vareni Displej
Pro volbu vykonu pfejedte prstem 1-p
po posuvném ovladagi. !
Volba ¢asovace

Pomoci ikony ¢asovace nad tlacitkem

vybéru zdny vyberte pozadovanou &
varnou zénu.

Snizeni doby 0o 1-
Stisknéte na ¢asovadi [-. 1549,
Zvyseni doby 06 O-
Stisknéte na Casovadi [+]. 0549.

Po nékolika sekundach LED (® kontrolka pFestane
blikat. Byl zvolen ¢as a za¢alo odpocitavani.

Volba ¢asovace Displej
Pomoci ikony ¢asovace nad tlaitkem

vybéru zény vyberte pozadovanou varnou  (©)
zénu.

Zastaveni ¢asovace

Drzte na ¢asovaci stisknuté tlacitko -,
dokud se nezobrazi 000, nebo nastavte
vykon varné zény na J.

ca
c2
co

Je-li nutné aktivovat na vice zénach riizné ¢asovace,
musi byt tento postup proveden opakované. Aktivované
zobrazeni ¢asovace nad pfislusnou varnou zénou jiz
nesviti.

Casovaé mize byt rovnéz pouzit jako kuchyriska
minutka nezavisla na varné zéné. Pfi vypnuti varné desky
pokracCuje nezavisla kuchyriska minutka v odpocitavani
az do uplynuti nastavené doby.
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Casovaé bez vareni Displej
Zapnéte varnou desku.

Dvé sekundy drzte tlacitko ©.

Volba ¢asovace

Stisknéte na Casovaci souCasné tlacitko - - -
[000j.

Snizeni doby

Stisknéte na Casovadi [].

Zvyseni doby

o s R i N
o o R

TENIEYS

Stisknéte na ¢asovadi [+].

Po nékolika sekundach zobrazeni ¢asovace prestane
blikat. Cas je vybran a zac¢ne odpocitavani.

Automatické vypnuti po uplynuti doby vareni:

Jakmile uplyne zvolena doba vareni, na displeji se rozblika
symbol 00U, ozve se pipnuti a varna zéna se vypne.
Pro vypnuti akustického signalu a blikani stisknéte

na ¢asovaci tlac¢itko [0.00].

5.3.6 Programovani automatického ohrevu
VSechny varné zény jsou vybaveny funkci automatického
ohrevu. Varna zona nejprve po urcitou dobu pracuje
na maximalni vykon, poté svlj vykon automaticky snizi
na nastavenou uroven.

Programovani automatického ohrevu

Aktivace automatického ohrevu Displej
Prejedte prstem po posuvném ovladadi

na hodnotu (napfiklad) b a podrzte jej ER
po dobu 3 sekund.

Vypnuti automatického ohrevu Displej
Prejedte prstem po posuvném ovladadi A
na hodnotu 9 az J. 5-0

Nastaveni hodnoty = Funkce automatického
doby vareni ohrevu Cas (min:s)
1 0:40
1:12
2:00
2:56
4:16
712
2:00
3:12

O ONOO OB WIN
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5.3.7 Funkce Stop & Go

Tato funkce docasné prerusi ¢innost varné desky
a umozni opétovné spusténi se stejnym nastavenim.

Zapnuti a vypnuti funkce Stop & Go

Zapnuti Displej
Na dvé sekundy podrzte tlagitko |l. ]
Vypnuti

Na dvé& sekundy podrzte tlagitko II. 0-9

Poté stisknéte aktivovany posuvny ovladag.

5.3.8 Funkce vyvolani
Po vypnuti varné desky ® je mozné

zruSit posledni zvolené nastaveni: (maximalné
do 10 sekund).

— Stav vSech varnych zo6n (vykon).

— Minuty a sekundy naprogramované v ¢asovacich
varnych zoén.

— Funkce automatické varen.

— Funkce udrzovani teploty.

Postup zruSeni je nasledujici:

— Na dvé sekundy stisknéte ovladaci tlacitko © .
— Dfive nez ustane blikani, stisknéte Il.
Pfedchozi nastaveni jsou nyni opét aktivni.

5.3.9 Funkce udrzovani teploty

Tato funkce umoznuje automatické dosazeni a udrzeni
teplotu 70 °C.

Zabrariuje tak prekypéni hrncli nebo napaleni pokrma
na dno hrncu.

Zapnuti a vypnuti funkce udrzovani teploty

Zapnuti Displej
Stisknéte tlagitko I i
Vypnuti

O
Stisknéte tlacgitko ﬂ_

Maximalni doba udrzovani teploty ¢€ini 2 hodiny.
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5.3.10 Flexi zéna

Tato funkce vam umozni spojit dve levé a dvé pravé
zoény a vytvorit tak 2 velké flexibilni zony. Tuto funkci
Ize aktivovat manualné nebo automaticky postavenim
velkého hrnce/panve na povrch varné desky.

Manualni aktivace Displej
Soucasné stisknéte dvé tla¢itka vybéru

zény dvou flexibilnich zén A1, A2 nebo [} ]
B1, B2, které maji byt sdileny.

Automaticka aktivace A
Umistéte hrnec na zény A1, A2 nebo B1, B2. I
Zvyseni vykonu

Prejedte prstem po levém posuvném 7-g
ovladaci na pozadovany vykon. U obou
flexibilnich zén se zobrazi zvoleny vykon.
Vypnuti flexi z6ny

Soucasné stisknéte dvé tla¢itka vybéru
zény dvou kombinovanych zén.

co

5.3.11 Funkce grilovani

TTato specialni funkce vareni optimalizuje tepelnou
upravu v litinové panvi / v pekaci. Vysledkem
je chutnéji pfipraveny pokrm. Zény A1 a A2 nebo
B1 a B2 se automaticky spoji za pouziti flexi zéna.

Funkce grilovani

Aktivace Displej

Pomoci tlacitka vybéru zony vyberte varnou 4 -
zénu. Stisknéte tlagitko GRILL. -

Zvyseni vykonu
Prejedte prstem po levém posuvném

ovladacgi na pozadovany vykon; u obou
z6n se zobrazi zvoleny vykon.

Vypnuti funkce grilovani

Pomoci tlacitka vybéru zény vyberte varnou
zénu. Stisknéte tlacitko GRILL.
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5.3.12 Uzamceni ovladaciho panelu

Aby nedoslo ke zméné nastaveni varné desky, napriklad
béhem c¢isténi, je nutné uzamknout ovladaci panel
(s vyjimkou tlacitka zapnuti/vypnuti).

Tuto funkci Ize aktivovat pouze 10 sekund po zapnuti
varné desky.

Uzamceni Displej
Stisknéte =0 na 2 sekundy. lkona se

c o =0
nyni jasné rozsviti.
Odemceni
Stisknéte na 2 sekundy =0 . Ikona se =0

nyni normalné rozsviti.
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OVLADANI DIGESTORE

(o))

6.1 Ovladaci panel digestore

B o o E

I
[P

n - ¥ =

Ovladani odsavani

Zapnuti/vysunuti digestore =
Snizeni rychlosti odsavani -
ZvySeni rychlosti odsavani +
Vypnuti/zasunuti digestore ~M
Ukazatel rychlosti odsavani elelele
Ukazatel nutnosti ¢isténi tukového filtru &
Ukazatel nutnosti ¢isténi recirkulacniho filtru
(volitelna vybava)
Pfedvolby funkce odsavani =
Tla¢itko uzaméeni digestore ()

6.2 Ovladani pomoci mobilni aplikace

Tuto digestor je mozné také ovladat dalkové pomoci
mobilniho zafizeni. Pokud mate na svém mobilnim
zafizeni nainstalovanou aplikaci Novy, mlizete ji pripojit
k digestofi. Pokud neni digestor pfipojena pfimo
k tomuto mobilnimu zafizeni.

Nastaveni

Pro pouzivani aplikace Novy pro ovladani vasi digestore

a instalaci na zafizeni budete potfebovat nasledujici:

— Digestor musi byt pfipojena ke zdroji elektrické energie
a musi byt zapnuta.

— Chytry telefon nebo tablet s nejnovéjsi verzi operacniho
systému iOS nebo Android.

— Stazeni aplikace Novy prostrednictvim vaseho
oblibeného obchodu s aplikacemi. Vase digestor
a mobilni zafizeni se musi nachazet ve vzajemném
dosahu

Aplikace vas provede celym postupem. Postupuijte

podle pokyn( v aplikaci.
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6.3 Uzivatelské rezimy

Toto zafizeni mize byt pouzivano v rezimu odsavani
nebo recirkulace (standardni nastaveni pfi dodavce).

6.3.1 Rezim odsavani

Nasavany vzduch je nejprve vycistén tukovymi filtry, poté
je vyveden ven. To je umoznéno odtahovym potrubim
propojujicim zafizeni s venkovni vétraci mfizkou.

Pro nastaveni zafizeni do rezimu odsavani stisknéte
a po dobu 3 sekund podrzte kombinaci tlaCitek [+] a
[Fla v okamziku, kdy je digestof zaviena.

LED kontrolka vedle ukazatele nutnosti ¢isténi
recirkulaniho filtru 3x zablika.

6.3.2 Rezim recirkulace
Nasavany vzduch je nejprve vycistén tukovymi filtry.
Pachy jsou pohlceny recirkula¢nim filtrem a vzduch
je navracen zpét do kuchyné.

Pro nastaveni zafizeni do rezimu recirkulace (tovarni
nastaveni) stisknéte a po dobu 3 sekund podrzte
kombinaci tlacitek [+] a [-] a v okamziku, kdy
je digestor zaviena.

LED kontrolka vedle ukazatele nutnosti ¢isténi
recirkulacniho filtru se na 3 sekundy rozsviti.

& Pro optimalni uéinnost recirkulaéniho
systému zajistéte dostatecné odvétravani
kuchyné.
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6.4 Ovladani digestore

& VAROVANI: Je-li aktivovdano odsavani par,
vysune se digestor v zadni ¢asti indukéni
varné desky automaticky do pozadované
vySky. Zajistéte, aby nic nebranilo tomuto

pohybu.
Zapnuti na 10 cm Displej
Kratce stisknéte 1, LED kontrc’)I,k a
se rozsviti

Zapnuti na 30 cm

LED kontrolka
Stisknéte tlacitko ™ a drzte jej se rozsviti

po dobu 2 sekund.
Zapnuti funkce AUTO na20 cm | ED kontrolka

Stisknéte =. se rozsviti
Zapnuti funkce dobéhu

LED kontrolk
Stisknéte tlagitko ™ a drzte jej ontrolka

blika
po dobu 2 sekund. a
Vypnuti LED
Kratce stisknéte = zhasne

Dalsi polohy digestore: Digestof Ize nastavit
do 3 rlznych standardnich poloh: 10, 20 a 30 cm
pomoci tlacitek 2l a M |

Pokud chcete sami nastavit vysku mezi témito body,
mUzete digestor béhem pohybu zastavit v libovolné
poloze.

Pokud se digestor pohybuje smérem nahoru, stisknéte
tlacitko ™ , pokud se digestor pohybuje smérem dold,
stisknéte tlacitko .

Funkce AUTO: Prednastavena funkce, diky niz
se digestor okamzité vysune do nejbéznéjsi vysky
vareni 20 cm. Rezim odsavani 5 (vychozi nastaveni)
je nastaven automaticky. Toto nastaveni Ize v pfipadé
potreby upravit prostfednictvim aplikace Novy.

Funkce dobéhu: Tato funkce se spusti na konci
vareni. Zbyvaijici vypary z vareni jsou po urcitou dobu
odsavany digestofi z kuchyné pfi nizkém vykonu
a z vysky 10 cm. Je-li zvolen rezim recirkulace, jsou
rovnéz vysouseny recirkulacni filtry.
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Doba dobéhu v rezimu recirkulace je z vyroby
nastavena na 30 minut, v rezZimu odsavani na 10 minut.
Doporucujeme umoznéni Upiného pribéhu této funkce.
Na konci doby dobé&hu se motor a digestof automaticky
vypnou a digestor se zavre.

6.5 ZvySovani a snizovani vykonu

Digestof mize byt nastavena na 8 stupnd vykonu
véetné 3 intenzivnich stuprid vykonu (6, 7 a 8).

V téchto Urovnich intenzity (stupné 6, 7 a 8) funguje
saci véz na vyssi pratoky vzduchu.

Po 6 sekundach se saci véz prepne zpét na stupen 5.
Po této dobé se digestor vrati na stupen 5.

Nastaveni vykonu

ZvysSeni vykonu Displej
o Jasnéjsi LED
Stisknéte [+]. kontrolky
Snizeni vykonu Tlumenéjsi
Stickng LED
tisknéte [-]. kontrolky

6.6 Automatické zastaveni

Aby digestof nezlstala bézet, automaticky
se po 3 hodinach vypne motor a digestor se zavre
(nedojde-li béhem téchto 3 hodin ke zméné nastaveni).

6.7 Uzamdceni digestore

Pro zabranéni neumyslinému zapnuti digestore, napf.
pri ¢isténi sklenéného panelu, jsou ovladaci prvky
uzamcené.

Uzamceni Displej
. - LED
Po dobu 3 sekund podrzte tlacitko
. S kontrolka
digestore . o
se rozsviti
Odemceni : _ LED
Po dobu 3 sekund podrzte tlacitko
zhasne

digestore &,
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7 SIGNALIZACE NUTNOSTI
CISTENI

7.1 Ukazatel nutnosti ¢isténi tukového filtru

(@ Signalizace: LED kontrolka vedle &
se rozsviti

Po 20 hodinach vareni se LED vedle symbolu B3 rozsviti.

{2 Postupuite podie pokynii k &isténi
popsanych v kapitole 9 Cisténi a udrzba.

Po vycisténi a vyméné tukovych filtrdl vynulujte ukazatel
nutnosti Cisténi.

Vynulovani: tisknéte po dobu 3 sekund ovladaci
tlagitko B v okamziku, kdy je digestor zcela dole.

7.2 Ukazatel nutnosti vymény recirkulacniho filtru
(pouze v rezimu recirkulace)

@ Signalizace: LED vedle kontrolek

Po uplynuti pevné nastavené doby se LED kontrolka
na dotykovém ovladani digestore rozsviti. To napovida,
ze je nutna vymeéna recirkulacniho filtru.

E Novy recirkulaéni filtr si mlizete zakoupit u
** odborného prodejce, kterého najdete na

webovych strankach spolec¢nosti Novy:

- pro 7941400 / 7942400 / 7943400: ¢islo
artiklu 98001.

- Mate jinou recirkulac¢ni jednotku?
Zkontrolujte navod k pouziti vasi
recirkulacni jednotky.

Po vyméné recirkulaéniho filtru vynulujte ukazatel
nutnosti Cisténi.

Vynulovani: tisknéte po dobu 3 sekund ovladaci
tlacitko & v okamziku, kdy je digestor zcela dole.

- 145



7.3 1/0 modul pfipojeni

(Dostupnost se mlze liSit podle zemé.)’

Zafizeni mUze byt volitelné vybaveno vstupnim/vystupnim
modulem ¢. 990036.

Je-li vstup modulu nastaven na ,zavieno®, vysune
se digestof do pozadované vysky, avSak nedojde
ke spusténi odsavani.

LED kontrolky vedle ukazatele nutnosti ¢isténi &
a zacnou blikat.

Odsavani se spusti az po nastaveni vstupu na ,,otevieno®.

Vstup Ize pouzit napriklad v kombinaci se spinacem
otevirani okna v rezimu odsavani.

Pri aktivaci odsavani relé uzavre vystup modulu, je-li
na modulu nastaven vystup.

Vystup zlstane uzavien po dobu dalsich 5 minut
po zavfeni digestore.

T Vice informaci o produktech, pfislusenstvi a sluzbach Novy
naleznete na internetu: www.novy.com.
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8 DOPORUCENI PRO VARENI

Kvalita hrncti a panvi

Vhodné kuchynské nadobi, hrnce a panve jsou
vyrobeny z: oceli, smaltované oceli, litiny, nerezové
oceli s magnetickym dnem, hliniku s magnetickym
dnem (min. £ 100 mm). Nevhodné nadobi je vyrobeno
z: hliniku a nerezové oceli bez magnetického dna,
meédi, mosazi, keramiky a porcelanu. Vyrobci udavaji,
zda jsou jejich vyrobky vhodné pro indukci.

Abyste se ujistili, Ze je vase nadobi vhodné:

— Nalijte trochu vody do hrnce a umistéte jej na indukéni
varnou zénu nastavenou na 9. Voda by méla byt
béhem nékolika sekund horka.

— P¥idrzte u dna hrnce magnet. Magnet by mél pfitahovan.

Nékteré hrnce po postaveni na indukéni varnou zénu

huci. To vSak neznamena, ze je zafizeni vadné; neovlivni

to ani jeho funkci. Pfi zvySeni vykonu se zvuk ztisi.

Chcete-li hrnce presunout, zvednéte je,
zabranite tak vzniku skvrn a poskrabani.

Ujistéte se, ze vnéjsi strana hrnce je sucha

a Cista. Zkontrolujte, zda se na varné desce
nebo pod nadobim nenachazeji zadné zbytky
jidla ani jiné éastice, které by mohly zpisobit
poskrabani nebo poskozeni.

— Pokud je to mozné, pripravujte pokrmy pod poklici.

Rozméry hrnci

Varné zény se mohou (do urcité miry) prizpUsobit
prameéru hrnce. Aby varna zéna fungovala, musi mit
dno hrnce odpovidajici minimalni primér. Umistéte
hrnec doprostfed varné zony, abyste optimalizovali
prenos energie. Je-li primér hrnce o mnoho vétsi nez
zéna, nebude vysledny efekt vareni optimaini.
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Teplo bude generovat pouze povrch hrnce umistény
nad indukéni spiralou. Zbyla ¢ast povrchu, ktery
se nenachazi nad indukéni spiralou, bude teplo prejimat
z ohfivané &asti povrchu.

Je-li tedy hrnec o mnoho vétsi nez varna zdéna,
doporucujeme nastavit varnou zénu na mensi vykon,
ktery umozni rovnomeérnéjsi rozdéleni tepla.

Priklady ovladani vykonu
(Uvedené hodnoty jsou pouze ilustrativni)

Tazeni — Omacky, maslo,
Ohfivani cokolada, zelatina 1-2
— Hotova jidla
Kynuti — RyZovy puding a hotova
Rozmrazovani | jidla
: . c-3
— Zelenina, ryby, zmrzlé
pokrmy
Vareni v pafre |- Zelenina, ryby, maso 3-4
Voda — Varené brambory,
polévky, téstoviny y-g
— Cerstva zelenina
Duseni — Maso, jatra, vejce,
grilované klobasy -
Ly . . b-/
— Gulas, masoveé zavitky,
puding
Vareni — Brambory, livance, -
Pedeni suSenky /-8
Peceni — Steaky, omelety
Uvedeni - voda 9
do varu
Vareni — Uvedeni velkého
. P
mnozstvi vody do varu
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9 CISTENIi A UDRZBA

& Dodrzujte vSechny pokyny popsané v
¢asti ,,Pouzivani spotrebice” a uvedené v
samostatné brozuie ,,Bezpecnostni pokyny*
dodané se spotrebi¢em a uvedeny na nasich
webovych strankach www.novy.com.

Pred ¢isténim zkontrolujte, zda byla varna
deska zcela vypnuta a zda sklo nad varnymi
z6énami vychladio.

Dodrzujte nize uvedené pokyny pro
¢isténi, abyste zachovali dlouhou zivotnost
a spravnou funkci zafizeni.

9.1 Udrzba varné desky

Nechte zarizeni vychladnout, v opacném
pripadé hrozi riziko popaleni.

& Nepouzivejte parni ani tlakové cistice.

Nikdy nepouzivejte predméty, které

by mohly poskodit sklokeramicky povrch,
jako napriklad draténky ¢i abrazivni nebo
agresivni Cistici prostredky.

Cisténi skla varné desky

Sklenény povrch varné desky vycCistéte po kazdém
pouziti, abyste predesli pfipalovani zbytkl z vareni a
poskozeni povrchu.

Pokyny k cisténi krok za krokem

— Nechte povrch zcela vychladnout.

— Nenanasejte Cistici prostfedky na teplou varnou
desku, jelikoz by to mohlo zpUsobit zménu barvy.

— Pouzijte vihky mékky hadfik nebo neabrazivni houbicku,
ktera nezpUsobi poskrabani.

— Cistéte gisticim prostfedkem uréenym specialné na
keramickeé sklo.

— Vzdy se fidte pokyny vyrobce Cisticiho prostfedku.

— Sklo otfete dosucha utérkou z mikrovlakna, abyste
docilili lesklého povrchu beze Smouh.

- 149 -



Nevhodné ¢istici prostredky

Nepouzivejte nasledujici prostfedky, nebot mohou

poskodit povrch:

— Nefedéné myci prostredky

— Myci prostredky ur¢ené do mycek nadobi

— Abrazivni Cistici prostredky

— Velmi silné nebo ziravé Cistici prostredky (napf. spreje
na trouby nebo odstrafiovace skvrn)

— Abrazivni houbicky

— Vysokotlaké nebo parni Cistice

Poznamka: Vzdy pouzivejte Setrné vyrobky
a vhodné materialy, abyste prodlouzili
zivotnost varné desky a zabranili jejimu
poskozeni.

Poznamka: Ujistéte se, ze je dno nadobi
Cisté, aby nedoslo k poSkrabani sklenéného
povrchu a pfipaleni zbytku.

V pripadé odolnych skvrn

Silné znedisténi a odolné skvrny (skvrny zplsobené
vodnim kamenem, perletové lesklé skvrny) se nejlépe
odstrani v okamziku, kdy je varna deska dosud tepla.
Pouzijte béZzné Cistici prostredky a béZny postup Cisténi.

Pokud by to nestacilo, miZete postupovat nasledovné:

1. Pouzijte Skrabku na sklo, abyste opatrné odstranili
co nejvice skvrn.

2. Pokud skvrny zlstanou, naneste jemny alkalicky
Cistici krém a nechte pUsobit 10 minut.

3. Poté otrete neabrazivni houbou nebo hadfikem,
abyste skvrny uvolnili.

4. Nakonec osuste sklo hadfikem z mikrovlakna, aby
bylo lesklé a bez Smouh.

Vyteklé pokrmy nejprve odsajte vihkou utérkou;
zbytky znecisténi odstrarite Skrabkou na sklo, ktera
je uréena specialné na sklokeramické varné desky.
Poté varnou desku vycistéte podle pokyni v kapitole
,Cisténi skla varné desky*.
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Napaleny cukra roztaveny plast se nejlépe odstrani
jesté za horka Skrabkou na sklo. Poté varnou desku
vydistéte podle pokynti v kapitole ,,Cisténi skla varné
desky*. Zrnka necistot/pisku mohou pfi loupani brambor
nebo myti zeleniny spadnout na varnou desku a pfi
presunu hrnce zpUsobit Skrabance. Proto se ujistéte,
Ze se na povrchu nenachazeji zadné necistoty.

Zména barvy varné desky nema zadny vliv na funkci
nebo vykon sklokeramické desky. Neznamena poskozeni
varné desky, ale je vysledkem neodstranénych
a napalenych zbytkl necistot.

Lesklé skvrny se objevuiji jako disledek opotrebeni
zplUsobeného dnem hrncd, zvlasté pfi pouzivani
hrncd s hlinikkovym dnem nebo nespravnych Cisticich
prostredkl. Lze je jen obtizné odstranit za pouziti
béznych Cgisticich prostfedkd. Je-li to nutné, proces
Cisténi nékolikrat opakuijte.

Sklenény povrch je v pribéhu ¢asu namahan pouzivanim
agresivnich Cisticich prostfedkd a poskrabanim
zpUsobenym dny hrnce, toto namahani zanechava
na povrchu tmavé skvrny.

Nepouzivejte varnou desku jako stll nebo odkladaci
plochu pro nadobi.

Panve/hrnce vzdy nadzvednéte, neposouveijte je po
sklenéné desce.
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9.2 Udrzba digestore

9.2.1 Cisténi po pouziti
— Zvednéte digestor do nejvyssi polohy, (nékolikrat)
stisknéte =

& Nepokladejte horni sklenény panel
na zapnutou varnou desku, abyste zabranili
jeho zahrati.

Vycistéte jej vihkym hadfikem nebo houbickou, mlzete

pouzit pH neutralni istici prostredek. Vysuste jej suchou

latkovou/papirovou kuchyriskou utérkou.

— Obéma rukama naklornite predni stranu sklenéného
panelu a vyjméte jej z digestore.

Vycistéte predni a zadni stranu vihkym hadfikem
nebo houbic¢kou, mizete pouzit pH neutralni Cistici
prostfedek. Vysuste jej suchou latkovou/papirovou

kuchyriskou utérkou.
Po opétovné instalaci vSech ¢asti stisknéte tlacitko ™M .
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Pri vyméné horniho sklenéného panelu
zkontrolujte, ze je saci otvor volny.

& Nikdy nepouzivejte predméty, které by mohly
poskodit sklenény povrch, jako napfriklad
draténky ¢i abrazivni nebo agresivni Cistici
prostredky.

9.2.2 Cisténi tukovych filtrl

Nutnost vycisténi tukovych filtrd je signalizovana

ukazateli nutnosti ¢isténi tukového filtru (viz 7.1 Ukazatel

nutnosti ¢isténi tukového filtru)

- Postupujte podle kroki popsanych v kapitole 9.2.1
Cisténi po pouZiti.

- Vyjméte tukové filtry z digestore (zapamatujte si
umisténi tukového filtru; jeden filtr je levy, druhy pravy)

Cisténi filtru proti mastnoté
Kovovy filtr Ize Cistit ruéné nebo v myc€ce na nadobi.
Doporucujeme ho distit ru¢né.

Rucéni &isténi filtru:

— Ponofrte filtr do roztoku vrouci vody s odmastovacim
prostfedkem.

— Nepouzivejte agresivni Cistici prostfedky obsahuijici
kyseliny nebo zasady.

— K gisténi pouzijte kartac.

— Poté filtry oplachnéte pod tekouci teplou vodou a
nechte je uschnout.
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Cisténi filtru v my&ce na nadobi:

— Pouzijte obvykly myci prostredek do mycky nadobi.

— Do myc¢ky nevkladejte filtry proti mastnoté spolu s
porcelanovym nadobim.

— Vyberte program s nizkou teplotou (maximalné 65°C).

— Po vyc€isténi nechte filtr osusit.

& VYSTRAHA: P¥i ¢isténi v myéce na nadobi
muze kvuli obsazené soli dojit ke zméné
zabarveni filtru. To nema vliv na jeho
funkénost.

& VAROVANI: Pfi nedodrzeni shora uvedenych
pokynd mohou zbytky ve filtru zpUsobit pozar.

& Horni sklenény panel digestore NESMi byt
umistén do mycéky nadobi. Mohlo by dojit
k posSkrabani skla; mohlo by rovnéz dojit
k poskozeni povrchové vrstvy spodni ¢asti.

Po cisténi:
— Namontujte zpét filtry a sklenény panel do digestore.

— Po opétovné instalaci vSech ¢asti stisknéte tladitko
~

— Tisknéte po dobu 3 sekund ovladaci tlacitko B3
v okamziku, kdy je digestor zcela dole.

E Novy tukovy filtr si mUZete zakoupit u
** odborného prodejce, kterého najdete na
webovych strankach spole¢nosti Novy:
- levy filtr: €islo artiklu 42120510
- pravy filtr: éislo artiklu 42120515

- 154 -



9.2.3 Odstranovani pokrmu vylitych do zafizeni

- F:ostupujte podle krokd popvsanych v kapitole 9.2.1
Cisténi po pouziti a 9.2.2 Cisténi tukovych filtra.

— Je-li to nutné, vyjméte z digestore horni zasobnik
a vycistéte jej.

- V pfipadé potfeby sejméte bezpelnostni zasobnik
a vyCistéte jej.

— V pfipadé vyliti velkého mnozstvi tekutiny vysurite doIni
zasobnik ze spodni strany digestore a vyCistéte jej.

Pro opétovne uvedeni zafizeni do provozu tyto kroky
provedte v opacnem poradi.

Pri opétovné instalaci bezpe&nostniho zasobniku
musi byt kratka strana tohoto zasobniku orientovana
dopredu.

Po opétovné instalaci vSech Casti stisknéte tlacitko ™M .
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10 ODSTRANOVANIi DROBNYCH
ZAVAD

10.1 HIlasSeni na varné desce

— na varné zéné neni umistén zadny hrnec

— hrnec neni vhodny pro indukci.

— priimér dna hrnce je oproti varné zéné
prilis maly.

U Viz kapitolu 5.3.9 Funkce udrZovani teploty.

— Elektronicky systém je poSkozeny.
E — Varnou desku odpojte a znovu ji pfipojte.
— Obratte se na poprodejni servis.

Viz kapitolu 5.3.7 Funkce Stop & Go.

—_—
—_—

Ovladaci tlacitka jsou potfrisnéna

~  |tekutinou nebo zakryta néjakym
(Er03) | pfedmétem. Jakmile budou tlacCitka
uvolnéna nebo vycisténa, symbol zmizi.

Varna deska se prehrala, nechte
ji zchladnout a poté ji opét zapnéte.

£

Je zablokovany pfivod vzduchu
£8 |do ventilatoru.
Uvolnéte je;.

Varna deska nebyla spravné zapojena
do sité. Zkontrolujte zapojeni.

Zavada v internim sbérnicovém systému

(Erd7) v .
zafizeni.

Pokud zUstane zobrazeno nékteré z téchto chybovych
hiaseni, kontaktujte poprodejni servis.

Varna deska nebo varna zéna nefunguje:

— varna deska byla Spatné pripojena k privodu elektrické
energie

— je spalena pojistka

— zkontrolujte, zda bylo uvolnéno uzamdceni

— dotykové ovladani bylo potfisnéno vodou nebo
omastkem

— na dotykovém ovladani se nachazi néjaky predmét
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Jedna nebo zadna zéna nefunguje:

— bylo aktivovano bezpecnostni zafizeni

— to se aktivuje v pfipadé, Ze je varna zéna omylem
nechana zapnuta

— bezpec€nostni zafizeni by mélo byt aktivovano také
v pfipadé, ze dojde k zakryti jednoho nebo vice
dotykovych ovladacich tlacitek

— hrnec je prazdny a doslo k prehrati dna

— varna deska je rovnéz vybavena automatickym
snizovanim vykonu a automatickym vypnutim v pfipadé
prehrati

Vétrak bézi i po vypnuti varné desky:

- nejedna se o zavadu, vétrak chrani elektronické
soucastky

— vétrak se automaticky vypne.

Ovlada¢ automatického vareni zrejmé
nefunguje:

— varna zéna je stale tepla [H]

— byl zvolen maximalni varny vykon [ 9]

— varny vykon byl zvolen pomoci ovladaciho tla¢itka [ - ].

10.2 Hlaseni na digestori

1 LED

blika |~ Byla aktivovana funkce dobéhu

— Digestor nebyla nalezena v poZzadované
poloze.

2 LED |- Zkontrolujte, zda nic nebrani v pohybu

blikaji digestore

- Stisknéte ™

— Kontaktujte spole¢nost Novy

— Bezpecnostni vypinac v digestofi
je neustale aktivni

— Stisknéte ™

3 LED . “
blikaii |~ Kontaktujte spolecnost Novy
e Pomoci Sroubovaku otocte otvor na
hybné hfideli digestofi se spodnim
odsavanim
— Chybi predni sklo digestore
ALED ™ Pre’dnvl sklo digestore nebylo spravné
L umisteno
blikaji

— Stisknéte ™
— Vadny spinac detekce digestore
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Digestof dobie neodsava paru. Co mize byt

pri¢inou tohoto problému?

— Zkontrolujte, ze je horni sklenény panel digestore
spravné umistén. Saci otvor musi byt volny.

— Zkontrolujte tukovy filtr. Dbejte na signalizaci nutnosti
¢isténi. Primérné musi byt filtr vycistén kazdé dva
tydny, aby byla zajisténa spravna funkce odsavani.

— Zkontrolujte pfivod vzduchu do domu. P¥i zapnuti
digestore zajistéte prisun Cerstvého vzduchu otevienim
ventilace nebo okna.

— Zkontrolujte potrubi, zda ucpani nebo zuzeni nebrani
fadnému odsavani vzduchu.

10.3 Ostatni
V pfipadé poruchy nevahejte kontaktovat nase servisni

oddéleni: www.novy.com/contact.

Vyberte svou zemi.

Pro spravnou a rychlou reakci potrebuje servisni oddéleni
znat typ vaseho zafizeni. Tuto informaci naleznete na
typovém Stitku na spodni strané spotrebice.
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11 PREHLED FUNKCI

11.1 NOVY Panorama 120 (Matte Line)

(® Aan/uit toets voor de kookplaat

g 8 § Aanduiding van de timertijd

+ +

" Timer toetsen

|| Stop & Go toets

Aanduiding van het vermogensniveau

N

Flexzone aanduiding

-
-—

® Timer aanduiding

M warmhoudstand aanduiding

GriLL  Grill functie toets

------ «n Zone voor sliderbediening

=0 Vergrendelingstoets

A Zapnuti/vysunuti digestore

— Snizeni rychlosti odsavani

ZvySeni rychlosti odsavani

+
™M Vypnuti/zasunuti digestore

oooo Ukazatel rychlosti odsavani

B Ukazatel nutnosti gisténi tukového filtru

Ukazatel nutnosti ¢iSténi recirkulacniho filtru
(volitelna vybava)

Predvolby funkce odsavani

@ Tlacitko uzamceni digestore
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Ovladani varné desky

Spina¢ zapnuti/vypnuti varné desky
ZAPNUTI - Stisknéte tladitko @ a drzte jej po dobu
2 sekund. LED ukazatel se rozsuviti.

VYPNUTI - Stisknéte tladitko @.
LED kontrolka zhasne.

Nastaveni ovladani vykonu
ZVYSIT VYKON - Prejedte prstem po posuvném
ovladaci [009].

SNIZIT - Prejedte prstem po posuvném ovladadi na
hodnotu J nebo H.

Zapnuti a vypnuti funkce rychlého vareni

ZAPNUTI - Prejedte prstem po posuvném ovladadi
na konec - [P].

VYPNUTI - Prejedte prstem po posuvném ovladadi [904].

Aktivované omezeni rychlého vareni

[9] se snizi na [8] a blika [§].

Funkce Stop & Go

ZAPNUTI - Na dvé sekundy podrzte tlagitko ||.

VYPNUTI — Na dvé& sekundy podrzte tlagitko |].
Pote stisknéte aktivovany posuvny ovladac.

Volba ¢asovace

Stisknéte M® nad tlacitkem vybéru zony.

Snizeni doby

Na Casovaci stisknéte [-]

Zvyseni doby

Na Casovaci stisknéte [+].

Vypnuti funkce ¢asovace

Stisknéte ® nad tlacitkem vybéru zony.

Drzte na Casovadi stisknuté tlacitko [-], dokud se na
Casovaci neobjevi [000].

Pouziti éasovace bez vareni

ZAPNUTI - Zapnéte varnou desku.

Stisknéte na Casovaci soucasné tlacitko [[00]. Nastavte
¢as pomoci [-] nebo [+].

VYPNUTI - Drzte na asovagdi stisknute tladitko [],
dokud se na ¢asovaci neobjevi [J0T].
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Novy nv se reserva el derecho a modificar en cualquier momento y sin
condiciones la construccién y los precios de sus productos.

Novy nv si riserva il diritto di modificare in qualsiasi momento senza preav-
Viso la struttura e i prezzi dei suoi prodotti.

Novy nv zastrzega sobie prawo do zmiany struktury i cen swoich produk-
tow w dowolnym czasie i bez ostrzezen.

Spole¢nost Novy nv si vyhrazuje pravo kdykoli a bez vyhrad zménit kon-
strukci a cenu svych vyrobkd.

NOVY nv

Noordlaan 6

B - 8520 KUURNE

Tel. +32 (0)56 36 51 00

novy@novy.com
WWW.NOVY.Com
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